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PRESIDENTE DElL H. CONSEJC DIKECTIVO
UE LA ESCUELA NACIONAI. DE MINAS.
PRESENTE o

Senor presidentaé'

: : Comisionado por el H. consejo direcilive de la
escuela de minas, para presidir la tesis de grado del sellor Iucio
Bernal B., tengo el honor de informar lo sigulente:

Versa la tesis del sefior Bernal, sbbre "MATADERGCS

MOLUERNOS® y contiene los sigulentés puntos: Consideraciones g ene-
rgles, parte histdérica, construccion y presupuesto, y datos esta-
disticos del consumo de carnes en Medellin.

5k . / SECCION TECMNICA DEL LSTUDIO, donde se hacen las
consideraciones del caso para la determinacion de las dimensiones
que han de tener los salones o naves de manltanza de los ganades
vacuno y porcino, lo mismo que las dimensiones y requisitos gue de-
ben llenar las dependencilas para beneficio de mondongos y panzas,
esi como los aparatos destinados al transporte de los materiales,
dentro del establecimiento.

APROVECHAMIENTO INDUSTRIAL TE LOS CADAVERES Y
DESPERDICIOS DE MATATREROS, Remiimienito de esla indusiria y praoce-
Gimientos empleados para la destrufcidn de las carnes y visceras
infectadas. Fundicidn de grdgsas y tratamiento de las pieles. Abo-
nos que se pueden preparar con los desperdiclos obtenidos , harinas
de cuerno, sangre, elc. i 3
. FRIGORIFICOS. Su papel v condicicnes, accidn
ael fric, carnes reffigeradas y cungeladas, estudlo de la copserva=
2ién, funcionamiento de los frigorificos, produccilon del frio, ca-

pacidad que deben tener las instalaclones frig
quinaria usada, reglamentos internos de mataderocs, transporte de

carnes refrigeradas.

_ SECCION SANITARIA INTERNA, que comprende , COICOS,
circulacidn de las reses, alumbrado, evacuacion y saneamientc de las
aguas sucias, tratamiento de esas aguas, elC.

v Y por dltimo, pequeflo estudio critico del mata-
dero actual de Medellin y reformas que pudieran iptroduclrse,t§rm1~
nendo el estudio con un plano que tiene caracter de anteproyecuo.

ESTATUTOS UNIVERSIDAD NACIONAL : :

“Art, 200-El Presidente de Tesi:, el Cons-io de
Jueces de Tesis y el Consejo Exsminado: NO s: da
gesponsables de las ideas emitidas por el Candidato.” .

orificas, tipos de ma- |
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“scuela Nacionai de Minas

gomo se ve, el estudio presentado por gl seiior Bernal, es bas=
tante completo, ¥y aunque no tlene en 1o tocante a Medellin ,
1a extension que seria de desear, es a mi Jjulcio un trabajo
de bastante mégito que prestard grandes serviciocs-a quien de=-
see estudiar mas a fondo €l problema locad, no sblo de Mede-
117n sino de cualquiera otra ciudad, pues encontrard aqui da-
tos de gran valor y juiciosas sugestiones persona}es.

Habiendo sido aprobada la tesls por una comi-

sidn privada del consejo, y cumpliendo adends con toaos los
requigitos que e

1 reglamento de la escuela nacional de minas
exige, tengo el honor de proponers:

confidrase al sefior Tucio Bermal B. &l titulo
de INGENIERC CIVIL a que esS aoreedor v expldasele el diploma
correspondiente.

Del sefior presidente,

O
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CONSIDERACIONES GUNERALES ACERCA DE LOS MATADKROS.

Se di eh nombre de matadero a aguellos sitios dondéd se mata
y desuells el ganado destinado al abasto piblico.

Ha sido este tema un asunto de discusién muy grande durante
los siglos pasades y por este razénm se han dictado en todo; los pai=-
ges del mundo infinided de decretos, leyes y conjuntos de disposi-

ciones que reglamentan su funcionamientos |
in la sctualided representa el matadero una institucibn a la

vez administrativa y sanitaria, donde concurren los trabajos del in.

geniero, del arquitecto, del higienista y del veterinario, que pro-

curan cumplir las exigencias del servicio armonizdndolas con las no

menos interesantes de la salud pibliea.
HISTORIGA~'Delos pueblos que florecieron en las antiguas e-
dades, el que mas 86 ooupé en reglame tar el con

1as veses, fué el pueblo hebreoj
rlos en

sumo de carnes y el sacrificlo de

los primeros rudimentos de higiene alimenticia hay que buscu

los preceptos biblicos, que por su caracter foligio-o. eran frenos,

en garant{a de la salud yﬁhllqﬁ. En cuanto al sacrificio de 108 a=
los sacerdotes ervan los encargados do’istas-e-{

nimales comestiibles,
108 matadores donde existe nave para la

peraciones} actualmente en
matanga por el rite Jjudfo, el rabi

Bl ars - al decir de los tratadi
etimoldgico del sitio sefialado

no es el encargado del deguello.
stas- representa el primed

elemento del matadero, en el sentido
porgque si bien es eierto que uoloj;

el sacrificio de animales,
pnade se dice de los profancs

para
se refiere a lo® sacrificios sagrados,
esierto los gacrificios se selebraban en

y dursnte el paso por el d
‘ ‘ A
el atrio de los templos. A
Dice Pelia y Valbe * Los ejipoios, persads pximrt;ﬂﬂ

g0 8 araiﬁlou. drondes, meatas, simatus IAOt:ul-a%oh!!;ﬂﬁftb”"
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antiguas' no cono¢ieron el alimento carne. De modo gue el comer
carne no se generalizd hasta sigios muy posteriores a la fundacidn
de Roma, pues exceptuando la nacidén hebrea, que comia carne cocida
0 asada, todas las demés naciones se mantenfan del reino vegetal.
Fuera de Roma, en'el norte de Africa que gozaba de una flo=-

reciente civilizacibn, se conocian los mataderos, siendo notable el
k)

de Timgad, cuyoa restos puedon verse todavia.

Los romanos conocieron ¥ praotioaron la conservacién de la

carne, por medio del hielo, lo cual fué un privilegio concedido a

lo08 sacerdotes, Traian el hielo de los lejanos ventisqueros de los

Alpes, y lo utilizaban para gantener baja la temperatura en las cue-

vas donde depositaban la carne,
Durante la edad media, nads adelanta el matadero plblico; el

abasto de carnes en aguella 6poca se hace por carniceros que sacri-

fican en sug casas 0 en medio de las calles.

A8{ fué lentamente desarrolléndoae le industria del matadero

hasta encontrar aétualménte instalaciones modelos de esta naturaleza.

n Luropa es probablemente donae mas cuidado se ha puesto a estos

establecimientos, En Estados Uﬁidoa hay dos tipoa diferentes segun .

dren mucho de loB8 europeosS.

gean sajones o latinos ¥y difi
o en todas las ciudades eu=-

i § matadero municipal estableeid
o se conoce en los Estados

ng-Houssesa" de las empresas
entos industriales, donde no Bo-

rnes y los desperdi-

Unidos, donde ha gido reem=-

ropeas ocasi n
plazado por 1os® " Pakki partigularel. Es-

to8 packing son grandes establecimi

sino que se prepamin la.a- ca

lo se mata al animal
— odo se hace mecanicamente con g

1 ' ran ac=
cios de un mg@o gompleto, ¥ *

tividad y rapidez.
158 compafifas mas importantes son las de Svift, Armour, Me=

con capitales que giran de 20 a 50 mille-

rris, Sulzberger y Cudahy s

- r
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nes de délares por compuiifa o &b : "
Basy Omaha, St I.ouiu,p::. Jo::pzﬂt;:le:izen;:.en et Lm. -
do a matar cada una de esas ampre:ms .tG v G
ap ¢ termino medio anual, un mi-
lion de vacunos, itres millones de cerdes,; y 1.5-milleh§a de ovinosy
es deecix, que faenan el 50;; del ganudo moriﬂudo en ios LEstados
Unidos. | g
Il medelo del Paokin g=- liousne e» un enorme eatablecimionto
que comprende diversos edificlos desiinadoes, cuda uno de ollou & un
objeto especials Cercu &l matadero exisien gmdioaos nereudos de
ganado . 20 |
EZl sacrificio se suele hucer en el Ultimo piso del edificio
que consta de 5 © 7 pisos, & donde el ganndo llega por medio de puer
tas y ascensores, y mecénicamente pawa de.. manos del materife & los
desolludores, descuartizadores ete. y por £inm &l frigorifio 3 en
eBtss opersciones el hombre es un mesanismo mis,en aquel srtifid o
de ingenio, donde todo ujtl dispuesto pare un rendimiento industriel
5in Colombis exintid uno de esios estublecimicntos que tu- '

Vo _que desaparecer por la eompotomia outablooida con los estables

cimientos de la misma mtural#m en Argentina y en Uruguaye 1a care

ne de ésios ers de mejor aa.mm y Bas baxeta. o
En Austrélia, el réginen de matadercs s el nim sistema

americano. | ‘
En Afr:l.n los mtmua gon de sistems frencés y alendn.

L0 - m. natadero consta en la mtuﬂ.sm
de uno o varios edifieios donde hey

& del pﬂaﬂo; la mtanla de

diversos dipommntug pars la estunol
las resos, “la limpiess de lad carnes, su 1nupocc£6n mitm:. U
preparaciones accesorias. Hoy dis 108 mats

adninistragionss Mﬁﬁ%" m

connervacién y dends
ros depsnden generalmonte de las



hallan bago su inspececidn.
De diferentes modos se had dividido los mataderes con rela=

eién a la arquitectura, pero pueden reducirse a tres que sonsg.
1~ Gistema abierto, como los matuderos de Berlin y Turin,.

2- Sistems mixto, como los mataderos de Munich Nuremberg s, y

9= Cistema unitarios; como el matadero de Breslaw. Il primey siste=

ma llamado tambien fruneés, no satisface las, exigencias de la higie-
ne, ya que se compone de una serie de poqueﬁop locules destinados

& la matanzs, donde resulta diffeil las 1nspenoiones'veterinarias y
Puede decirse que atiende mas bienlﬁ low intereses del

y ademds, resulita cars su cons-

sanitarias,
gunudero que a 108 de la poblacidn,

truceidén y sostenimiento.
Bl llamado sistema mixto © frunco- aleman, Ge compone de loe

cales 68paciosos pam grupos de reses, siendo ya posible una bue=
na inspeccidn y proveyéndo sdemds , a la conservaciln de laé carnes

saorificadas, mediante ofmars:s adjuntus, donde el aire posea la tem-

peratura y humedad suficientes,
El tercer sistema llamado tambien alemdn o cerrado, reune

todos los locales en un 5010 o&ificio. 10 cual facilita el trabaje
y pone al abrigo de la mt@p&he. pranx&ndou & la iluminaeidn y
ventilacién por uns serie de dispositivos arquitecténicos. lste
dltimo sistema no puede praaticarac en toda‘au pureza en los grandes
nataderes, porque estos ﬁooelitan dﬂ una serie de ;nafalaotngosrpuu
ra separsy y eliminar los productos de mal 0lor 0 repugnanies, que

{

viciardn el aire del matadero. |
51 el sistema cerrado es preferible u abiertos asi en el

congepto sanitario como en el smu:ltut&ntco, resulta en oambioy de-

ficiente & veces en el administrative, como oourre en los casos de
en
ensenche, que no siempre son saloulables con una apnn-niin bi



definida. '
CONSTRUCCION DE UN MATADERO.

La, constrgccién de un matadero, para que 4é resultados satis-

factorios en la préctica, fequiere un_previo.estudio tedrico de

multitud de cuestiones relacionadas intimamentie coll estos esta~

blecimientos, ‘
' "

£l matadero ya dijimos antes,ha de responder & una, doble fi-

naliddds sanitaria y Comereialj por lo tanto, au;nonétruccién debe

golucionar de un modo satisfactorio ambas condicioness

El matadero es una fébrica donde &€ industrializan loe animae

les, pﬁra transrormarlos en carne, en despojosy en grasasy seboB,
Semejante industria la constituyan une serie de tareas

ocales muy distintos ¥ disposiciones par=

cueros, etc.

gomplicadas que requieren 1

ticulares si han de responder & las condiciones de higiene ¥ como=

tar toda la actividad que integre la explota-

didad que deban ajus

eibn de un mataderoe

la construceidn del matadero ge debe solucionar un pro=
jo como el qud gupone el
consiéue unifieando todos

o locales cuya disposicién

abasto de carnes @e una

bleme tan eomple
108 servicios quai

poblacidn ésto solo se
per- _

comprende el matudero, construyond

n las operaoionea de matanza y las giguientes, ©-

mita facilidad e
vitando las complicacion
ible la vigilancia aan
poxr una organizat
acién y la administrao

es ¥y deamembraoioncs que dificultan hasta

jtaria de las carnesy haciendo mas

ién cientifica ¥ socialy
ién ,para evitar 108

o encarecen el precio de la carne.

abasto de carne
cons=

lo impos
econdmico el trabajo

simplifioando la organiz

o8 y abusos que tant
de los gervicios de

nada mas aatural que en ia

acaparamait

g1 1a Munieipalisacién

obedece a una neceaidad sanitaria.




truceidn de un matadero ee procaxe desds el priner momd Lo re=

solver el problems sunitarios Hay queé construir matuderos hig!‘-

nigesy en donde ¢l sacrificlio ds las rqeou B¢ haga de une maners
cientifica y sin peligro de infeceifn o deapouposioién. La ® igi-
ria debe ejergerse en todo nonel o ¥ 1o distyibueiln

|

lanecia nanitu

‘ de lOB&lOB he de peraitiyr estas exzaencius.

s’ conatruceién pormitirﬁ que la marchs dol mntadoro pou dide

fanag suncilla y uniformes Que todo pe veay que todo #Hee gusceptible

de 1nape0016n.

Loa principios que 1nforma el prograns de 1s conetruceién de

un n&tadero mndexno, pons

i~ Buprinir o reducir al m!nimun los innenvnnientea pgopios del

nataderos
a) Gon un emplagemiento adecusdoe.
dady vant;luoién.y lug suficienbes
izacién perfecis de pieos, paredesy @6C.

aguan en auficiente o;n&idsd para lavados y

b) gon'capuoi
¢) Con impesmeabil
d} Con dotaoiﬁn de

arraatro de inmundicies. |

q}fcon adnpoiéu de medios de | F.purnci&u de
£) Gon una buens oraaniau016n o dosenbaxco de ganado,pard evitar |

law nguas rolidunlcl.

les o:oapadau. | |
Con adopeidn de medio® necessrion Jars i
los locsles ha de hacerse de
p distinto® sorviulal. y con=

el trabajo del personal

extineién del fuego.

&)
modo que permmi=

o= Lb dtatribu¢16n de
perfcoto tnnoinnmnionto en 10

p&antacién de uaquinaria y

ta un
gienta la im

necesario.
bw. Permitiy una vigilancia perfecta de 1o ssnided de las yenes Y

de la saelubridad de
4.~ Los servicios admini

las curnet.
styrativos deben funeiontr caa

W lam: oo

nluntxiﬁﬁi oin
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complicar los demas servicios.

Bo= Tl presupuesto se limitard & lo exbtrictamente necesario,enm

cum to a los gastos de construccidn, instalacidén ete. para no

tener que gravar demasiado las carnes.
6.- GConstruir frigorificos para la conservacidén de las carnes.

7.~ Debe procurarse la proximidad a las vias de comunicaciﬁn,'éue

faciliten el transporte del ganado y de las carnes. o

I

ﬂ--'---------“------ - on &
i}

En cuanto al aitio,delimatadero s per razon de los malos olores

que tanto han preocupado a 1o® nigienistas, debe escogerse este le~

jos de las poblégionoa, o dentro de ellss siempre que se eche mano
de srtificios especiales pars evitarlos. En las grandes ciudades

generalmente se preparan 1los lugares de mabanza propismente dichos

aprovechamiento de desperdicios, que son 1los que
ses mal olientes.
no hacerlos

y los lugares de
en realidad proporcionan 108 vapores y ga

En cuanto a la colocacidn debe tener su cuidado de

de manera due los vientos de'mayor frecuencia sean en la dirececidn

? matzderos construirse en las pare

de ls ciudad. Deben tambien 1%

tes altas, donde haya aires pu#?s.y
ecimientos de nivel de las aguas teliricas,
I debe bus~

que no estén expuestos a las i-

nundaciones y ©r
ongtruyen cerca a un rio,

Cuando los mataderos e C
r contaminaciones ¥y li-

carse la parte baja de ia ciudad, pava evita
todo proceso de sanificacién, Cuando se

pertar asl a la empresa de
pingfn inconveniente

trata de mata deros cercanos a un canal urbano,

en la parte alta, puea‘el agua una vez

existe en que B odif;quon
utilidades industria-

clapificada y depurada, se presta a miltiples
les y afin domésticas,
Un detalle importante es el nivel del terreno. |

{zados admiten un declive makimo del 25, maS esto mo
B BN L

Lose au#trll

msas caracter
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qulere decir que en absoluto sea precisa la superficie planaj el

arquitecto debe sacar partido-de los distintos niveles del suele

en la disposicién de los distintos locales.

Bn cusnto a la foxms del terreno, los teenicos estin cone-

formes en admitir que la mss apropiada es la rectangular 3 la msyo

‘;Ia de los mutuderos franceses y alemanes ofrecen esta foxmp,'ias

formas muy alargadas y la trapezoidal, sunque ne tan vgntadpua.

también responde bien & las necesidades del matuderop la forma

,trzungulmr é8 la menos apropiada.

Tampoco deben conntruiraa los mataderos dercs & establecie :

mientos indusiriales, $ales comos £ibricab de gas, Jjabonerias, -

bries de productos @ fimicos, cexvecesius, tintorerfas ete. pues 1os

goses de eéptas se junten facilmenie con la carnej en ase de mats~

deros ya consiruldos, debe evitarse hasta donde sea sosible que se

construyan cerca dichos establecinientos.
10 extensidn que debe tener el terreno elegide

ro, es un facior importante y estd en relaci

habitantes y el consumo por eablza.
Los cdleulos de Sahwﬂrz en mup de dosslentos mataderos

alemanes, le han

que tienen un valor prict

chos autoress
Poblaeidn

Venores de 10.000
De 10 a 20,000
De 20 * 80,000
R 504 000
De 50 * 100,000
Muyores 4:100s000

hbts.

Uebros euudradnﬂ
Ontho _

0540

;0.50

o

(0425

mig'ss s

}

por h&hitunte
~ Gehwars

0,86
0,55
”_-0.45
0y 34

0y 35

Ayﬁmu‘ui£wi031

n con el nlmerc de

han permitide seﬁular las siguientes eifres a»diau q{
ico muy real y han sido acoptadal por mus
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Segun los cdéleulos de Moveau, en cuarente y dos locelidus

dcs frauncesas, resulten las Siguientes cigrass

. Poblaciones metroa cusdrados por hbt,,
Manoslde 94000 habitantes 0.16 . a 0;97
v 3,000 5,000 " 0,16 * 0,81
DE . 5.000 a 10,000 QaR0 . " 0416
De 10000 " 25,000 045 " 1.06 0
Mayores de 25.000 iy DA M T 0,88

iy

Las obsérvaciones de B. Tissot, en m boderos auiioa. dan indicas

‘eiones muy regulares, como se Vé en el siguienie cucdro:

. POBLACIONES METROS GUADRADOS POR HABITANTEL..
Uenoxes de 10.000 he De 0,006 a 1.89
De 10,0000 & '20,000 * " 0008 " - 0;33
" 20,000 " 30,000 " " 0,082 ' 6¢08
" . 304000 "100.000 * " 0s21 ;" 0450
Mayores de i 100,000 * R M » o Q§Re

¥o puede pordelnc de vista quo;nntol datos son pars la instalacidn
J
{ de un matadere modermno, ; L

T En cuanto a la altura de 13- loenles de un mataderos serd de
In cuanto a la decoracidn interior

q{

4.50 metros por 1o menos.
se recomiends que la pared se halle vevestida de cemento hasts 2 ..-{

metros de altura, que las maderas estén pintadas, que los suelos
estén hechos de material imjermesble y tengun buenos sanales de . &
desague, que hays una ventilacifn perfects representando las venta=
mas como extensién total, un sexto de la superficie del suelo.

7.08 mures de eircunvalacidn deben ser en cuanto sea posible
en 1f{nes recta, sin recodos ni saiientes donde se vicle el aire.
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Lo® muros, pare avender a las temperaturas, se hacen eon
un espacic de aire intermedio, 0 ¢on una capa de corcho que sirve
como aislante, Tambien deben sislarse 1os cimientos con alguna

eu.bstuncla inpermeables Lus odmarss de ret‘rigérmi&n deben tener

-

- revesivimiento hashie le Durhe alis. "
L.® puertus deberdn ser de msders, con celosias ¥ peweiss
nus y de doble hoju; 6stas puertas durin menos, pero SON mas ais-
lantes del oslor y no despiden malos olores. Las puertas principes
" les del loecal de matunzas deben tener por 1o menocs (ci 2,60 me=
tros de anchoy purc el paso de reses y carvetones. Las ventunas S0e

' bre todo én le parte de los trsbajos de veterimaria, deben proveer

una mm.u\uiixi'mi&n. Algunss Veces no basta la lus de ellas, Go=

no sucede em los grandes locales donde Be vi acumdilendo carnei en-
tonces se recurx‘e,' ya & la luz genital y las claraboyas 0 & la lux

letersl ¥ albe don focos especisles. Tambidn ke recurre & abertus

ri$ en la pared mnestrs cusndo algin punto vé & quedsr ein lus.
As! se obtiene una doble serie de venianes, una en la 1inea alta y

gtz on uns linea bejsy 10 6 contribuye también o la ventilaeidn.
| ' ¥1 maxdo de las n::ﬂm es de hierro forjado ¢ de fundie !

i
cifn, y algunas Vecesy uncs aq*' 6llaps llevan vidrie esmerilade ms(

mejor difusibn de lu luz.
in los techos se rechasard la madera como materisl de uu-{

Los mtalel no reunen las condiciones Be s 1

g

truccidn deleznables
priznera vistea pavecen teney, pues exigen ‘ser yaaMu a menudo y

ge resienten en extremo <con 1oa gamblios de temperuituss. En todo

guando haye que reourrir & ellos, 56 revestirin de materias .

08,80,

e
aislantes, 0OmOs Y680, COXoLOy paptos oon guijarrosy cemento, €48
Lus vi ges deben hesorse invisibles © bien se reemplazan & 18 "M j

ta por uns oublerts de cemento uImado.

S T



En las grandes naves de los madaderos se acostumbra hager

una edpula central llamada Monir.

Los pavimentos deben gerimpermeables para que no pasen los

diferentes 1fiquidos como la sangre, el agua fria y caliente ete. Su

luperficio debe poderse ligplar facilmente y no ser roabaladixa. para

que animales y hombres no sufran este grave inconveniente. Tambicn
debe ser resistente para que los distinte dtiles de trabago no le

desgasten,
Pars evitar la humedad del subsuelo, ge hace un revesti-

miento de unos 16-20 centfmetros de concreto. Se ha discutido la

en la construcecién de los suelos, pu-
ha-

utilided del asfalto y cemento,
diendo decirse que tiene el inconveniente de parecer poco limpio,

cerse resbaladizos con el uso y resistir mal el desgaste.

Mw%

El presupuesto necesario para la const
un modo general, pues Bus ¢ifras han de

dero es diffcil de fijarlo de
variar segin multiples ta.atoru./l distintos en cad localidad. Selo
noxua y por rﬁ!eroncias gon los de otras lacalidn-l

idea aproxiuada de lo que precisa gasiar para

ruceién de un mata-

pars que sirva de

des ,puede darse una

construir un matadero piblicve
que fas hacen variar el presupuesto song

Los factores
la mano de obra

el costo de los® materiales,

ﬂ E1l prekio del terrendi,
la parte arquitecténicas

disponibles; doapuon viene
1lenar el matadero, quedm los

precio de la obra de

y la fuerza motris
satisfechas las necesidades que debe

elementos deceratives que tanto influyen en el

fébricas |
No obstante esiud dificultades, como elementos de oflculo
Aansad puministra=

se aduite yor todos los autores ( basados 1!'1ﬁ, ense
J " 3 F w,v‘:'



‘eiende a 12,8 marcos.
or su cuenta oo«

/0

das por los pueblos que cuentan con mataderos modernos.) que el
presupueeto de un matadero debe estar en mzén directa con el numero
de consumidores, es decir, que se ha fijado un tanto por cabeza, Y
su .suma seréa el total que deba invertirse en construir y organizar
Ya se comprende que este cdlculo, basado en el nime-

ra ciudades de la mi sma, po=

el matadero,
ro de habitantes, dard iguales eifras pa

blacidn, aunque las necesidades sean distintas en cusnto al abasto

de carmes, pero no habiendo otro medio indicado, es p§eciao hacer u=-

so de este.
Osthoff, en 1880, baséndose en los resultados de 16 ciu-

000 y 50.000 habi-

dades alemanas, cuya poblacién oscilaba entre S.

establecid una media de 7 a 8 marcos por habitante, en mata-

tﬂ-‘itea,

dero sin frigor{ficos cuando se instalan frigorificos en los matade-

o deun modo progresivo por habitante,

ros, 8e recarga el presupuest

desde 1,64 marcos en las poblaciones de 50.000 habitantes, a 4 marcos

el precio total de presupuesio en un ma=

en las de 5,000 habitantesj
por habitante.

, varia entre 9,50 a 12 marcos

tadero con frigorifico
stas cifras muy bajas, propias para:

Schwarz oncuentrq e
pero :Lnsufid entes pam -atender a las necesi-

los mataderos antiguos,
ncueta en 200 po=-

gtica, y en 1900 inicia una nueva €

dades de la pré
giguientes conclu~

a de sus estadisticas bas
8 de 20,000 habitantes, el matadl-

blaciones alemanas ¥y sac

gioness en las poblaciones de meno

fio o ¥y 19 marcos con fri

por havbitante 14 marcos, sin frigori
el oos-ﬂ

20.000 a 100,000 habitantes,
en las po=

ro costd

gorifico; en las poblaciones de
s mataderos con frigorifico}

el precio medio de gonstruceidn des=-

to baja a 15,6 marcos en 1o

placiones del00,000 habitantes,

otro especialista aleman, da p

Moritsz,
la oantidad de

mo gasto miximo para la instal

acifn de un matadexro,



7¢

8,50 marcos por habitante; se presupuestarédn de 15 a 17 pareos wg
cuando Be hagan instalaciones frigorificas, sanitarias eon aparatos |
de destrueccidn, esterilizacién de carnes etc. ‘

: l

Modernamente, Heiss en 1910 ha hecho una nueva encues-

ta en losfmataderoq'alemanes de 184 ciudades y saca las siguientes

conclusioness
|

CIFRA MEDIA POR HABITANTE EN MARCOS/s | |

Poblacidn : sin frigorifico con frigo;ifico frigoriﬂg
54000~ 5,500 26, 66 | e S 1 : 5,28
5.500~ 64500 23,33 | 26,67 3,43
64500- 7,500 26,86 32,28 " 6.42
7.500- 8.500 ey o0 TR S8, 08 4.37
8,500 9,500 / 15.33 18.44 3.11
9.500-11,000 21,70 2510 3.40

1 1,000-13,500 19,30 22,30 4,00
13, 500164500 12.4 | | 16453 4,13
16,500-19.000 17,44 . 22400 4,56
19, 000-224 500 19,70 | 23,60 3.90
22,600-27,500 .92 | 15,12 3.20 |
27, 500=32, 5000 12433 13,87 1,64
32,800-374500 10,94 14,02 3,08
37,500=42, 500 13,65 ' 17,35 3470
42, 500=55,000 11,96 ' 14,12 2,16
65.000=65,000 14,35 18,33 3.98
65, 000=90, 000 8,03 9.81 1.78
90,000140, 000~ 10,56 12,69 2.33
mayores de 140,000 10,95 1?:?9_____ ,,,_f:}i--qu
Riunang 8,56

e o o 8 o5 w0 S 8 00 S8 68 5 19.22

término medio ; 15.67
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Ségﬁﬁ‘puéée veééé‘éﬁréi‘cﬁadro anterior, los diatintoa'mre-'
cios corxrespondientes & las &istintas poﬁlacianes,caai segui;!an
una lines recta,si hiciéranos ‘un gréfico de esios valores. Puede
deducirsé como conpecuencis légics de laalestaiistic#a anteriores,
que el estudio en la eonatrueci&n de un matadero rqqaicre un anﬁ&
lisis aeérca del transyorte de carne que pusda hacerse de matade-
ros de gxan volumen construidos en partes cercanas. raduaiéndo asi
el gravamon para los consumidores de la ocarme: En les mataderos
sin rrigerifico del cuadro anterior. observanos que elvalor por
habitanté se recargs en un.ﬁop ‘de las poblac}onal de 5,000 habi-

tantes a‘las poblaciones de 90.000 habitantes, . En‘la segunda

columna, ‘que corresponde & 10s mataderos con frigorifice, el valor

es un 69/ mayox en las poblaciones de 7.500 habitantes; a las de
90.000 habitantes, y en la tercera columna que corresponde &l frie

gorifico' solamente, el valor es un 727 mayor en 1as poblaciones de

siendo |

7.500 habitantes & las poblaciones de 90,000 habitsutes.
este recaigo en el prcéio de costo de la construccidn un gravamen
permanente en los servicios #ropiﬂl del mataderc, debe estudiarse
pegdn las distintas pohlaaioﬁta si puede o nd aventajar la cons- ,
truceiln local del matadero o hacer mas bien el tromsporte de las

carnes, : ‘ ) .
De los dutos recogidos por Moreau concernientes & 108 ma=

taderos modernos franceses conltrufdos 0 en construceidn, #e pue~
g siguientes oifras sobre el costu que cerresponde en
gs de admertirse que los nataderos frans
pues sin descuida® las condielio=
motivos ornamentales,

den sacar la
francos &' oada habitantes
ceses conngiuycn,abn mas economfs,
nes téenico-sanitarias no hacen derroche de
de l1ujo y de detalles como en los alemanesd.
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Poblacion Sin frigorifico con frigorifico
Has de 9,000 Hbs. 12,80 - 26,54 - -

3.000 - 59000 " IOQOQ - 18.05 21.45 - 31.74
5.000 =10,000 " 758 = 14400 g
10,000~ 25,000 ® - e 14.74 = 15 - 14

Mas de 25,000 oo o 18,69 - 35,00
” i1

Es evidente que no podemos aceptay'ningﬁna de estas
cifras en las -condiciones nuestras, y por €80 no hg‘heoholla reduceidn
de marcos y francos a pesos colombianos, pero g{ prestan estas bifras
excelentes bases para el eétﬁdio prekiminar en'lq construocién:de los

mataderos.! 81 bien es cierto que en nuestras bpnstrutciones. sobre

todo de esta clase de obras, predomina la sencillez, y esto puede. dar
margen & una gran aoonom{a,‘tambicn es cierto por otra parte que la .
construccidn se recarga por importe de méquinas, gastos de transporte,

Aduana, etc. N
Al fijar la preporeionalidad'quo al presupuesto corees~

ponde a cada habitante, hay que poner presente el consumo de earnc en -

{
v

cada poblacidn, y la relacidn qqe existe entre estos consumos de celomw

bia con Alemania y Francia. _
Bl cusdro siguiente d4 una idea bastante completa de .

1s estad{stica publicada por la Direccién General de Ganaderia de la .
i0 individual de carne en varios paises

Argentina,sobre el consuﬁo med
cuadre estd por individue y por

del mundo y segiin diversos autoresj el

NACIONES RIGHELET BARATTI  RUBNER OSTERTAG

Argentina;..g.ig.... 128 4

Au'traliﬂcotcooaoooo 111 110 3 11!9
70 100

Estados UnidosB secse
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INGLALOITE evveesirsess a7 51 47.4 53
Canadd  ceveestsncace 40 |
Noruega :............. " 55

Fronela sessscscsssacs 35 | ’_ 35 g 958 3549
BE1EL08 ssiceresciconne 31 | _-53.3 : ~31;'z
Dinamarouha............ e 62 . T PR
Alomanla ic.csoesvoranss 29 16 52;3 TR X
AUStria seevveccssnnesnse 29 29.1

BULZA ceevvsrecsscnsses 28 |

Suecia eseeseavscscccsnne 28 28
Holanda.cscserssncscsnen 26 939
Portugilesesecenscsssve 24 i
" Hepall escseccccoveconae o8 18
PRI o . 1 1 21.8

T T RSN | ¥ SRRERERR 0 TR

Podemos afindir a estos daton estadfsticos el dato

Z;tadisticao que de este asunto tene-

que permiten sagar las poous
[
42 kilogramos por habitantes Come

mos dando un ‘resultado de uno
J
‘consume bastante carne, con rI&n&i&ni

ge vé es Colombia un pais que
¢ el quinto

& los anteriormente enumersdos, pues ocuja proximament

lugar, entre 108 19 pafses de los cunles tenenos estadfsticas
Antioguia y muy especialmente en wedellin, te-

nemos, graoiaé a la‘orguniaaoidn:quo 4 nuestras cstudilticsi han do=
enieros , buenas estadisticas de las cuales

=

-r-.

do algunos euinentes ing
sedellin, durante los veinte afios anteriores,

ripzodncirl las de
les donds partas de la vepfiblica, es lastimoss la falta de estadisti-
o8 Departamentos de Caldas y €l Vbllt.l

ca de este ramo, exceptuando
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anterior,

B

. PRINCIPALES DATOS ESTADISTICOL SOBRE BL. CONGUNO DE CARNE g7
BN EL DISTRITO DE MEDELLIN,
! Y018 ik s 1932
r ANOS  #f cabezus #6;&8:&5 | ‘Kg‘s.' p. Kgss Ds Producto Producto
G, Mayorxy G menox habiltante. Habitante Rentsa- Rentea
. i G. M. Gpmenors Ge. mayor G. menor
1913 10,606 e, e 27,7 6.9 .ose . Mibrey
1914 - 11.150 10,222 2845 7.4 224470 TSI
1915  12.163 9.920 34.7 7.2 24,229 5,917
1916 11722 9.085 32.8 643 25,218 7,844
1917  14.120 100341 40.3 649 28, 458 8,146
1918 13,134 8,746 39.2 5.8 27,585 7,013
1019 13,942 8,195 4044 543 27,959 9,754
1920  13.008 '31.006 3543 6.5 38,944 164690
1921 13,711 13,596 31.8 LS g 61,653 204506
YN T R | LR §1.168 80,115
1923 164836 10,510 36,9 RN 79,062 16810
1924  17.518 10,043 3547 Vo8 RGN 15,661
2925 19,747 11797 3ff3 B onMs 20,598
1926 21.297 12,146 40,5 LY 101,979 17,847
1927  22.808 - 13.417 42.1 0.8 SAREME TSI
1928 25,449 15,465 44.8 10,8 181,668 23.147
1929 25,036 16,921 39.4 k¢ 123,891 25,386
1930 24,079 16,469 3844 942 117,334 27,297
‘yesi 23,347 13,007 3844 Tel 117,097 1,404
3 1932 T Erpa Y asoaee .‘f' ....... PR R R p&‘ntﬁ'

108 grifices corres

pueden verse en la

pondiented & gada una

plgina aiéu;cntot"

. de 1n1’d01umnal del cuadro

Bt FLIA
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B it R i
[ 3 &i Q 1. * . { - ; J/ ¥
g . .
nos numesdﬂ.nelativfs aqsde, -191,3 se han obtem'do con Ela. baso

.

!
|

de '1 ¢ polﬁ.acién Iﬁvgba‘tﬂ.e qufuc aue, se eons:lda'ra pard ef’eeﬁss
del caloulq‘ que ei ;peso um é*& aa'beza de ganado mayor ps el
507 del peao totd.l promédiadot o»sea«uﬁ beao neta..lmroveaha% de A

".' -;'._t- "" ‘ - f.-‘. __'

200, 21% kga}.;hequ.‘::;” b3 P ’W W :_:.:,». B

*e’ -' ‘t‘.

En el ganex&o menox’ él poan‘&tto ap;ggechabig *6%91 Bsﬁtel

l
i h'v

promedio del peso 0 sea 705 k&a\..-*gég: iabeza. %ﬂﬁa aﬁ* las ﬂaceio-

Ow‘fs “!
nes de Medellin no hay bésoula g‘a‘%‘émB para ineluf ries en ao‘
tadxstzca el peso promedio que arrojoé en la ciude.d. “ . ‘

vi . ", ;. - M
La proporoion en que se matan machos ¥ hambrai:_pa , "U-“ v N
. ' :i‘ "‘{ e
T L2 . v
LB ki machas: N hembris -
Ganado mayor . Wi %&&”'ﬂ. o gt 188 fu
AW 2. A S © R 3
Ganado menor ' ,,I%' o 435 C e fgf- v?

Bl producto de la renta estd en &

¥l impuesto cobrado en el matadero ha aido el siguiente:

Ganado mayor, 1i cve./ 1 kg.maaﬁﬁo pesadosfuera de bé.scula%.&@/cabem
i wo omid e SOGRGS AR

s AR T o ezﬂhra o ‘ Y
‘;i';'-..‘..‘;tl.;:'- x" | y
l"w i }I 1 : ‘
Se &eaprecia toda fraccion de cenlavos.

Ganado menor § 1.50 antes de 1924, después 2 evse/ Kgeo 8l no hay
béscula, § 1.50/ cabeza. “ -
g@,aﬁo!

3l promedio del peso del ganado durante los Ultimos

il
l

es el sigulentes el e
| nenbras

SNy o maches ' -
G, mayor. w0, 40&;.18 kges 309.45 ki's‘ o
G memor ’ . 81.00 " . m
7l impueste de las hembras a veees pe ha aumontoade, pfn? i -
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BOrAr 6l conswmo de henbras typtas pers lu resroduccidn. _
o6 neterifon cohran § 06850 de reonwpo en el \m_;g_ﬂirto. ¢

cuanide hay madiugado, -
L6 maneYas ¢ome ha variede €l consume setal 7 por m;

puede ayresisrss clavenenie ne los grifices. il W
B impuesto de Genade mr oormwnde integrumente ol m— a
wicipio. &1 de gansdo mayor #e rvepsrie sefs o L3
i Dpve Vi vy wd upio el 254 e
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NECESIDAD Y VENTAJAS DA LOS MATADEROS MODERNOS:

~

Los mataderos modernos pro;)or_oiopan inn}me_rables ventajas, entre las
cuales las mas im_ grtantes son lga Biguientess

a) - Mejores y mas baratos‘métodos de matunza.

b) - El control municipal de tods la carnme que sa.oonsmeﬂ en |'|1

meraado. _

¢) - Poder examinar el ganado en pié y despues de la mat;nza._

d) - Poder conservar las carnes a baja temporaturd'y no doJarjaalir
la carne al mercado, conservando aun el ea.lor animal. I.a carne
deberd guardurse en una clmara fria, por lo menos 24 heru y

- mejor por varios dias. . |
e¢) = Obtencién y mas barato uso de :I.qls dospord:l.cidon vy sobra.nt_'os.

f) = Controd del transporte de las carnes hasta el punto de expen=-

dio,e _ '
I’odor efectuar la matanzaen los tru ) ouatm primsru d:la.s de

la semana, dejando los otros psra npharlos en el aseo y la

preparacién de los desperdid os y sobrantes ,ote.

5
3

‘ “ 3
Entre los datos mas mporuntal gue debe aononr el Instnu-
én una 10«114&& dotomiw

ro, para la eonstruccifn de un matadero,
du, deben contarse los aiggiantdns '

1 -~ Whmero de cabesas de ganado meyor que deben sexr sacrifimdas

emana en el momento @n que se haoce 01 disefio, y ed sunmen=

to proba.blc de comsumo dentwo de un perfodo de ocho a dies afio®. |

2 . Conocer i hay o A8 matanza de terneros, ovejas, cabras etc.
y su nfimero por semanas Y el probable aumento de onmmo de
estos en el perfedo seialado arriba, In Colombia este dato

por &

’ “'.IF
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puede despreciarse por el poco consumo de estos animales,
9 = Peeo aproximado de las distintas clases de ganado que sé cone "
sume en la localidad.pare la cual v&4 a ser disefiado el matade-

ro, sacado de las estadisticas,

4 - Cbn@ce: la manera o el estado de transformacidn en que han de
salir los distintos subproductos o desperdicios del matadero.
Este datdo es necesario para proveer la inatalaoién\de los sis-

temas de baneficios que pars esbe efecto e mecesitan.

§ -+ Conocer la tamperatura méxima, minima y media de la localidad,

y la altura sobre el nivel del mar,

6 - Conmocer la corriente y el voltaje de' la fuerza eléctrica, i 8

que esta se vd a emplears
Lstos son los datos mas importantes que deben tenerse enccuen-

t al iniciarse todo estudio o proyectos Podf{an aumentarse & e8t08 ,

otros,tales comos tamafio de la propiedad destinada al matadero, a-

gua disponible, maturaleza de los materiales que 8e van & emplear en

1a construceién ete. Pero €stos son generalmente bien conodidos.

7 i PARTES DE | DEBE CONSTAR UN MATADERO.
A PARI gd' BE |

i
Al enumerar las partes de que debe consbar un @ tadero, hay

que tener en cuenta el voladmen qué este abarque. A continuacidén ex~

pondré las partes mas importanies que debe tener toda instalk ¢ién mo-

derna de mat dereg hay que advertir
n el diseiio de matadero de

que muchas de estas partes son

a veces innecesarias e segunds importancise

Estas partes sons

a) - IﬁiﬁalaaiGn completa de matadero para ganado Vacumo, menor y

cerdos,

b) - Instalacién completa de sistema de transporte, Ya aéreos, ya

o aua L J



£).

&)
h)

1)
Ry

k)

1)

cifn de cada una de ellas,

L

Eetes son en gensrel d&n paries

<G

en el piso, dentro del matadero.

inteclmaras de refrigeracién previa, para éunadb Vacuno, menor
¥y cerdos.

Cémaras frigorifices para gunado Vacuno, menor y cerdos.
Lavadere de tripas para 108 mlsnes. |

Estercolero. , ;

Matadero pare animales-enformoa. I
Corrsles para gunado Vacunos mene¥y cerdos, y“t&nbien para anie
meles enfermose

Instalaciones completas de tuberfa de vnyer; sgue fris, laves

torios, hahos. guarda zogts ¥ excusndoBe.

"Dalpoaitivnn de canalizaciln ¥ vent:laoi&n.

|
|

|
|

Inntalaciones de frigorificos, rorrignrndoroa. nfcuine de vapor,

culderas deaccacién do SangTes beneficio de grosss y utiliza-

cidn de cuddveres.

 msterilizedor de camo.

Prenss de estlercolss

nap 1mportant¢n de las cuales

debe constar tods 1nn#h&ao!6n noderns de mataderes ILa dosu;ﬁy-
9

pu.dn yerse mas adelanto.

4
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SECCION THONICA O DE MATANZA.

La secciln técnica constityye la parte esencial del mata-

dero, podemos deecir, el verdadero matadero, pues la componen 108 loe

~cales del saorificio, preparacidn y arreglo de las reses; es donde

se elabora la carne o sea donde se transforma la res en carne. BEn

esta seccd#dn se incluyen dos elementos muy importantess una de trae-
g |

bajos; ¥y otra de limpieza. BEntre las primeras, estdn 1&3 Naves, y en-

tre las ltimas, los vaciaderos mondonguerias, etc,

NAVES DI MATANZA DE GANADO VACUNO. - Son tan distintas las operacio-

nes de matanza segin las reses
que se quiers carnizar, que para cada especie se han dedisponer y

construlr naves diferentes .
Las naves de deguello, en 108 mataderos de las grandes po-

blaciones,son locales completamente independientesy puede decirse qu

¢l matadero piblico,es una reunién de mataderos especiales, uno pas

ra cada clase de ganado. Ista soﬁaraci&n. que se observa en todas

de una e ners especial en nuestiros

partes del mundo, debe acentuur} |
matuderos; pues el ganado vacun de gque disponemos €8 demasiado bru—f

v0, ¥ exige determinadas oondicionoa de seguridad en las naves, con-
diciones que son innecesarias para el otro ganado.

En los mataderos de pequefias localidades, Be harén naves
como se hace sn Alemania, con

mixtas para el ganado vacuno y lanar,

un pabelldn aparte para los cerdos.
gomo son dos las especies de
hemos de estuddar en detalle cada una en parti-

cular, teniendo en cuenta que serdn prineipios generales sugetos & |
sufrir modificaciones en cadecase particulare asf,trataré naves pos
ado poreino. ik

ganados que 86 matan en o

nuestros mntggcrao,

ra genado vacuno y naves para gan










O.- LBba nuve debe ser ol diﬁoio )

1ocul mas grends de todo el mabe

$03 en lén piﬁdudos ;ibmlonas no ee puficiente una naves Jy suelen

netruirse hasta doa.' Astudiaremos en segulda ¥y de uns mMeNEera sepas

wde oada una de las mrt_cs y qondicioness de

|
Bl

rﬂ'@“.
\
|
|

que deben constar esta

‘: miento.- Detalle dé gram imporiuncis ha de ser el lmplu-
gamiento  queé corresponde & esta neve ,dentro del

matadero, Todo debe suboxdinarse & facilitar el trubajo en la na-

ve del vacunoj se ha de pProcurar en pr!.mor-t‘mino la facilidad

en la entradu del guunados pars 10 cual est: nave estard en relas
cifn directe con los corrales 0 oBLubLOG, gi es que estos Gltimes

existen. 81 esta pretensibn no pudiers realizarse, ambas depen-

dencias 6e domunioa-rﬁ.n gon una mangs o calle én comin ,ein ningin

paso ni servidumbres que pernite el paso del genado, sin peligro

pars las personas ni eniorpecimbento del servicio,

Dispesicifn.~ Las naves de defiliello, ae disponen,generalmente, e

todas las purto# del mundo en foyms de galerfes.

Dinension Las d:lmcnuionea{.)de une Naves deben estar en rela~

oién con las reses - -+ pe ssorifican. ILa matan~

2o diaris de una poblacidn suele Aulel¥ alteraciones grandes, £

los grundes mrmdoa,dumtn dias especi
el caleoulo

nerslmente por rasén de
168 de la Semana, que 68 precisc fenex en cuenta, pars

del terrenos debe tomarse gomo tipo los dias de matansa maxing.

Respesto al espucio necessrio que requiere la na-
yse la sigulente conclusidng Se

nte para saorifiocsr, en un woe

y matanss diaria. s norw

ve de ganodo - vaouno, puede senta
necesita auponr de locul suficie
nento M la a:l!m quo Mm la nayo
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ma egge;gl Gjue no se den dimensiones exageradas a las naves,
“porque perjudica la facilided del trabajo y hacen diffeil la
vigilancia. En los matuderos extranjeros se ha preferido has
cer dos o tres naves cuando lar necesidades han oblig;do'a
construir edificios de mas de 100 metros de longitud. |
Adends de la m tansza, tambien se ha tenido en cuenta onl\i‘oa
proyectos extranjeros, y en los franceses princi$leentp, =
nﬁmerb de carnicercs que concurren al m tadero. In la mayos
rfa de los casos se calcula,seis carniceros por torno; en
las grandes poblaciones hasta doce carniceros, duplicando las
horas de trubajo.

Sohwmrs , autor que ya hemos citado atrds, ateniéndo

Be al consumo de carnesque es suficiente un tormo por cada

3,000 habitantes,ha llegado a deducir de sus cdoulos; en

Froncia se admite un carnicero por cada 1000, habitantes.

Estos cfloulos anteriores de nada nos sirven agui
en Colombia, desde ol'momﬁhto en que los garniceroe no se en-
garguen ellos mismos del #acriricio-dd la res, por lo tanto .
tenemos que atenernos exq;lulivamcnte al nimero de reses, sa~-
erificudas,

Las dimensiones que deben tener el terrenc para
que trabaje un torno, ierﬁn tales que permitan la Qanuqiﬁn
de todas las omrac:lonﬁ_ del degliello y desuello sin ls me-

nor molestia, ni impedimento de unos mm&arifes a otros . m'
o al terreno nes

i

gifras sdmitidas como mas prdeticas en cusnt

cesario piru el sacrificio de una res y por tsntojppxs.tulu

talay un torno, sons 2 a 3 motros de aneho, en los grandes

utmhhs; se conceden 4 metros en los nataderos pequeiios, ‘i
por 3 metros de largo; por tanto, 3 tornos que ocupan 3X4X3 .
_..-.’!-P-M
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igual a 56 metros cuadrados, pueden faenar 12 reses diarias. |

NAVES DB MATANZA DE GANADO PORCINU.- Le matanza del gunado

pnrcino,qné también he- -
mos llamado en 1os cuadros estadfsticos, ganado menor, eonstiiyr'
ye en todos los paises y localidades uns . seceidn independiente
en ¢l matadero pfiblicos solo en las pequelias 1oealidﬁdoa,auyo

matadero se reduce & une S0la naves se sacrifica el ganado poxs !
eino conjuntamente con los demds ganados de abasto,

1 - Situacién.~ Ia ddes directriz que ha de informar estas naves
es la expuesta anteriommente en cuanto & la conss 1

truceifns que los animales entren po¥ una puerts de la nave y
qufran las diferentes eperaciones ¥y transformaciones nin'rlcé-
rrer ningn trayecto initil, ni retroceder,haste salir en oon- 4
diciones de venta,

L& relacién que ha de guardar esta nave Gon las
dends, dcpondor& de la impertancia del mataderb. En las peque=~
ha de concluir la salida de todas las carnes a |
én al frigorifico o para Su oon- {

flas localidades
un mismo punto para lu§§onducui
diceién al lugar de oxgsndio. gty {: -A
2 - Disposicifn.- In.dinpbsioién interior de ls nave de cerdos no !

¢s igual a la disposioiln de las naves de gana=

Por modesto que sea un matadero, 86

integra de estas tres secciones O departamentosy Cuya divisidén
3 PRLADRBO Y GOLGADERO § .

g 0 menos couplotnsDEGOLL&nBBO.
triperfa; todus estas de~

do vacuno ya descritas.

“

por lo general e g¢omplementan oon la
pendencias pw den estar inclufdas en la misma nave 0 en loca=

les separados. |
El degolladero como Su nombre indiea, es el sl

u& de la nave sefialado para 1a matanza de lo® gerdos, ¥y gene~
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ralmente en el mismo tramo de nuve se encuentra el peladeroc.

El degolladero suele situarse en la parte mas pré-
xima & 108 gorrales, por la molestia que supone el trunspore
te de este ganado y para evitar un 1argo.recorrido; en muchos
mataderos modernos, cuando la necesidad obliga & tener lejos
las'poeilg&s, se construyen, adosadus al mure, corralillos de
esyera ,que puedén alﬁergar la matanze del dia. XEstos corralis
1108 comunican ¢on la nave por una puerta obpeoial, y con ese
ta‘diéposioién ge consigue que las reses entren en el degollae=
dero, 1n violenoiaa ni esoupo posibles ¥

In los matsderos de pequeiia 1mportnncia se recomien
da instalar lae mesas de dosﬁello entre las cubas del escal=-
dudero.ﬁcon objeto de ahorrar terrenoIy'conltrueciénos. Cuan=

do puede disponerse de espacio suficiente, debe instalarse in-

dépendientemdnta el degolladero, Un procedimdontd nuy sen-

cillo eoonﬁmico é8 el adootado en Madrid, qun consiste do:

unos pequeilos corrales formados poy vallas dc hierro, dentro

de los cuales Se hac? la m tanza moderadamentes
Bl polaacro debe eltar nontiauo y casi siempre

i
constituye una pioua con el dogolladcrn; 8i la dop&l&ﬂi&g |
1

se hace pO¥ dhamnlcado. 1a separacidn puede ser abaeluts; no
pues los vlhos

ocurre lo mismo ouando se emplea el oaoaldadn.

|
|
\

¥y vapores no molnta.n ento como los humoo.
Lnn ondiciones de oato- locales,en cuunto & piu;

cxigontcsa el piso serd 1mpor-nsb1. y oon
que coxran las aguas que con tan&s
$ambién demandan una gran ale

80 y‘techo son muy
uag fuerte pnndicnto para

rroauancia se vierten en olj.
con un gran gubo de aire y una ventilacién muy “

de ucua y los hnnln,un molesten & b

n

tura de techo
active, para que los® Vnhoa

los operarios. |
FOR— ".'“ﬂ
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Bl colgadero es la dependencia adonde paBan las Qeses.
poreinas, despues de peladas para sufrir la eviscersciln y u=
na preparacidn definitiva. Xsta dobendoncia estard a continuae
¢ifn de la anterior. Cuando forms una misma nave, es convenien
te que hays una tabicscién imcompleta, que caiga desde el te-
cho hasta la altura de 3 metros, entre 61 péladero y colgadere
pard impedir la llegada de humos y vapores,por encim; de las
barras de transporte,sin que esta eoperacidn sufra difioultades.

: En esta nave se instalan los g&nohos y perchas,donde
penden lai reses durante sus dltimas oyperaciones.

La mondonguerfs constituye el Gltimo tramo de esta ai-

Vee |
Micho se dipeute entre lLos veterinarios higienistas si

esta dependencia debe inclufrse o né en la nmave., In los mata-

deros de pequefias localidades,la triperfa serd dnica,pers le

limpieza de todos los menudosj en 108 matadero® que cuenten ]

con nave especial pars gunado de cerda, se instalard en un ex=
. J

tvemo de la mismaj es olaro que la naturalezs de las operacio=
cone=

nes de esta seccidn r&blama especiales condiciones.en la 2

truceidn y disposiciln de sus psrtes.

Dimensiones, - Lag dimensiones de -oia_nivo ge caloculan con a¥
rrezlo a la 1upcrtnnaia'dl la matansza, teniendo

en guenta el méximun de reses uacriricadnu en un dfa.
Ls base del ¢floulo para la nave debe haoarua

por pecoiones, yuéb'cadh una tifni inatglani&a difertntt Yy ‘.&-1

nanda espacio distinto.
para ol edloulo del colgadero, parte px!ﬂvipul ]

de la nave, debenos tomar como base el espacio que aoettltn |
una res durante su prepuracién. Segin Moreau, autor quo ya coe

¥
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nocemos, los cerdos colgados ocupan 0,70 cme. en déblesiper-
chas espaciadas a & metros término medio; ko que dd 95 garfigé
por 100 metros cuadrados de superficie dtil. Y 8i se admite
que se pueden preparar dos cerdos por dia y por gancho, se ta -
drd 190 cerdos por 100 metros cuadrados de colgaderoy & es-

ta superficie conviene agregar los pasillos de aervioio.'la

parte reservada al enoaldadéro o chamuscadero, al degolladcré

|
]

v a la triperia.
La anchurs - neceaaria a cada metro de barra de gan=

chos en su relacidén con la superficie total del suelo dependen

dé su dispoiicién en la nave, de la proximidad de las barras y

de la figura de la nave. Esto hace que verfe de dos a cua~ |

tro metros cuadrados el area que ocupa una barraj & cada res

. puede concedérsele de 1,50 @ 2 metros cuadfados como terrene |

1

necesaric en el colgadero.
148 dimensiones del escaldadero varfan segin el

aldadores; no obstante, su nimero estd
|

Jin los mtaderos alema-
|

sistema de cubas 0 esc

gsubordinado a la cuant{d. de la m tanza,

nes de las grandes pehiacionaﬂ ge dispone una cuba por 10.000

reses al afiog 'ogﬁn Sdhwarz, en cada cuba se o pueden aumergir

mo el cscaldado dura de 5 a 7 ninu-

animales escaldados por

6 u 8 cerdos a la vez y co

tos, me puedo llegar 9 una cifra de 80

Mogeau conceptia estas

y dd estas otrass En una cuba de 1.50
|

escaldar b cerdos al mismo tieme

hora y por cubo. cifras como exagera=

das en la préctioca,

metros de didumetro, se pueden

poj en la hora se esoaldan 25 a 30 reses.

io que ocupa una cuba SON 2 met
gervicio a su alrededor; li-

zl espac ros cuadre-

dos proximamente, pero debe tener
tio para olocar mesas, grias, aparatos gransportadores , 10 ouall

i
/

.d.u“mhi. v j
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supone una superficie de 6 a 9 metros cuadrados Jor cuda escaldador,

sez’n seaz ol nimero de cubas.

R s quemudero suele sex, en los maiaderos france-
ges de la regién norte, un loeal indepenﬁiente donde se instala un ~
horno especial para chamuscar cerdos. chun las noceaidades de la
mutanéa, pe instalardn hornos pequefios que sipven para loorrescu
diarias 0 grandes para 1,000 reses; las dimensiones de asﬁos loeaé

les Bon semejantes a las del degolladero. i

Lo alituras de las naves @8 detulle de gran impore

tancia, y variable segin la seccidn de la nave; el esculdador deman-

da de 8 & 10 metros de altura pars que en tal espacio puedan con-

densarse Los valos y no molestarj el colgadero puede tener la altu=

ra que hemog dado Dnrn las naves del vacuno, de 4 a 5 metros,

’ §l piso debe tener un declive mas acentuado en

escald«coro gon objeto que permits corzer con facilidad las uguas
que .con tLanta abundancia se vierten durante el esoaldndo y pelado

de los oqrﬂos.

on f.=~ In todo matadere se necesita construir un 100&1 deo-
"‘¢inado a 1aflimpieza ¥ prupnracién de los menudos -

y denpojos de las reses antep de entregarlos al mercado para su cone
sumd ¢ utilizacidn 1ndustrial. |
Yo todos. 108 deapo‘al naecsitun prapnrnei&n

pars Su venta, los 13amados zejos: pulmén, eovasén, nigado, bazo,

pénoreas, vén directamente al pitio de ventaj los despojos blancoss

estémago, iutestino. vcgiga.

de 1impieag_doade que se extraen del animal, hasta que. quedan pre=

sentsbles para la venba,

tienen que sufrir diferentes opor-ltoltl

e A

4
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b) «
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Las Mondonguerfas han sido conceptuadas en’ la ma~.
yor parte de nueatroa mataderoa como una instalacidn super- . !
flua; un rinedén de una nave, um corral cualquiera, se convier-
te en vaciadero y sin mas limpieza que librar los reservorios
gastrointestinales derlas substancias escrementiciaa, se sa-
can los despojos del matadero, para limpiarlos en Bitioa par-
ticulares , BEn algunos mataderos se ha construido 0 instala-
do un grifo de agua fria que ayuda a arrastg@r el contenido

del estémago e intestinos y sin mas preparacidén salen del ma=-

tadero., La necesidad de una mondongﬁeria dentro del matadero

es una exigencié san;taria'para conaeguir‘qué estas operaciones
se hagan con pulcritud y aseo y evitar que las naves y patios
se conviertan en basureros repugnantea,que transforman estos lo-

cales en éorrales pestilentes y peligrosos para los operarios

Yy para las carnes,
La mondongueria es indispensable en todo mataderoj

no seria establecimiento sanitario si perﬁitieae sacar con li=

bertad productos tan sucios y peligrosos como 108 despojos, sin <

lf
haber sufrido ninguna ;1mpieza mas que el simple vaciado. En

i } |
estas condiciones, estoa productos enaucian y manchan todoaa

los sitios por donde sean transportados.
La mondonguerfa comprende 2 dependencias bien se-

flaladass
Vaciadero de panzas o de taller de vaciado.

Mondongueria proyiamente dieha, que ocupa locales independien~-

tes y de misidn distinta,

vaciaaero de pangas.- Como su nombre 1ndioa, es el local o
4 gitio destinado a recibir el gontenido

de 16. reservorios gastricos y del intestino de las reses Ba-
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erifionduss Este local consiituye un érgeno esenciallsimo
‘en'1a higleniz«cién 46l matadero. o, |

Yo ha‘ de eonfundirse el vaciadero de punzus con
ﬁi satdmeloro. obmollm-‘:itm,.lmont-e ocuyrep uneo y"otx'g pirven
dé‘ redigiezma de 1hnundi.oius, pero el vaciadero ¢ ol ,i"otrota
dé la nave, y el estercolere es le ouau de la basure dl.!ql entiue
bleoinienvio. Hl gontenido de las panzas ¢ intestinos son
'subs;;unoms smilfquidas a medio digeriy, may cargedas de jue
zop gletricos de osonsistencia PasLosa ¥ en plens fermentacién.
ﬁom un principio desprenden olores repugnanics y gascs réti-
dos, sobre todo cuando se almacenan ¥y se sbandonan; ¥y en las
§pocus de euloy hacen un ambiente pesiilencial insoportable.
Por esta Pasén el veoiado de las panses no puede hacerse & la
intemperie ni en cualquier rinefn. Con el nombre de eotiere
sol B¢ conoce no soio las Ultimus paritfoulas do la digentidn,

gino multitud de otras nekerias que $ardan mucho 't;cnpo en

fermentars ¥ por tento en vielar ¢on oloree desagradables ls

maf [2) ; , f{f 4
bi | ne:lad..ﬂrc de panzas debe responder & estas [

necepidades: eapiar o.o?"hodo‘ inodoro ‘las materias alimenticias

contenidas en las pm zas @ intestinos, y pexuitir con fad li=-
dud su carge y transporie fuers del establecimiento. '

Pare llena¥ esto objetivo se mooum Loul.u
ados & los cusles ‘1leguen ,urumu

panzes depositadas de meners @
KL vaoiado 80

cerrndos y bien ventil

¥ por via muy corts, las

ﬂerta ninguna pnrtimla durante el trayesto.

hard en estos locales ¥y una ves ubru aquellas de su unt
108 despojos 1l
P

do, uutru&n un primer lavude pers que
mt-n de tods inmundicie & la mondengueris.
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De un modo general estos locales deben estur préxi-
mos a le nave de matanza y casi siepre unidos a la triperfa.

#n el vaciadero se efectlan dos operacioness el Vi
ciado o desocupacién de las visceras abdominales, y el davado
para srrastrar toda partfcula alimenticlas la instalacidn se=
ré también doble. |

¥n 1{neas generales el vaciadero estd constitufdo por
uns dependencia ¢ local de 10 a 12 metros cuadrados,adosudo ge-
neralmente & la triperfa., En los grandes mataderos ﬁhedo estar

independiente; en uno de los costados 0 en el cautro se vacia el

contenido de las panzus, sobre el suelo o mejor sobre uns plats
forma de le altura de las carretillss que &e empleen en el trun

porte; con ésto €s mus fdoil la descargu.

istas plataformas 8e contindan por una rampa, i estdn

tolve cuando estfn en el centro,

en los costados, o forman uns |
fom

tos alimenticios pare Gaex en un

por donde escurren los res
‘ El vaciadero ten=

donde se vin almacenando.

carretén o vagdn, .
altos de bordes, pare la

drd uno o dos Avaderos mas anchos Que
primera limpieza de estémagos e intestines.
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Mejor que depositar las materias digestivas en un

foso o fosa, es preferible verterlas directamente en vehiculo

que se ha de encargar de alejarlas.

En los mataderos rurales de escasa matanza, la fosa

constituye un gran adelantoc y no €8s muy gravosa su‘inatalaeién,
porque solo se limpia cuando estd colmada; en este caso debe

construfrse muy alejada de los deméds locales, para evitar los

malos olores.

No es indiferente, en cuanto al costo, una u otra
disposicidn, aunque en ambos casos es condiecidn indispensable
un fuerte desnivel entre el piso del vaciadero y el de rodaje

del vehfculo transportador, En la préctica este desnivel se

consigue de diferentes manerass unas veces el declive natural

del terreno se apre%echa para estos fines; otras veces se ele-

va el vaciadero para dar altura a su piso y su acceso 8¢ hace

por rampasj otras véces,par el contrario,se hacen rampas infe=-

riores por dende han de transitar los carros, y no faltan,pdr

dltimo mataderos que tienen esa doble rampa, una superior pa=

ra el aceeso al Vaoiadero y otra inferior para los carros y Ve

gonesy con esta doble rampa gse consigue evitar las grandes pen-

dientes,pues se reparién en las dos y resultan mas llanas las

8Bubidas.
En los pequerios mataderos suele emplearse la rampé..

lateral para vertertloa residuos digesiivos ¥ entonges es su-

ficiente, 8i el terreno no 1o dé, una e

ciadg?o y Bavar una pequeiia calle para que entre el ca

cance el 1imite de la rampa 0 goleras
¥n los grandes mataderos se

pcass elevacidn del va-

rro y al

guelen construir las

dos rampas c¢itadas  porque 1os venfeulos entran en el subsuelo
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del vaciadero debajo des la tolvas ¥ como en muchos mataderoes

alemanes emslean vogones de ferrocurrily y las rampas He pues

den ser de muy acentuade pendientes ha habide necesidad de e~

levur conai‘dere_'.me.:ent_e el vaciandero. Las disposiciones de
entas rthpau suelen ser de eptas dos formes: en unas el vae
gén entra en un fondo de saco, en otras en un tinel.

~ Un vaciadero modelo de esta naturalezd es el de
Madrid, que demsoribiremos en peguidas ©8 un gocel de 25 me- i
troe por 10, elevado sobre el nivel exterior 2.50 mnetros. la= |
ra que los carriles conduciendo los despojos lleguen foclilmen=
e & su interior, tiene uns ramps qQue rodoia.' por dos u._tg.dpu_
ul edificio, en el cuasld entrarin aquellos j;cr una puerta y

A i . .

paldrin por OLrae
7 veciadexe de los despojos Be hace en unos

planos inclinados eon rehordes, que meducen su ancho haeie la

partc mas bajs, para que las utorﬁu residuarias §e encaucen

hacia 1@5 vagones especiales,que lu han de LTansportar & su

desti .
T in el ccéhtro del local, hay dos grandes pllas

agus corriente mﬁa 1a primere limpieza de lo® MU’GJO\.

¢on
egarin a 1ap mondonguerfes Goaprwutoa de las ma~

que asf 11
terias que mas perjudican hoy & Bu limpless.
En resumens el vacisdero se dtn,muu'l de esta

maneras en uno de sus frentes se des rosarfn los despojos
quiténdoles loo pedaiios, 84 ello no pe hiciere en las navesy
en otro se hard el veciado propiamente tels ¥ por Gltimo en |

otro se hard el primer lavado.
| El vaeiadero se utilisze generslnente pure 108

de los cexdo® mu&m

F

- &LA_‘__

despojos de los® runiantesg los
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ria esta congigua a la nave, por su pequeiio volumen son arrase-

trados con el lavado o mejor aun,recogidos en recipientes me-

tdlicos y llevados diariamente al vaciadero,

Triperia.- Ia mondonguerfa o triperia es el taller donde su-

fren una verdadera limpieza y preparacién los des-

pojos de las reses,

£n nuestros mataderos no se ha prestddo la debi-

da atencidn a esta deoendencia;

nesy la gente arregla los deepojoa en gus casas; en el mata-

dero solo se hacen el vaciado y raras veces el primer lavado.

La triperfia es local indispensable, complementa=
rio de la seccién de trabajo de un matadero completo. Los Mu-

nicipios que se preocupan de la salud del pré comin han de cui-

dar que las carnes Jy despojos salgan completamente elaborados

del matadero, sin mas necesidad para su consumo que la correa—

pondiente preparacidn culinaria.

7l emplazamiento de la triperfa puede ser muy ale

jado del centro del maﬁadero, pero no conviene alejarse nudho

del frigorifico, que qrdinariamente le suministra el vapor g

el ague. caliente que necesita.

En los establecimientos de
erfa al lado del ganado de cerdaj
espojos, de 1op rumiantes

peca 1mportantia‘no

puede colocar la mondongu

as{ pueden servir para todos los d

Con esta disposicién se reuneun en ui mismo local

y poreinos,
gsuele ser ;déntioa.

las dos triperfas ya que 8 inatalaei&n

s : Las dimensiones quh han de tener las triperias

¢ulo de Schwars, que

{ag donde el

se someten en Alemania al siguiente cdl

Heiss lo explica de esta maners para las triper

trabajo se hags en comting

las pilas tienen una dimensidn de

en la mayoria de las poblacio-

!
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0y 45 metros y cada una corresponde a una mesa de 0,90 metros,
1o cual suma 1,35 metros de longitud. e suloula que en la
limpiesa del estdmago, intestinos, ete., se }nviortc una ho=

ray y trabajando 10 horas por afa , se ﬁuodhh limﬁisimlo me=

nudos por pilay conociemndo el nfimero de matansa mixima diaria,

dividido por 10, se conoce el nimero de nilab y moaai que son
precisas, Si esta cifra se multiplica por 1,35 se obtiene el

nfnero de metros de pared. Una distancis de 6 metros de an=

chura permite coloecar una culdera de escaldar. Si se quiere

"

aprovechar el espacio, se adosan en &ngule recto las mesas y

pilas a ambos 1ados, de tabiques revestidos de baldosin hase

ta la altura de 2 metros.

pare Francia, Morveau, d& estas ¢ifrasi
Para las pequefias localidades, bastard uns sale de 4 metros
por 5. metros con las paredes oamontadas hasta 2 metros; oon

calderas gemelas en un déngule 0 2 oaldcran ‘separadas en dos _;§ 
! J

&HGUJ.O'U [';'

En los mamadcros maes importentes, se hardn onlf
dap indsviduales de 4 / 4 eomo ninimun, y eada una tendrd

un cubo de escaldado, Il local comprenderd 3 partesd De~
y mesas)j el

pésito de dcspojos crudes & 1a entrada (garxfio®

trabajo de los éospodol y su esculdado on lu mited; en el fon-

do ,e1 depésito de 108 deppojos esoaldados.
#n el matadero piiblice de Medellin, existe une

rfectamente a las aon‘ic&onyl de higie=

triperfa que atiende pe
ne y economia,que entre nosotros podemos Qnittr-.}ll la pégi-

ns siguiente puede verse ésta, 5 :
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(1NTO Dis UN MATY

Los animsles que llegen al mataderc, entrun segin su especie
a sus gespectivos corrales, donde son inspeccionados por el veteris
nario ,para retirar los enfermos y sospechoses & la Seceiln Saniteris,
llegendo log demds & un corral de espera, puesto en comuuiqnoién con

108 bretes automiticos,que pueden verse en seguidas o

P —

Una vez en lo8 breton se les mata, do una de las menerss que
me he de ocupar de prnsontur ¥ danori-'“‘

bir los diversos 1nstrunsntoq7a que ol hombre recurre pare matar las

| yeremos on seguida. S0lo

i

reses vaculas. N
Laa condicionca que nc czigcn a bt
Un élasnsro perfecto para obtanor carnes nntritivnl,y en buenas con=
conservacién y que el aninal sufre 1o menos poslb&ca §o-
interés os.nt!f!oo. A estes
e sons que dé uqluridnlml
puoda gausarle el lnhiﬂf

que dnbou tulontaiu!tt

odo mﬁéodo.de'nntanun len $nse

diciones de
te l'ntimionto de piedad debe unirto al

naioionnn agregs Liol otral dos , que
al natarifi contra lo® 3olpas,y heridas que

f'qff o el 1a§trunonto que utilizasy
instyumentos que exijan el menor goncuyso de 1a meno del
go se habitfe a una inftil rtrgnidtﬁm

i
on la prection sond i

A ;M"M

en su de

todos 108
hombre, 0°n el fin de que énte

108 nétodos ectualumente utilisados
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s a) - La puntilla. Es el sistema empléado en Espaiia,

en America, Francia, algo en Italia, Inglaterra
etc. y prosckipto en Suiza, Alemania, Holanda y

otros paises,

La puntilla que se usa en nuestros mata-

deros, €8 una lédmina de hierro acerado de 25 a 30

cent{metros de longitud y un ancho de hoja de 2 a

4 gentimetros. y v& provista de un mango de made-

‘r _ . ra que permite su perfecta.aqaptacién & la manoj
\
|

- Aola . v
Puplille ¢/ﬂ°*?“-wﬁ la puntilla termina con una punta ensanchada, "Al-

Amehdra" la llaman los matarifes, punzante, de bordes cortantes,

M' con la cual se atraviaﬁa el ligamento ocaipitOgatlantoidea para sec

f cionar la médula ’ El manejo de la puntilla exige una gran destre=~

| Za psrs no errar el golpej en lag reses mansag se puede obligar a

bajar 1la Gabeza cogiéndolas de un cuerno, © si hay necesidad , atar-

ia8 & una argolda del suelo, pero en las reses bravas es preciso que

la pericia del puntillero sea tal gue desde un burladero

1o golpe fon la cabeza 1evanﬁada las desnugpe, Una ilustracidn de

wuod& verse arriba.
Para corregir los orroren del golpe, Trevl—

»
™

sant ided una puntilla cubierta. La figura
adjunta, dé una idea perfecta del aparato

r de Bu funcionamiente, con este aparato no

" 4e errarén los golyes, pero no se puede po-
§mitas, que son

‘ner a las reses bravas o ind

Ly .
ruoiaamanto las queé mas 10 necesitan, pues

{ '\

B yovan,
El mnyor

y map serio inconveniente de este método es que

y a un 8o~
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én los animales apuntillados el desangre es sumamente imperfecto;’
tiene la venfa.ja de su rapidez, inofensivo para el mtarife, Bu e
eononia, ¥y la gran duraeidn dsl inei;:'umcnto; para el ganado brave
es insustitufble, pues el tiro es peligroso para los opemrloa ¥ no

siempre morial,
b) - Maxes.,~ Los mazos #on generalmente de hierro con nﬁsttl de ma-

dera; le formi del mazo varfe bastante, puliiendo ser
cuadrads, ovoide, etc.., Mas que como elementos de matanza se
emplean para atontar los animales y dessués degollarlos.

in los mataderos de nuestras poblacicnes se utiliza
con: frecuendls un método completamente wbsurdo que consiste
en maniatar la res, y sin entorpecimiento ninguno del l‘liltml‘;"“_j"

nervioso, se deguella. |
y ﬁn ejoemplo de mazo lo constituye un martillo de los

ompludéu eouunmente en los trabajos de earpinteris.
¢) - Elmerifn.~ i merlin :Lns“l o francés u uns verdsderaa r-
ma de ntanut €8 una segur oa que la parie de hw-;
¢a de ‘hache ha sido su titifda POT un & ¢ados punzante.
B Meslin inglés pess 2 Xilen'y T ua mistil v, *
80 centimetiros. Un ejompl u este n:;-fa;;g.« verse _‘ ¢on= ?
tinuseiln. o e D e E |

Ia IM—M entos mxm'n efeotla de Iég Mae
nera iign:ldutﬂ con m uunn sujeta a los cuernocs ya una
argolla del suelo, fie hace bajar ls cabesa del animal. Xl m*.
tsﬂ,ﬂ, al lado de GJ.. eupuiis poxr .1 extremo del -uct el "P‘
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rato descerito, y dirige con gran violehcia el taladro a la frénfe'
del animal, ‘

La ogeracién'es.séncilla y réapide & ge utili#amucho en
los m taderos ingleses,franceses y alemanes, pero su empleo mo es-
t4 exento de erftica, In muchas ocaaionea.no basta un_golpe y ea‘
preciso repetir y por este uso repetido, el punzén se embota y mo
taladra el huesoj requiere fuerza y habilidad en los matarifes,
habilidad que es diffeil adquirir. Y
d) - Carétas con taladros,- En vista‘deﬁios inconvenientes de la

‘segur punganie, de 1los errores y Tad
llas que oon 41 se cometen al golpear?con este aparato, se
pensé en separar el taladrador dcl martillo, Bruneau , car-
nicero de Paris, ensayé este método ideando una careta cuya

ﬁ:q esengjalidad son unas anteojeras,en cuyo centro llevan qna
b placs metdlica por donde pasa un estilete o puntero de ace-

rOQQue accionado por un goipe de mazo, penetra en el cerebro

y mata la res, Esta careta ha sufrido mu-

chys modificacionea. spiendo la mas. 1mpon.

ta:nte la tranafom ci6n moinaohunidt, qﬂe
la que nos ocuparemoa al hablur dol gana-
..“ do poreino.

Esta careta se usa en algunos mstaderos

La oarota

; francoles. auinos y ale-anol.
;\J constituye un verdadoro adela nto, porque

avita errary el galpe. pero tieno el in-

C,k,reﬂ%« de B‘““")”‘
atur 't ©
x convoniente de demandar tiempo Para ponorla Y quitarla a 1a xil Y

estas no siempre ge dejan tapar. Este métode proporciona geguridad

pero no tiene <rapidez.

e) - 2&2&21&2.* Ia careta antes descrita la substituyd Siegmund,
e s
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por una pilstola. 4 estu pistola primitive han sucedido mul tdtud

de modelos, siendo 108 mas UsadoBs los de Gieener. Stoff,; Rengery

Sehumann ets. Hi fundsuento de dedos ellop e el mismo y 80lo Vae

pfan_aon dnmlles ¥ oulibre.
En le& ﬁ.aum adjunta puede OPBErvArEe un modm

dﬁ pj.stola Stoff.
-.Jstas armas conalsicn en un ¢ilindxo haeco de a=

A\coro. o caiifn reyados en una dq las nxtrmida—

%des tiene una culata

ltuclw gargedo pom uns baléae
8i. de percuter de tire centrals que

destinada & recibir un care
1 cartucho explo=

| TR *ta por la acei
t%ﬂ*ﬂf‘f ll\ L 'f » & he reeibido un gol,e d¢ mazo en 8u

it
l u*\'n\@ sra(mrlor. La ‘poot del oaiifn debe aplicarse en medio

“‘"ﬁ Yrente en direcséfén de la nédula espinals los cartuchos es-

tdn cargados de pblvora sin hunos la bale €8 semiblindsdas el ti=
y el animal cae inmediatomentey

exLremo BUpee

20 a.trtmlju. los centros nerviosos
atontado e insensible; el oorobm. slnplenente alravezados nNo Bu=

fre ninguna dop:eoiaoi&n. ; _
Lstos ancodixﬂontos difundides por Alemanie ¥y

Suizsy ®on de efecto r&pﬁdo y @penas producen ruido ni humo, pe-

ro tienen el inconv
tuchos SHOff, vales en Alemanias de 5 & 7 mareos; tiene ademis el

inconveniente de ser mwy ponaruon. pues son muchos 1los uo!.untu;
registrados en los mataderos alemanes de heridos por balas escapa= |
das, ©u empleo ha de mmﬂauo a personas experiass DO¥ requerir

un espeeial uprmwm
& Parya correJir los pougws de la pistola de

e modificscidn, que cone
o talsdro que entrase en.

miomm de ser coptoBos, pues e:l. ciento de calre

balay AmMOrss se le courrid una inportant
sigte en susbiituir la bela por un puripén
A # }
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el crdneo, yero sujeto al cefién por un resorte; wuchos son los mode=
los que aetualmente se conocen de pistolas de punzdn, Intre ¢éstas
puede obaervullo en la figuwa adjunta, la de Bchr. que goza de gran

fams y conntante ag}zcaci6n en la prictica.
PR s T o D L ; | :
b T i — El funcionamiento de ese

tas piltolan es eencillos
constan de un ¢afién, en cu

. va rveofupre se meéte ls car

. 86§ aalunte 8e encuentra

un taladre y detrds un vés.

Pu(olzxé{e ebr

EERAE - =T R

#aao que descansa en el

rulminante;,ol taladro estd unido poer un resorte o un tope al canépj'
la pistola se descarga por golpe de mazo ¢ con un disparador como las

armas de ru-go.' Heeho el disparc, el taladro penetra en la frente y

nmate inetantdneamente 1a‘res, - porque ademés del traumatismo ocasiona-

do por el chogue, algunos gases del la explosién penetran en el ce=

rebro y determinan ls suppesiln de los reflejos.
' El emplso de esta pistola no orrece los p.lisrol de la
pistola de bala y df buenos ﬂ;sultados~por la seguridad y rapidesz con

i
que ocasiona la muerte. 11 costo de les eartuchos es de 5 marcos por

100 eartuchos,
Para utilizar estos aparatos se necesita contar conla &

sujecibn del ganado, condieidén muy dificil de encontrar en nuestro ga-

nado que en general es bastante bravo.

£) - 1 rito judfe.,- Consisbe semeillamente en delocar la res em
deofibi ke supinoy estirar el cuello lo mas po=

y5'lib1| y luege ¢on un large y afilado althaq nlilionur el cue-
' 110 eon todos sus vasos y conduotesy este dnsoilucilu la hace
Este procedimiento, por su erueldad estd prohibido

Audﬂﬂg{

el “"Rabino”,
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en Francia, Inglaterra y Suiza., Se practica en Alemania ¥ Aus-
tria donde la poblacidn hebrea es numerosa.

8) - Electricidad.~ ©Se ha querido aplicar la electrocucidn para ma-
tar reses vacunas, pero todos los ensayos no

han llegado a ser practicos y han hecho abandonar este método

por el peligro y la falta de economfa que &1 encierra,

Hay que advertir que antes de introducir los

animales en el brete automidtico se les hace pasar pbr una béscula.

Una vez muertos los animales, son elevados por
tornos a un gancho corredizo, el cual se mueve lentamente a los dos-
lados de la sala de matanza, perdiendo asi por completo la sangre,

que se conduce por una ecafieria al estanque de la utilizacidn,

Modelos de tornos, ganchos corredizos, seccio-
!
nes de balas de matanza, pueden verse en la pagina siguiente,

Una vez desangrado el animal, se dd comienso a

la sacada del cuero y a la descuartizada, En seguida, utilizando la
via de transporte aérea, son conducidos a la antecdmara frigorifica,

pagando una béscula, que genqralmente es aérea, y 44 el peso neto en

~

un billete,que se entrega alﬂpropietario.
Con aato gistema de benefieio, cada eabeaa ne=

cesita para cumplir este oiolo,al:ededor de 20 minutos.
mlﬁm--u-_---n-—--n-—q-w-- l

La matanza del ganado de cerdo requiere no so~i

10 locales independientes; simo tambien una instalacién especial ¥y

ma®s ®mplicada que la de los rumiantes.
1,08 cerdoe siguen el mismo camine del ganado

£X
hasta salir de la primera béscula, de a11{ son conducidos a

mayor,
dn comunicados con

sus respectivos corralesd e espera, los cuales est

lag trampas de matanza adjuntas .
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“oiona de la manera indicada para el ganado mayor, y que puede por ra-
»y hacerse co=-

n

Lonamiento es
¢ A ra de las dos

Ui ﬂ ¥é = PR llas, se en~-

eimm gl gl B N apertementa
:{f} A tay y al cusl

S ™

2 2B \banza, pri-
e - ~ ";do'el conte=

o | b alrededor

i i ’ eriominpos !
para g‘th?wl de los erloming utilizable

pwfafacfég de pren/a

.evan luego

A & iR )f‘ti.rr.'ai" 2 Elenawer o 1
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5 Una vez que hﬁn sidd matados, caéﬁ en una escaldadora, donde
permanecen durante 8 a 10 minutos antes de sacarlos para la limpie-
Za y despela.je.r |

Elltrabajo de descuartizar se hace colgando los ganchos corre=

dizos,como e indied para el ganado mayor. In la pdgina siguiente

| pueden verse algunos modelos de esta naturaleza. A la salida de la

| sala de matanga, propiamente dicha, hay una bdscula aérea, que fun-

ciona de la manera indicada para el ganado mayor, y que puede por ra=

zones de economf{a y dependiendo del volumen del matadero, hacerse co-

|| mdin para'los dos serviciosj de ahi;en adelante, el funcionamiento es

igual al del ganado mayors Al lado de la sala de matanza de las dos
clases de ganado descrito, y generalmente en medio de ellas, se en-
j cuentra el apartamento para el arreglo de las visceras, apartamento

que esti convenientemente aislado de las salas de matanza, y al cual

! 1legan las visceras en carritos de mano.

Los carritos con tripas pasan de las salas de matanza, pri=-

mero anlo® embudos del estercolero, donde se les saca todo el conte-

nido de estiércol, para prensarlo luego. La prensa saca alrededor

N ;
del 80% del agua contenida, lo cual hace este estiércol utilizable

i
como combustible en la caldera. Las tripas vaclas se llevan luego

| a 1a triperfa donde se limpian y se salan,
| Los animales enfermos o sospechosos se llevan a la seccidn

|
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sanitaria que tiene todas las instalaciones necesarias, tales cého CO=
rrales, sala de mtanza, esterilizador ete,3 de allf son conducidos al
Balén}que contiene las maquinarias, para la utilizacién de cadéveres,

residuos, secadoras de Bangré)etc. o

Antes de pasar sdelante me detendré un poco , pars consi-
derar los elementos y gistemas de trabajo del ganado poreino, Siguien

do un orden ldégico, encontramos:
1- Degolladero.- En el degolladero las reses porcinas se sacrifican

Y Bangralls
Los cerdos deben degollarse sobre mesas de mirmol o

de piedra, por ser mas resistenies y de mas fdeil limpieza,

2~ Peladero.- a8 reses porcinas se libran al consumo con la piel

uns ves desprovista de sus pelos y produceiones e-
pidérmicas. El pelado comprende varias operaciones, y el material

es diferente, segin el método que se elija: el escaldado o el cha-

muscado. H
En los mata@sroa andaluces se usa un métadp do es- -

caldar que es,a mi modo de ver,de gran aplicacidnentre noaatros;
En estos matadorns a que me refiero, no se sukerge

1a res dentro de la cuba de escaldar, como se hace en todos los

mataderos, sino que el cerdo queda sobre la mesa ¢ tarima en que

fué degollado, y con un jarro de mango largo se rocia dos 0 tres

veces con agua hirviendo, IEn un rineén de la nave, se instalan

un hornillo de umrb&n:o lefia y una caldera, para calentar agudse

ranear los pelos y

Una ves bion baﬁades. el matarife procede & ar
3 termi-

n un cuehillo o una concha de bordes certantas

epidermis ¢o
tado, se df media vuelta a la res, y 8¢

nada la foladura de un cos

g |




S/

procede lo mismo en el otro costado; este beneficio demora alrede-
dor de 15 minutos., Hsta método tiene la ventuja de ne exigir ﬁato;
rial de elevacidn, ni escaldaderos especiales y con una caldeds de
1 a 1,80 metras clbicos,hay agua suficiente para pelar 5 o 6 reses.
Este método exige un un piso muy impermeable y de mucha pendiente pa=
ra exitar el encharcamiento del agua en el suelo. Puede aplioarse L=
te método en los mataderos rurales en donde solo se sagrifican de 2
a 4 cerdos al diag es sumeptible de aplicacidn de todos 1;; procedi=
mientos modernos de elevacidn y transporie a 1os col&adoros.

Otra ventaja que se le asigns & este método, es la de
conservar mejor la carne en los pafses odlidos, porque no humedece
tanto el toeino,como cuando 86 escalds sumerjiendo la res eéun una Cu=-

bae
La instalacién de los escaldaderos en los modernos matas

deros, comprende varios aparatos a sabers

a) = Aparatos de elevacién e immersién,

b) - Las gubas de escaldar.

¢) = Las mesas de pelar.
Entre los de la e&abo a merecen especial meneidn la

grida, que puede ser movide a hano o con fuerza hidrdulics y es girs-

Las grias construldas especialmentie para este objeto, tienen
2 @& 2,40 metrosp la polea superior

toria.
un radio de aeeidn, que aslcanza de
o estd colocads a 4 metros de altura, gire con facilidad, y 8i o8
trabaja oon freno automdtico para impedir que ®e descuelgue 1
y en la cirountornnctu
tm gria pues

qu
de torno,
la carne. La gria se dispone en el centro,
estén la cubay 1&1 nesas ‘¢ degollar y las de pelar,
de servir Bhru dos cubas y Bus eorrespondientes anexidades,

s m trabajo es muy cbmodos engan chade el gerdo por el

maxilay inferior, se isa, en t;'axrc se hacer girar la grias; v &

g lﬂf‘"‘ ‘
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Lafy

la altura de la cuba, se suspende la carga hasta que la res se Bumer-
ge en el aguaj la sumersidén dura 6 a 6 minutos, Terminando el es;‘
caldado se vuelve a izar y se dirige la res a depositarla encima de
la mesa de pelaje; ILa grfa ﬁuede pumergir 4 a 6 reses a la vesz, ae§
gin el tamafio de 1la cubas el trabajo de este aparato es eéonémico -l
seguro, y sus piezas duran mucho tiempo, ‘ |

| Dentro de estos aparatos de la clase a merecen E;tarae
tambieén, el plano inclinado, que se ha oonatrﬁido enlalgunOE matade-
ros modernos, con este, ha ﬁeSaparacido la gria y se hadispuesto el
degolladero y peladero de tal forma, que los cerdoijcaen*automﬁtica-
mente en las cubas y se sacan a brﬁzo (v} ﬁor aparatos especiales,

Para esto se requiere que el degolladero esté& mas alto que

los escaldaderosy y por una rampa ruedan las reses muerias,desde las

mesas de defitiello a las cubas, tal como puede verse en aa figura que

gigues
‘.

As{ las cosas, es preciso evitar la caldas de las per-
sonas y'ésto se consigue rodeando el degolladero de una valla con u=

na compuerta,que solo se abre cuando vd: & pasar la res.
Para sacar la res; se puede hacer uso de unos bastidores
cuando la extraccidn es &

gemicirculares movidos,por una panivela:
el dese

brazo, las cubas tienen en los bordes unos rulos,que ayudan

lice de la res, ‘
| En los mataderos alemanes y Suizos, existe la buena coB~

SR -
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tumbre de obturar la trdques,para gue no envren en 108 pulmoneg ae -
gus Suclsy pelos, ni ¥rozos escancsos de piely este sucledad y cuere
pos emtraiios son causs de alterseidn de los pulmones. Gon egte Obe
Jeto se utilizen pinzas traqueales de varios modelos; las mas usua~

les son las de Sparts, un modelo de las cusles reproducimos en lu fie

, comprende las cubas de escaldars hazé
*ﬂ? g ;.‘ las siguientes observaciones: La fore
@bhlm\clor d"‘e ‘iz\ T’i;a?uez\ ‘ms de la cubs es cuadrada u ovel pare
| i los pequeiios mataderoa ¥y la redonda ye

\ Intre los aperatos de la clise b que

g

§ W\Od@f»@“ E-:'_% M‘Tz
ré'ii‘oansuﬁ? para 1o® sﬁiﬁen estublecinientos.
,Las dimensiones de estas oubss &on 1as que se dfin en

el siguiente quadro. °

Forma Dimensiones # de reses que Be Bus
mergen & la vel. |
Ouadrads cdibvicivice 2920 1530 mbws LeBe3 |
1,80 / 1 ® 45 l
RectangulaFessssesscs z,vo'{/x 1:30 ¢ 5-6 ‘
2 [x1420 " 7 6-8 - i

2,50 X 1,60 " g-11

1,45 m. de dlemetre  4=5

Sadiihs «iaBrilanis 3.;30 04 b 5 B8

1’79 " L | 8=
1.90- . o. L 1

Hebfanos dicho utrh. qué en ls préotics 25 8 30 veses

pueden ucaldnru en una hors Yy DoO¥ cubaj por la tanto, ee puodo :
tadane en un -'Madoro; l.u Bas w-

~culoular el pimero de cubas neqesi ' o
Silisedss eu la prletiocs son las de forme rectangular eo¥respons




a las dimensiones de la ouba nimero 4,que poiténeco a la segunda .
aolumha‘del*oundio antoribri y las circulares de 1,60 de difmetro;

ambus pueden escaldar § cerdos a la ves.
El agua de las cubal se puede calentar por medio de un

hogar dispuesto en la parte inferiors alimantado @n carbén o lefia;
éste procedimiento es muy . recomendable en 108 pequelios mataderosy en
1as ciudades populosas es preferible disponer de una instalacién de

de agua caliente para calentar el agua de escaldar, porque

vapor, ©
En Louwnntnd-roando,!tsulgr ime

as{ se regula mcjor la temperaturas
portancia, es precisa una instalacidén de vapor o agus caliente para

quc sirve pars . 01 escaldado; estus
do

utilizarle en lannndnngucrlu
inatalaaionoa resultan bastante econdmicas, v de muy facil ¥y ebmo

funoionamionto.
Lnl cubas ke vnctan‘per cl fondo, donde tienen un ori-

ficio tapade per una vélvulaj el tubo de palids desemboga en ums are X

queta con regisiro. Una seceién vertical de una cuba de escaldar

{
:
|
I
l
5
)
puede verse & continuacidns R R i, 1
K
l

darx guun.\lxiura (8a9 ) metros a estos locales, pero 6sto no es atf

riotcuia y 86 ha ttiurriﬂo s varios sistemas para !léljir los 1ihplm :
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Saladeras de {

madevra de PLY)o
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Bl mas usual y mas corriente son les ghimeness de campans Qu;
recubren la cubs & c¢lerts altura de su borde superior ( 1,50 & 1y75)
| melros, eslas campanus recojen laa vehos para darles salida por el
i ucmo. y 8e gumeniu €l tiro con un ventilador. i
| Las mesas de pelar que constituyen la clase @ 5 d¢ 1los aparao-
j toe que estoy describiendo, se consiruyen de madera, oon pies dﬁ\hic-
| rro 0 de metaly las de madera sSon de listones Yy entre las ranures es-
curre el agusj lad de metal estdn tuladradss con el x-xiam; objeto. '
51 nimero de mepas, Su teusiio y disposiciln, debe sujetarse sl

procedimiento que se emplee en la elevacidén de las resesp cuundo 8¢

emples 1 gris se necesitan 2 messs que Be dolocsn en forma de I

cuando lab reses se sacun & braze ¢ por bastidores rotadores, entone |

lay quq advertir que la formu de

ces serd utilizede uns wess layga. |

lus mesas de pelaje €8 convexh, para obliger i que lu res esté arque=

ada y por tante tenga temss ia wperficie de la plel.

$ - W En muchos mataderos existe la costunbre de elw-
mugcar Los cerdos pars quitarles lae cerdas y

/ f suele formar una 8o0la dependencia ¢ J

“gpidernis, Il chamuscadero

eon el degolladere loplrm7 del colgsdere, que constituye pox
pare evitar que 108 humos pue= !
108 grandes mataderos, el -
endiente de todo ot¥o .“'1

cuciln @n el degollade-

s! 8010 uns nave; 6sto 86 hace
dan llegar & dichos locules. In
muscadero constitwye un pabellién indep
picioj dos coxredores lo ponen en gomuni

ro y colgadoro.

. Un modele de hornos de
douglus, Eq\ua eptd instalado en muchos mataderos
gleses y hinguross Este horno,coms puede verse en la figure de
1s plgine siguiente,ed eiiindrico, y en su parte inferier existe |

un enrajade anular donde se prende ol fuege por incandescencis ;;
. i :‘M |

chemusoar se enduentre en el hoyne
franccsesy ine
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de carbon de cok . Bl ¢erdo Bangrado es auspéndido POr uns cadenaf
que atraviesa el horno y entra en el horno por laparte inferiorl Us
na vez dentro la res,'se cierra el boquete inferior Yy dospués de al-

gunos segundos, desciende el cerdoj el chamuscado queda con ésto ter~

-t
T

minad .
: ‘ \ { HAREL .
' Los hornos de Cok son caros por su entretenimiento y s0l0 pue-

‘ den'utilizarle en nataderos de gran volumeu y cuando todas 'las resea :

se sacrifiquen a una determinada para que entren soguidas al horne.

A eontinuaoiéh puede verse una viuta axtqrior ¥y un corte ver- |
el cual habfamos anun-

tical de un horno de chamuscar, modelo Douglas,

ciado en la pagima anteriors

M_ge_g_, En el um&om deben sufrir las reses porcinas la
l?inasratién y el corte de la cabnlu, patas ete. |

el m#arul de esta lnﬁ.ﬁn de la nave, se divide en fijo e Mnﬁ :5

1; el fijo destinado a suspender O colgar las res
rlas l.“‘ el l‘lmrﬂ a los m 4’. "
que los conduzea al mereas-

mévil y mévi
g el mbvil pare transporta
desde estos al frigorifico o al carro

does
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] Los medios que @8 utilizan en el truneperte de loe cerdos

¥l varioss desoartudo p0r inednodo el acarreo en Nesus oI Tuee

. 3s PORQUS obliﬁu @ uns intervencidn directa del hombre, modermae

luente se utiliza el transporte abred,son. diutintas variantes, -

tinuaeidng s

a) = QTraneporte con polipssios. Lete sistens de apureje rodenie
¢s muy sencillo y econfmice y muy propio pers muestiros mate-

w68 distintas clases de itrauneporte quedan enumeradas & Gone

dOZ‘OB.
b) - Puente podantsé.~ MNuy en boga ha estado esie eistens de transe
|

porte, compucsio de un

por 2 yieles paralelos. Il puente lleva un aparajo rodante que |

Blrve para llava;.r las reses de un exitremo & otro del pueunte.

E808 puentes se han instalado en muchos mataderos franceses y

alenanes., ;
) - § & 0 . = Bl trabajo con este material demanda una

distribucidn especial de la

i1 degolladerc ha de estar
de la ouba de nuuarl el pho de nta dependencia estard

¢smbién mas elevado que el rnto de la nave. Desde el boxde

de las mesas, ol piso ird en declive insensible & buscar el ai«-
vel del esosldadero; el ruil aéreo que entre en ¢l escalduderc
bajs notublementes hadte que lu barre up:uort ilegn & tocar

ummupolu;ycnutaromn.msmuﬂ-yemu _
OOtdﬂﬂl”I"

fuerte empujén se encuenira uu-pm“u; no &

que este d.uozondo y ol riel se eleve & h entr

dero. Hatos detalles pueden verse en ia figura de la ph!u

-1gu10ntca

puente montado sobre 4 ruedas que corre

'i un ntﬂi superior al de la altura |

ve de cerdos,que vauos & dour:l.hil

ﬂ

Un ejemplo de §ste puede verse eu ls D‘C“‘ M



anterior,

HONDONG

de 2 partes que #on el mciadoro y la trﬁau{g. '.

el wciadsro. ouyaa funciones ya oonocmu. ha.y dinpusitivos upociu- |

les pors el manejo de las materias que son objeto de esta seccidn. En.

tre ellos podm- contar ' a8 mesan Pam mipulnr..lu tripass de- '

unrtdarlas y desengrasarlas los carros transportadores de 1 :
cias al fneiadoro. En le mrnh podenos distinguir:las cube ) de

escaldar » las mesas de saspado ¥ las cubetas de limpiess, é.-':m 'ou

les hemos mblado antorunlnto. . A
Un corte vertical de un umﬂader de tﬂuﬁ con tu-

‘bos MQMOI y Mcfun!.in con va -'
pors puede observarse en la figue
: luulh-. & | _ i:;
1 la pk!.m umhm ;mm; wrn
nos Mmq de ml pare a
mwm de las mﬁnt« :m-u?n

"

m m u’ldﬁ‘m . 4 !

aq‘f»!‘ T‘ ‘ ‘
: ,.rf‘r l -.'I

.A‘
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APROVECHAMIENTO THCNICO D5 CADAVERES Y RESTOS DE MATADERO

Siempre que el nmero de animales sacrificados dé lugar a

l1a explotacién de los desperdicios, tales comos cuerpos enteros P
) 5l

ganos enfermos, sangra, huesod pedazos de cuero y de carne y estiér

coles, no pueden perderse estos dos puntos de vistas a) Evitar la

contaminacién de hombres y animales, ¥y b) - tratar de aprovechar com-

pletamente todas las materias que se ofrecen para la recuperacién de

productos valioses. HOY existen infinidad de procedimientos y apara-

que de una manera perfecta destruyen los gérmenes y aprovechan

tos,

los eadiveres y restos de mataderde
rnes enfermas o initiles,- EL aprovecha-

miento técnie

Beneficio de c8

/

co de caddveres de animales enfermnos e €O
ninguna de las partes por apro

que 8e hayan destyrufdo por completo los

nsigue hoy dé la manera masS

perfecta, ©8to €8, gue vechay ha de

galir de la instalecién,sin
Tanto la piel como 1o® pelos,se tienen

gérmenes de la enfermedad,
gl procedimiento qui-

que descomponer oomplctamenfﬁ en los aparatos.

pare esﬁe aprovechamiento, n

edimianto actual se hace & base de
ometem por lo pronto & una coceidn

no ha dado resultggol

mico empleado antes
alta34

gatisfactorios. El proc
Los productos se 8

penifieiandose la gra
cola; que 8se evapora parsa

temperaturas.
ga y las substancias® ge-

" ma® 0 menos prelongada,
latinota-,bajo 1s forma de agua cargadsa de

golatana ‘de colae procedimientos 8e eva~

gon los Te=
ella

1a obtencidn de En algunos

aguade cola, obteniendo la ¢
nl aonaunta de carne aprov

ola & nosai,mnsnlada
echads se peca; ¥ de

siduos da\aarnc.
ulos, tejidos Y hue~

ecompuesta de nise

gse hace una harina alimenticia,

B08.
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i1 procediniento de coceidn, consiste en una extraceibn -
por disolventes, como bencina, benzol,ete; o una extraceién por el
YuDor ¥y una leJiV&cién por el agua. Los medios empleados pars la ex;

truceidn en los dos procedimientos dltimos, son limpios y no ofrecen

ningin inconveniente. Lstos procedimientos, son siempre buenos, si -

1a construccidn de los aparatos utilizados es adecunda. Ia ‘extréceién

por disolventes, produce slgo mas ZYasa,; pPero el aumento @8 bajo y no
emcede de un 1 & un 1,5¢ del peso bruto de las materias empleadas, lo |
que mo #e conpenss por los alilos gastos de adquisieidn de los apara-

tos y de seyvieioy ni por el peligro de inflanacidn y explosifén de

108 diseolventes, que se pueden producir fdeilmente, Los disolventes

P.ﬂudﬂl aln no se han podido emplear para esta’ oynuciéu.

El beneficio depende de la cnmpouieién del material brus

to tratado, especialme te del contenido de grasa y del estado de alie

g8i la solgtinn de oole se evapora aparte, y la

mentacidn del aniual
se obtienen los siguientes promedios

harins do garne neo tione cala.
8 a 205 de grasa, 12 a 18% de harina de carne y 6 alog |

de gelatina de cola. 54 se eyapora €l asna‘do gola eon la harina de
8 a 20% de grae

csrne, e obtendréin aolamenquz productos, &, sabers
s y 18 a 285 de harina de carno gargada de colwn, cn deciry, que liJ
;1mnmante del 36 al 38% del prodnotol bruto,

ina de cola y harina de carne, 10% de hume-~
Lo grasa

de yateriall

vuelve & yecuperar pre

del cual contiene la gelat
bajo la forma deé Vaper de agus,

dad, HEl resto se piexde
a fabricacifn de Jjaboned, bujlas ¥

constituye la materias prima para 1
lubricamtess 1a harina de carne y la gelatina de cola,tdlhiaudal -oon

otros pradggtnl. gizve como materia alimeticia de primer orden paraa- §

limentar cerdos, Derros,
Hay que evitar la

aves de corral ets.

infeccidn de lo® sroductos esteriliza~
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dos obtenidos por materias primas enfermas. Para conseguir una com=~ |

plete inocuidad, S€ tiene que aatiéfacer a doe condiciones genérales-

y constructivas. For lo pronto se tienen que transportar los anima-

les en recipientes 0 vehiculos completana te cerrados, paraevitar la:

jnfeccidn durante el transporte por el goteo, ¥y en segundo lugar, hay

instalacién de aprovechamiento 1a infeccidn de los '

que evitar en la

- productos obtenidos ¥y esterilizados por la contaminacidén con los jro-

108 cajones de los ©6arros de tranaporte se

ductos brutos -recibidos,
tienen que construlr de menera que no se€ escape cualquier l1iquido

que contenga ¥y que & lo sumo,pueda llegar hasta la plataforma, de la '

por las mayores pendientes del reoorrido.

que no debe salir, al pasar

hamiento de esta‘esppoie, ge le llama

%n las instalaciones de aprovec
s el "lado’ihpuro" y al la=~’

al lado de llk.gada de los productos bruto

donde estan las méquinas y aparatos el "lado. pu-

do por donde salen y
muy cuidadosamente para

que observar

Esta separacidn se tiene
n este estado al lado purc, ¥

ro" .

que nada del jado impuro pueds
xm de un lado,no pasen

pasar e
al otro,por cualquier

108 obreros que trabaj
motivo qgque Se8. Esto golo e vconseguiré ¢con uns aeparacién‘completa

ared sin puertas

de los dos apartamentos por u?r p .
MAQUINAS Y APARATOS DR _UNA IN: TALACION APRO@GHMEENTO-* Un pro=
| | yecto de

nuscién

1nsta1aci5n puede verse en la figura que reproduzco & conti
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|

durfs de pieles.g Depleito de greses y eols. D Lavedero. & Sels |
g Gola de molinve § slmacén de harinas, |

0ién + 1 ocasa de calderss X foso de dutnrne!.:

4 wecador. £ separador de grasas. 4 aparato de
r de sgua de cola. £ elevador. g miquie
\intermedias J transuisién prineipal. Xk

de wpsratos y miquinse

H Ganal de ventila
a evaporador.
clarificacién. oouuntrnﬂb
ne de Vapore B contramsrohs i

transnieién del departane to de molinos,

m miquine tomisadors. B molino. @ eondensade
sito de agus. ) apavato 4e levantamiento para introducir las um-. '

Las inscripeiones indican las salas; ios diferentes a~

1 contremurche intermedis. |
r de inyeccién. p depde|

%1 llsuado matadero ne se instals ventajossment
como se v6 en el proyecto, en el pise al¥d,
nen los olores de les carmes del tratonpentos
den demastados Loo corres de esddveres oo

gon un dispositive de descurgs, y wn mm

L i

parutos y miquin.s.

en el piso bajo, 8indy
pars cﬁ.tag' que 86 elimi
sl ras del suelo € inoono
introducen en un depbsito

4
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de levantuuiento de cualquier especie,levanta lo8 cuerpos de 1o aw
ninsles et0y, y los conddce al matedero, donde se cortan en troxos
de tumsiio detexminado. | |

n un Bitio & propbeito, protegido comtra el agus de legi-
vaeién, se encuentrs en el ;;1010 de esti sala,una abertura para enviu:
las pieles al departamento correspondiento.

In la parto {nterior del matudere se encuentran las bocss
de ulimentacidn de los extractores que atraviezan el suelo, provis-

tes de un eierre hidefulico,pura eviitar @@ pasen los gases del pi-

$0 bajo al alto o viceversa. De ninguna maners pueden caer 0 pasar

partes sGlidas o 1fquidas del lado impuro &l puro. La sala de divie
#idn de omu. o el matadero,como 3o he llamado hastec ahoras BOLlom

uns entrads del ladoe frontal del edificio, a la que se
que las puertas del lade pure se ene

del lado delasntero., Cuando lag tae
se pueden intyodueir los trozmos de

mente tiene
llegs por una escalers, mientrad

guentran del lado longitudinal,

paderas estin abbertas, golanente
evaporador. Fars SepRILF el lado pue

esarne perpyendiculamente en el
s vefes uns pared vertical atravesada

ro del impuo, se emplean mu

sor las bocus de extractores f Eots disposicidn es defec

ﬂ”ﬂ‘ﬂ”o

tuoss, pues las materiad ¢ tienen que mtndu&r horlaonni.
mentes Otres oomtzuntonn de extractores horizontales evitun estie

pveniente, por la siiadidura ds un tembor taouis, que se saca fuera
daments. A pesar de que la purte b

es dirfeil evitar que el 1fquido
No se dou enplear esta

ineco
del aparato Pars gurgarlo mas oomo
sambor no estd agujeresdss
casione groves doiion r perjuiclios.
cmatruce:lén. pues no 9010 ofrece el inconveniente qno scabamos de ol-
108 dispositivos de introduceidn ¥ extracoifn, asd como

y desenbrague del tambor y uns mala disposicifn de la

pantissn un trebajo sdecuade y solaments iupum ol

baja del
sulge y ©

tar;eine qut
el aco lamiento

tupuders, 0o g6
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aparato. Solo la separacidén por‘un techo horizontal y une plataforms
bien cerrada, se puede considerar como absolutamente segurs par; evi-
tar la contamin&ci6n por las materias primas,; de los producios bene-

ficiados, la carne y restos delmatadoro empleados. Disposiciones sin

una prepuracién completas de buena localizucidn, nunca se deben acep-

tar ®

INSTALACI OGN o= Para explicar deoF.cl proee

CON EXTRAC (OR HORIZONTA

dimientos; véase el esquema

dibujado de una instalseifn con extractox horizontal, en el cual se

efectlia la exiraccidn y la desecacidn en el mismo aparato .
4l tembor tamizader horizontal, pertenece & la o8

pecie de aparutos combinados, por efectuarse en ellos 1a coceidn y

1la desecaecibh. ) ‘
In el proyocto,d:lbudado en la figura anterior, se re-

amado separados en el que se hace la extraceidn

presenta un sistens 11
parados de 1o aparatos de desecacibu. Delan

en aparatos de coceiln se
te de los aparatos de desecacidn ,se instalan 106 separadores de grosa

que envian las grasas obtenidas durante ls txtraeoida; al recipiente

de ¢lacificadién de las miumadg pesde este vi a parar la grasa diree-
para este ‘#’Joto‘ destinad . Tambien la gelating

temente al barril,
descarge directemente em un barrilp en el cual se tranee

108 barriles Be envian al almacén de cola ¥y
un cuarto de aseo pare el porapnala 1

de cola 8e

porta al sitio deseado.
1 eual pe encuenLre

grasa junto &l ¢
na desecadoray ¥ especialmente del congentrador

Lo vahos de la méqui
san en ol condensadors

p sblidos del desecador, completamento 86« .
elantera del a paratos levanténdos
molinos, En este caen 108 |
que pepare la haris |

de agus de cola, se conden
Los residuo
extraen por 16 extremidad d

elevador al departamento de

los por un
pronto en la miquina temisadora,

producios po¥ lo
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ne de las partes gruesas., Lotas ditimas se nuelen en un molino y los

productos obtenidos se elmscensn e la glardills del edificio haste
que 8¢ vendan y trensporten al sitio de su destino,

¥l matadero y la pala de ndquinas se tienen que ventilar
convenienteénente. In el proyecto dibujad ; se ha PFOVISEQ & une exe
tremidad de la sala un gran cadal de vo@ntnmiém' in este L;;subou

un gren tubo de shapasy DPO¥ el cud entra el aire de ls m.& de mée

. quinas y aphratos. Fussto quo esie aire se hu calentado en contacto

-gon los diferentes aparatos, ayuds el tix0

gbrmenes de 1o enfemmeduds sdhads

_boriendo B paze calentar

v faoilite ls eliminacidn

del aire _eo,ntminado del matadero.

Sobre ls envoiturs 8 del exiracter
elle By que ha de s traves.y el techo de

As B© onouontm montado 6l ou

sl mismo tiempo ®e@ ha equipade ls envelturs eon.
Ia meverie brute s introduce en el tambor

tanisador 4 ouya tapadexs g Be olerra herméticamente por el disposis

1 vapor de ls colders enirs por 10 menos & Guatyo admésfow
#pouto. y destruye en algunes horss los

lejiva y descompone li CAFEe Joe
denecacibny se clerre 1e velvule gy G&e

la sala del aparsto}
una cumisa de vapor € s

tivo Lo
rap de presifn por g en &l

re 9rooodcr mae tarde o la

teria depgompuesta, que 8¢ remueve constantemente en ol tumbor. =i
agua de condensscibn we airige por ol tubo 4, sl seperador kK. ¥or
un grife’ 1L se deja asoapar 6l aire de la ceumise de vaporj el tubo @
elimins los vapores producidos durmte le desecscsén. Ls vilwule aoe
rroders g 4ol tubo @ descurgsy dusente & coaoibn, o1 3fquido des ox-
tragtor, en el separador de grast squipado eon un Mipﬂuh utumr
2+ @ 1fquide se eptaciona on ol recinto exterior g donde ¢ soper




ra Jla.grass del sgua de ¢ola. Fooo & poco vd
LT subiendo 8} 1fquide hasta la cipula 2 y se obe
serva como vi pasendo hacie p la grasa que so~
bre nada, Una ves que todas la grusa se haya pu=
sado d6 g8 D u'sbro ls vflvula corvedera %
intercalads en el tubo 8 » ¥ 18 mayor presidn
que reina en 3 impele el aaua de cold al ovaj:o- |

MOI" ‘c_- 7 I ]

AL 1legsr el mivel del 1fquido o le parte infe-
rior de la mnirille, se 'euru, Ly v 9e deja que
. se vuelyve & llenar B. Bl tubo ¥ conduce vaper de
alta presién sobre el nivel del 1fquido, y enii ¥ B reinard la
mimas presiém.  EL tubo ¥ pirve pare la descargs de la grasa. Ll
sgue osrgads de cola se concentra, trunoformdndola en gelatina de

o en G por la calefacoiln ¥ oon entrads 4o Vapor X Y Y ¥ ®e=

¢ol
parador de agua de condensscién g ¥ £ « B tube @’ conduce el vae
" por @in agus sl axtractor 4 ¥ sl sepereder de SYuSa Do+ LoB vas

o la condensacién.

pbx-os de coceidn se conducep por el tubo a8’
vé hacimdo lu e~

Le mirills 4° pemmite observer 106 Progresos que

vaporasibng it

1as instalaciones me pue=

un nnun.‘.omo‘ mn;qu'um. 108 aparatos se rgmﬂ _l

500 o mas kilos, eligiendo adnh pa'ul.tn |
pars tyater de uma

den Gon.tru.t.i- de

can pars un contenido de
combinados, volfmenes correspondientes |
1500 ¥ haste 2000 kilogramos. Les speratos del sio

pe hagen de un contenido de cuds ves 100
| o |

de 500 o 800, hasta 8000

aparatos
vez 750. 10004
tons separado vistos atrdn,
dndose comprars pO¥ consiguiente

kilos, pudi
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kilos. Si se tiene un consumo mayor de 2.000 kilos, se emplearén

mas bien 2 aparatos, EL beneficio de la grasa etc, de una cargay e~

xige un dfa de trabajo de 8 horas. Si se trabaja con el sistema se~-

s = &
parado, se podean hacer, con condiciones de trabajo ventajosas, ca=

da vez dos operaciones de coccidn y de desecacidén en 8 horas, ces de-

cir, que se podré trabajar un doble volumen de materias.

Importancia de la descarga de grasa.- Para la coceidn -

| Be emplean ven-

tajosamente aparatos verticales, si la descarga de grasa se ha cons=-

trufdo debidamente. Ista parte es la mas importante de todo el apa--

rato, pues de ella depende la bondad y calidad del producto obteni-

do, El mejorextractor, con dispositivo de recuperacidén de grasa ma-

la, resulta prieticamente inservible, Para la deseeacidén, por el
contrario, resulia la construceidén vertical poeo ventajosa, por co~

locarse imperfectamente el material y no poderse disponer la calefac-
cién debidamente, para un buen rendimien to, sin emplear superficies

dercalefacoién bastante extendidos.

Al combinar uﬁ?apsrato de
que colocar la descarga del primere v la

coceidn vertical con un de=

gecador horizontal, se tinna;
al manera, que el producte pase del uno al btro

ocargs del segundo de ©

atravezando dispositivos hermﬁt
En la jnstalacién proyectads en la
en la parte inferior dol aparado de coecidn, un

que, una ves terminada la opera=

jecamente oerradoa.
primera figura, 8e !

hace ¢ésto colocando
piturador,
productos vortiealunﬁte al deseoa~

ra tapada por una vélvula

dispositivo agitador y ¥

cién en este aparabo, . envia los

dor, despues de haber abierto una abertu

corredexas
1a instalacién dibujada atrés, puede aproplarse

tambien

ovechamiento ¥ tfanafozmaoi5n del la sangreé, hueso® €tCe

para el apr




Todus la® carnes que la inspeccidn veterinaria decomise como
impropias para el consumo, deben recogerse ocon toda clase de garanidss

y someto:las al debido tratamiento, segin la naturalesa de la altera~
eién. : 1%
Hay muchas carnes infectadas de microbies o puiu.tu que no

pueden ponerse s la venta siné sufren un previe unemieato; varios
gon los métodos a que se ha recurride pare esterilizur las oarness cae

lor, £rio, salazln, antisépticos elo. _
@1 fundemento. cientifico de todos 108 esterilizadores es la

coseiln de la carne por vapor o Jor agus, destiuyendo de esta forma

todos los g‘monos mooro-buicrosedpicos.
¥Ya hemos descrito atrzds uno de autoo aparatos esterilisadores

pero la importanois de este asunto,me hage detener un poeo nds en ale

gunas considersciones a gste reupecto.
Za préctica de le esterilizacidn puede llevarse & cabo por

varios procedimientos, quo uo )pueden agrupar en ests formas

1, cocoibn por agus I ¢
2. Coccibn ppr vapoy § A) mnadmtc de un generador exirafio al eotos

A rilizedor y B) producido en el misuo esterilizador.
por sgus que es el procedimiento mad ouawu, 1-

8¢ hace de la muneva siguientes uns hornilla, una caldera con taps ¥ i
un grifo de agus corrpentes constituyen 1a instalacién mas sencilla} u
mbtode se yeduce a coger ls cuyme en agus hirviendo, cuyos resultados |
Son muy satisfactorios ¥ 1lenun las exigencias sonitarias mes mrum

puede sOrs 8) répide y b) lenta.
sids e echan uno a umo 1os trogos de carne

®n g1 ague hirviendo y se dejan 0006¥ passente tiempo pers (ue los fasi-
G #.;;;.-g:?;if

La coceién

Bas, La coociln
71 1a cocoibn »d
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mos trozos permanezcan en €l agusa hirviendo durante una hera y mediu,

luego Be salan y aromatizan con especias.
Se obtienen por este método un buen "cocido”; p‘ro el oéidc

es de escaso valor.
)-'\ En la coccidén lenta se pone la carne en un reciyiente hasta

T Sa—

que alcance los 2/3 de dicho reciyiente, Se llena lubgo con asﬁa
ft{a. ge hace hervir y se mantiene a esta temperaturs durante I'o

;' :
|5 horas, luege durante la coccidfn se sala y aromatiza.
a8 se consigue un excelente caldo concentrado ,quepuede ser

{| eupleado después eom adicién de agua oaliente.

Bste procedimiento presta muy buenos resultados en 108 peque-
y su instalacién y funoionamiento son sumamente econd-
refinen todas las garantias de inmo-
reclamar mucho tlempe y gran

fios mataderos
micosy, ¥y las carnes anf tratudss,

| euidads pero tiene dos inconvenientesi

pérdide de la oarnmes que hace disminuiyr el valor del producto; la pér

dide es del 26 al 31% .

La coccién por vapor,de la ousl ys hablamos atrds tiene por

eamiento de la carno; puesto que

| objeto dax mayor seguridsd én el
' mas uniforme y constante en el ine

? con &1 se consigus uns tcupornturﬁi .
y mas segurided en la destruceidn de los gére

f terior del esterilizedo¥
peducir o lo mas minimo posible

con la ventajo de
alterar el valor nutritive de la carne.

ro de estérilisadores & VApor eon pre=

Q‘mnne- infecciosos,
; 1as pérdidas en el peso ¥ no
ar industria ha oyeado gren nine

La
| gidn, propios para instalarlos en

18 téoniga de 18 esterilizae
maros del aparat®. |
o 5 kilos, &€ sala y se o@=
pandejes metdlicss perfo=

g lleno se tapej

108 matederos piblices.
{én en todos los esterilizadores

¢ug§quioxa-qu¢ sea 1o

¢s la mipnas
se corta en trozos de 4

] La oarne
pecias ¥ a8l eondimentads 86 coloca en unas
P radas y 00D ellas se oargs al esterilizadors Una ve
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: de roscas, como los autoclaves.

Asf el aparato estd ‘en oondicionesd.e empezar eb funniena;

;miento; se enciende el hogar o se abre la llave del vapor, y una vez
rmémetro o un pirémetro |
temperaturd al- |

regulada. la presibn interior, 8@ deJa. Un te

eldctrico sirven de indicador para conocer cuando la

|canze loe grados deseados, en el interior de los trozos de carne.

4 - ; Mg
Lo mis usado para avisar el grado de temperatura e el pi-

|rémetro eléctrico de Rohrbeck, que se vé en la figura adjunta,; el

cual se introduce en el interior del trozo mﬁ&-%sf
v

o de un conductor eléotri

PRCTEESSO

lminoso pozxr intermedi
que repica

El pird

ge pone en-eantacto con un timbre

do alcanza la temperatura deseada.

!de Rohrbeck estd preparado para gque aviee a.:

|grados. Adem4s de este ap
cen la termo-seiial de Franck ¥y 1
nnick , cuyo fundamento ©

ros hagan contacto

aratq.avisadora ]
a sefial #e*

trica de HO s ol misti il

| sabers: qﬁe.doﬂ‘moéfo
1o cual |

| peratura deseada,
atabilidad de 108 metales pu
o, se df la sefial ae
r del ostprilis&doz@ se
iempo ®€ corta el

la dil " el ‘
haber Ilﬂtnlﬂﬂﬁ 1& tcn@urgqu,‘ de=
“;mtiqus durante medis
yapor o B¢ apaga el hag;
enfrien la carne J 108 Jjugose

na desprendido muchos ju=

gelan al vapor condensa® j zorlagd! un caldo

Cuand

‘seada, en el interio

y transourrido este ©

a ecfmara para que 86
e durante esta ooeclén,

. hora,
y'ae abre 1
La carn

gra8ay que se me
we !

gos ¥
| exquigd®0s |

Todos 108 ostsrilisaﬂorou girven pn!t fvﬁﬁir gwa»am &g
ete., grasas qud

Eurdos triquinades, tuberculosody se rwném ﬂw

B L et
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pésitos o en la parte inferior del aparato; hay que sacarlas tut'idida.n,

porque salen mescladas con aguay que fdcilmente se desaloja en cuanto

se enfrian, |
 Entre los ogterilis’édnren que engendran el vapor, esidn la

mayorfa de los aparatos que de esta oluse eiroulan en el mercado, y

tienen la ventaja de que el vapors por produeiru en' el :lnte;'ior de la

edmara,; no hay peligro que se gargue de impurezasjy en embzo necesita

| mes vapor que.los anteriores,para s calentaniento,.
Los modelol de map eirculacidn son los de Hortmann ¥ namq

& continuecidn veremos el primer modelo.
o D8 conpom de una ohnra de ut.x‘l-{

 14zecién g ¥ un condensador g paru .

eri. dorxr la

regular la presidn del vapor ¥ 1a temperstura interior.
; Antes de empeszer & cargar la cémara ¢ echs 8gus lsw‘h

sl fondo del estprilisadory hasta un nivel Y, y se |
hsuuuanlrdﬂ¢ 71 tubo £ pone en « mw
la fig. ad, “‘“&3 ki A

la artesa que forman

1lena el condensador,

._ uén uno ¥ oo uphito.

H
E

po# § fapu‘qug ndc; ci tubo & no se diqtrﬂuxn en ¢l interior
de la dn-rs. 8180 que se expansiona en un espacio g, de uuf "?“%
saj de esia forms

J situado en el fopdo, para ealdea¥ ol agua de la arte
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la os
a carne se encuentra rodeada de una a@mésfera de vapor préxima a 100
- 4 |

grados, La presidn en el interior del esterilizador no puede ser n
: : 2r nun-

oa mayor que la correspondiente a la diferencia del nivel en el agu
, us

de la artesa y el depdsito, siendo el maximun 500 m/m de agua (aquI'
valente a ¢ de atmésfera), que corresponde & la meyor tEﬁberaturg- ;s

' . o @

deeir s 100 grados, Ista constante de tan baja temperatura, asegura

de una parte la esterilizacifn, y de otra es una garantfe para la po-

ca pérdida de la ocarne, ZLas pérdidas se tasan en este aparato en un

26% en las vacuna® y en un 12% en los cerdoB, Ia esterilizacién du-

ra entre 2 y 2} horas, Il agua de la artess ©¢ mezcla con grasa y
jugos desprendidos de la earne y forma un caldo muy gustoso, que 8ir-
ve para fabricar exiracios de caldo o destinarlo directamente al con=-
sumo, Este aparato sirve tambien para fﬁndir gresas, ©5ebos, at&., d;
reces decomisadas ©omo inftiles para la teblajerfa; estos produotQ;
ge ssean por la llave B » | . y
De estos aparatos s8e febrican 6 modelos, de distinto tmgmg

de capacidad
agus, se comstruyen modelos, montados 80~

fio, desde 275 & 1500 litzros ; cuande el matadero no a;,,,g

ne de instalacién de vapor d7

alimenta;?on lefia, carbdm etc,

bre un Rogar que se 1
8

DESTRUCCION DE_LOS Q&GQHISOS.-

que el sepvielo veterinario

eXpurgos
deben ser destrufdos o desna~

sean objeto de un

Les ocarnes, Srganos ¥
para el CONBUNO,

del matadero, para evitar
e de dos manerasi &) destruyendo en

) remitiéndolos con %o

desecha como impropios

turalizados antes de galir
Esto 86 oonsigu
o productos decomisados ¥
g o centres de aprovcahambinta.

1udultrtalzsac16n de los productos de=

comercio 11fcito.

el eztablqumionta 1
do garentfa & 108 quemadero
Indudablemente 12
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comisados es lo mas racional,: In beneficio de la salud piiblica se re

- tiran del consumo determinadas carnes, pero estas carnes, sino tienen
valor como alimento, lo tendrén como materias primae de ot?bg #roﬁﬁg;
tos industriales; la administracidn manigipal, puede decom;ggr LS
garnes,;. pero debe procurar utilizar estos productoa-en-cuango valgéﬁ.
En nuestros matadeross Par el poco volumen que generalmente
tiene cad uno de ellop con excepeidn de unos pocos, no puede insta-
larse ningln aparato de transformacidn de decomisds, y para su aleja-

‘miento es preceso recurrir a la deenaturalizagién o a la destruccién

[

de las carnes,
. Dos son los procedimientos que los mataderos pueden emplear

para deshacerse de los produetos decomisadoss

a) ~ Desnaturalizueidn
8) - Destxuceién , Hstos dltimos comprenden varios métodos, de los
cusles vamos & describir ligeramente los tres siguientess
pisolucidn 3= y 3e- « Ineineracién o eremaeidn

l.- Interramiento; B.-

. No me ocuparé aqui de la destruceidn por disociacién a vapor,

nuy empleada en los grandes mﬁtaderOB extragijeros, ya que aqui no hay
§

deconigos suficientes para,al#mentar-eatos«apmzatoa.

Con ‘el objeto de gque puedan conocerse las o
anoléptico predominante, .
nante, nausea=

a) - Desnaturalizacién .
aarnes decomipadas Por un gardcter org

ensayado comunicarles un olor fuerbe, repug

ge ha
,que las denuncie eon facilidad,

bundo 0 un eolor muy viéble
han empleado todos los odorantes de

g mas ageptables los sigulen-

Para este objeto 8e

poeo precios y entre éstos parecen lo
el agua fenicada y las soluciones de Cresil,

71 petréleo,
También se usan en algunas partes el

tess

oresol, oreolins o zotal,
Ademde se desnaturalizan sgregéndoles .
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polve de earbdn, sapro-eresol, 6te. y alquitrén. Todos estos medios

no sem destructoresj sole sirven para evitar la vents de estas curnes

¥y permitir su transporte con seguridad al quemadero, ¢ a otro lugax

de destruceidn.

Pare utilizar ostoa odbrantes se suelen hacer gmdu CO=

tudums en las carnes y se vierte el liquid® oloreso en ostas pajas ,
pare qgue se dirundmodor por todos los intersticles museulayes o glane

dulares.

llevar las carn

industrialy pues

reir a

&) =

Este prooccunicnto no tiene aplicaciln mas qu en caso de
es y despojos & un quemadero, para ‘su eproveshanien to
de no conter ®n ente centro, ol mataderyo debe recu-

@ un procedimiente de destruceidn,

E'roudmumn de dostruceiln.- 1os prond:uuontu mas importe

tes en este untido. pon tresy & mbcrs

enterremionto.~ o1 enterranineto e uns nrimu,
1a antigua foss de decomisosy del pudridero y mula~

soduvis 86 BFrojan en slgunas um.:m-- las carnes
pare que sirvan de pasto & 108 pexToS péiares ot
on“rralhme de los snimales nuertos
cubriéndolos con una esps de el y

en sentido pro:

gresivo, de
daxy donde
deconisadus,
Aconsejan algunes que 64
geé hags en uns toupro.n{;'n“o
otz de tierss de un mebyo 46 €BPODOTs

Un inconveniente grave tiene est
de gammes © animales u.tua.doa de enfermedades infocolosas, pues
emos que hay microbios de resistencis extreordinarie &
que resisten altas y prolongadas m
numedadesy viviendo ine

op medios artificiales

¢ nétodo, truténdose

todos sab
las inclemencias del ncd!.e.
s largas sequiss y pertinuces

peraturad
de tierra, O1 1

nsstikmmnte on las gapas

o.en 108 snimales nismod. : :
' de animales garbuncesos 0

De los cadiveres © rest00
ey i 1
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tetdnicos, la tierra b6 saturs de microbios; come lo demuestra

- da® siewbras en cultivos eon pequeiss partfoulas de tierrs y la

inuedis %o inoculacién de los productos de cultive & los animales,
inoculacidén que ya se ha comprobade extensamente.

Disolucidn guiniga.- La disolucidn quimice es un proamm'amo- r
comendsble, pers pequelios mataderes, porque

rednen la.destruceidn de los gérmenes nooives, proporciona el b
provcehmuﬁto de 108 vesiduos con gran econonfa en el tratamiens
ovita ad.uﬁl toda manipulscibn con lu_ produatet rommoi
‘208 Mquidos nas usados para este objeto nnt eJ. deido
sulfirico, el clorhfdrieo y 1ss soluciones cdusticas de 0B,
La solubilizacidén por deido mﬁ}iw. ‘preconiseda por
Daresu y perfeccionada y difundida por Girard, de quien ha tomue
do el nonbro; ha sido muy ubtilizads en Francia y en algunos matee

t03

deros espalioles, ocon muy buenos resul tudos.
Un local retirado de las naves y mwy bien vmtuun se

utilizard pers este trabajo. Todo el material que e v trutar
eido sl lugar de su tratniente,
ia 1mtulu16a},;f,am:::uﬂa uuuto de una tine o artesa
de Mﬁa recubleria mur:loumh con uns phancha de ploncy ‘1
able,en proporeiln con la mum de

tamafio de la W& serd i’cﬂ

deconisos que se premm en ol notuderes M que pueda lmm
chagse en la destyuccifn de oanales enterus, se neoesita de 2 &
g, 50 metzes ofbicos de onbidaj 1s taps de esta artesa eotard tml
vidn revestids de slomo y ep condioién indispenssble,que cierre
hcm‘tiomnu pavs evitar la diglucién del deido en presenecis

de is mm amtﬂﬂu. Este cherre Be consigue fadilmente

haoiendo que la taps ée mcndo 10 w mt!commu on unas
muesoss QuUe para este cfeolo deben exiotiys ¥ que m m m
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bresalg
resalgan un pocoj este hueco se llena de un liquido, siendo 1
: o

mejor el petrdleo sin refinar.

Bl dcido sulfirico debe tener 60 grados Baumé y se
pone en la proporeidn de 80 a 90 por 100 de carme, porque eﬁte

(4
dcido disuelve 4/5 de su peso de carne y solubilisa hasta llegar

& 43 grados B. ILa técnima no puede ser mas semcillas Be ponen

en la caje los productos decomisados; s8i caben, no es necesario”
trocearlos, de lo contrario, Be haran los menos pedazos posibleﬁ
L]

Llena la cajas; ®e le afiade el dcido necesario y se tapa poniendo

un candado para que nadie pueda abrirla. ILa maceracién dura 1 a

2 dias, en cuyo tiempo el deido lo ha destyuido todoj la carne y
los huesos desajparecen y en su lugar aparede una masa negruzeca,
ciruposa, en cuya superficie sobrenadsa ﬁnarpequeﬁa cantidad de
grasa que puede ser recogida para usos industriales. ZXZlgunos Ore
ganos, ftales como: dientes, #uernos, pesuiias, etc, resisien mu-

cho tiempo a la destruccién; de todos modos, las partes dtiles y

comestibles han sido disueltas ¥ transformadas de una manera abe-
solutae. ﬁ' . ‘
La operaciénuai la ¢aja estd bien cerrada, se hace giﬁ
olor ni peligro; al shrir 1a caja se desprende un poco de aci&
fiuornidrico,que se disipa en poco tiempe por la ventilacidn.
7l macerade es aprovechable en 1a fabricacidn de su~

perfosfato. Esta stilizacién solo es posible en las naciones ex-
tranjeras,donde hay fébricas de ab '

La solubilisacién por
euya desoripeién copiaré en seguida,

selmann y ¥erbedt, utiliza la a-
jdos animales, Xn unn.tgu

onos quimicos,
ngosa Giustica" se hace siguien-

do dos- procedimientos
Bl prooodimianto los

ccién de la Bosa cdustica sobre los ted
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na de hierro fundidec o de palastxo,se echa un peso de sosa éﬁua;
tica igusl al déecimo del peso de las materias unimales pars des-
truir, y se agrega una cantidad de agua suficiente para formar
una solueidn que contenga el 10/ de sal. Esta dosis disocia ine
completamente las substancies protéisas. Low oapurso;;"ﬁadiv;-
res, ete, se echan en esta solucidng deapuéﬁ 8e calienta a 956
grodos proximamente,durante 1 a 3 horas, angﬁn la eanti&ad de a-
las materias se disgregan en sus partes minerales y
bajo la foyma de solueidn alealina, que al -enfriavee ®e cbngalan

y @e cubren en su superficie de grasa parcialmente saponificada.

Los gémenes han sido de esia maners destrufdos; el caldo se sa-

tura por el fosfato deido de cal, Todos estos producios pueden

utilizarse véntajosamente en la industria o como abono.
#ste procedimiento es poco costoso, aunque exija u-

ne instalacién un poco mas gonplicada que la del sistema Girard.

Puede utilizarse con ventaja én los mataderos donde no puede ins-

‘palarse grandes aparatosd.

Ineineracién o eremngid g# Actualmente el procedimiento mas prde-
. Il $ieo utilizado en la destruceiln de
108 hornos de estos mataderos que u-

tilizen este sistema, 80D de un modelo muy sencillos una cdmara

o depfeito en donde se echan 18 carnes,; despejos, €tc, colocas
hierro y el fuego, de lebin

decomisos, es la oremacidn,

do sobre unas grandes pnrri;las de

o lefia en la parte 13!.!10:.
Eete procedimiento es mwy scondmico, pues solo ree

jadrillo y un hoger 60D una chimenen de tiro,

uiere un horno de 1
: los dfas; en el hormo se l!ﬂi!!!‘

no §l preeiso encenderlio t0dos
y una ves 110no se enciende el

los deconmisos de dos o tres dias,
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fuego que los deatruye;

Estos hornos tienen el inconveniente de que deman-
dan mucho combustible para incinerar por completo las cafnea; Y
por esta razén han sido substitufdos por hornos eapgﬁialea,sien—
do el de mis aceptacién el sistema Kori. .

Tetos hornos son muy eoonémicoé y pueden instalarse
en cualquier matadero. No necesitan iooéles pues basta un sime
ple cobertizo, su funcionamiento no desprende ﬁal olor, es muy

sencillo y econémico,
Hay varios modelos de estos hornos segin las eapaci-

dades, De los destinados para mataderos, se construyen 2 mo=-.

deloss uno para los pequeios establecimientos y otro para gran;

des mataderos, aqii describiré unicamente el primero,que pue=-

de verse en la figura adjunta. |
7§l pequefio modelo se pone den-

| tro del suelo de modo,qﬁc la

boaa.glquede a una altura de 60
oms, del pisoj de este modo los
~desperdicios se pueden echar con

- faeilidad,

Bl fuheionémiontb del horno es
; muy soncille; lo8 productos paﬁg
I % ra qucmar ge Bchan por B, y Be

) ol ) ," | = | )
Madnto perm  REARET SLMHIvE R detiene en un plamo VR, oewa

“02 tiene una rutillh y termina en una sgporfi-

cie f];ana 0‘5 n
g1 fuego se produce en F 135 llamas llogan al hor~1

gontacto con la8 material para destruir ¥y

no‘VB. ge ponen 6n




p

§o

gale por Zi. Parte de las llamas entran en el compartimiento

K ¥ queman pox debajo las materius objeto de la incimeracidn,

De este modo la® citadas materias guedan envueltas por el fue=

£03 , cuando astdn madio quemadas ¥y han perdido payie de Bu hus=.

medad, caen en el hogar pars BU completa oremaoidn. |

1,08 humos do las llamas de la béveda Eag_ Be @se
los gasel-procodentes de 1#

gapan por 1 vy los de K por 03

combustidn pueden destrufrse por las llamas del hogar supletos

r:log},.'

11 modelo grande difiere poco del pequeiioy Yy po¥

su poeca importancia entre no® tros,apannb lo énuncio.

/
FUNDICION DE 81305,

%n muchos mat
ge han instalado entan
s mejorar lo calidad e

1a !undiﬁ&dp de sebos,
o ocsuss dej/108 ualos 0ler

todo o¢uando dge derrviten ®
gron centidad de porolins, de olor pene

sderos exbranjeres, prinoipalmente

fundiciones y han contribufdo

alemanes,
lon 88hoB.

eficazmente
dentre del mataderoy o8

o6 ¥ gunes trritantepfqu.

muy molestsa
\
ebos de calidad infe=-

producen; sobre

plory que desprenden

tyante y molesto) ademis, estasd sundiciones son con frecuencia
/ oon free

on de incendioe ' poy owtos motivos se 1ok construye

vlaciones y del mataderds
peciales taled comoy fundicién

orig
s slejedos de las PO
pisposioiones ©8

on onlders cerrada que

cuencl
permite l& condugeidn de

y la susencia de muders
noonvenientes anotados.

a BO-grodody
108 geses &l hoger pars BU coubustidng

en las® oonttrucnionoa,pu-don galvar los 1
productos que trabajan estud fundiciones son 1o®

100ALES .~ Lo®

.,J‘
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‘imn a 1&~nﬁﬂiﬁa de la prtuﬂnt esla

-

' 11.- Depdsite receptor.

para JauanOtf., lubrioantes'

ooaguiesidne /.- g |
."B“M'“‘ ‘.ﬂwﬁuh

Zn el esquena adjuntos
1.-‘méquina de cortar
2¢= lavadero de graaa
Sem dogélito refTis,
deo= picadoru de grusa.
Hew doy&aito purifio.
' 6e= culdera de sedim.
Te- tubo de extracaiénd
. vngonetér“ ' .
9o= prensa hidréulioca.
10,- bombe.

12;- grifo‘do eNvase.

by, Lol sebos doatiaudou a finob industriales q‘s‘.‘. ]
siguen 61 mim tretani ento, poro en distine
;M&a & un muter pare Bu Mh, ‘
Zste aparato tiene un qaptadnr de humos Y guses que 108 gonduce Fﬁi-.hﬁl

oﬂdonandor de 13 M.ﬁ' o a quma,g‘ lﬂ u mm et

to8 aparatos; doopueu de lavudﬂﬁt

ptrnoién & un ¢
tbﬁ lparuiol 0'#‘3 tambilu ll;,

- j iﬁk”;' ,
AL ’.“‘ ﬁlra\ﬂ, : A
se dontiuna n’gitn fnli‘ﬂ}itu restos de 1a Wi .Tﬁg

el yilo 8lto} ‘ 1  -
de peor m:m Une ves ﬁuruiwnn gaen en 1a Boe
§o4 b

gorfa y los 86006 ! 8

4 £
R
h W

Zn ihlhﬂl untndarus B¢ hl!b

pina pos premss ummm pare lo ounl se utilizs el u‘h de |
. Una ves ﬂoaﬁdltzﬂnleu. se cn.gu pqu.lgg‘,.;iagg‘i 'Q:-j

du 46 zim f'm mqu‘“."' 1‘. ”_;,.;:‘
lp-nuta debe haoerse s 30

por el prtunnivgii ttﬂﬂl!-iuLiﬁﬁﬁ'iﬁi

mers 0&114&4&
envuelven en uns &

tuyontﬂn} el xmcluno que ﬂm
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asi obt . & i@
enido es la margarinas; antes de valir al mercado sufre una
h : I'@=

£1 86 b
nacién y preparasiln que e ha¢e fuera del matadero

TRATAMIENTO DE LAS PIELES. FERED

Indudsbleumente, de todos 1oa-subjroduntoa del mﬁtaﬁcro
]

imgort4ntes. los de mas valor y mas aplinaaién, son las pies

menor escala de utilidad, pueden incluirse en ese
Las pielles, una ves arrane~

los mas

les; ys aungue én

ta seceidn las cerdas del ganado poreino.
ser retivadas de la mave do matunze & 108 lo-

cadas de la res, deben
gpésito o conservacidn, hasta que sean ven-

gales destinados pars su d

didss & las tenerfas encargadas de su curtido.

factores maniinportaﬁtea de la depre-
an los siguientes: A)- los husecos s
cas mal localizadas en el euerpo
nes duysnte el desprendintento

Entre nosotzos 1os

ciacidén de las pieles, 8¢ cuent

provenientes del nuche, B)= lad mor

de 1a ves, ¥y C)= la falta de precaucio

de la piel.
studio en 2 partess

TS utudcnl, una vez que 3.]‘;
da del animal, estirarla en

Dividirenos eatofr

1,- Irsnsportgs= &ie ¢ostunbﬁe en nuest

piel ha nﬂdc desprendl

enke -ncie y manchado de
res, €8 arrastrada ls piel por el piso

onnuciundo ¢l piso en las partes que

las partes sucias del piso,
y abandono,

pungre, esezenento, y

terminado el arreglo de la

de la nave nasta el
no 1o entd y 1a 131 ‘&l pasar porx
rregir este detalle de depasso

Daxa GOTT
eros moderncs una oarretilla e

adjunte de ruedns muy bajas ¥y

edera en 1a parte de Qlillliij

putio,

ples en muchos natad speoidl

oo 16 dibujada €D 1a Tigea
gon uns verd

ge en
tal ©
platafosnt en goteras

“J
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pars reooso'r‘ con facilidad lue ple

les del sueloj con estos Carros 8¢
H  traneporten miy comodamente 168 piee
les y no se mﬂm el suelo.

|
[ 1l
| . |  venden gemerslmente en estado fres-
| . €0} tomimilé- la matonzey los eontrs

 stas de estos gineres se las llevani la u@%n&.ltnﬂﬂn del matadero

il> suele intervenir pars mada en eptos LIELOBs
con este régimen,eirve de depéuito de pleles cualquier
‘otC.3 @BLa goBLURDT® debe desaparecer si

fincén de una nave, »atios
natederoy construyendo uns habi tacién

Uns dopondoacu de lu nave; ¢ mondons
con tal de ¢ue tenga pie-

juerencs sanear el local dol

i\;ua pirve de almacén de pieles.
pars eshe objetos

e

E‘l—'guorfa. eho, Sirven muy blen
g0 vy puredes impexmenbles.

seser los pleles ¥ una mess @ papitre,

'{ dade ;
Low almacenad de pi /a” han de situarse slejados de las

granexos ¥ dip‘ﬂitoo de rq#mu.
r los miltipled inpeotod QU siempre pululan

atendiendo & 108 -slll 0lo=

| nuvesy
re6 ¥ PO y 86 posen on
| la8 piolan. L |
1a conservad dn de les pieles 6o nace en Autioquis en
:u,Mon pecudaros} estos locales exigen muche ventilaoiln ¥
pible, uns gren slevacifn sobre el nivel del suslo, pars que
ontes-de aireés apynatren muy sltes 16 partieulad olorosads
Ho ma debengo on los detalled del beneficlo de ias ¢4

onyenenaiiontos ! 1o hasts cierto punte, 408
gomo eny ;

atos poxr eslar L
gon ol asunto de qQu

'sitiol
‘a sey P9

lew,
lindado

¢ me 0BUPG.

s o L



Los pelos o cerdss del gansdo poreine tienen une
plicesifn pars fabricar cepillos,; piuceles,
exbtranjeres son recogidos, lavddos y

gran o

850, In muchop matedsros
iles, peve venderiod & la industria ce-

secados en apuratos especi

plllorie S
e pirven pere estas preparaciones

Los locales qu \
' |

estarin bien ventiladosy come material necesitan un apsrate laves

' separadory que nedlante una 60=

dor y secadorj despuds pases b un

14bre lae cordas do las eBcamAS ¥ suciedades que -

criente de aire,
; scoibn, desengrasade y tin-

. 1ap scompaiian. Las®
hacerse fuers dsllmwdcm.

operaciones de sel

e¢ién suelen

o
N s
. \‘sl_’. o
”
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NESPERDICIOS D MATADBRO COMO ABUNO.

=TT T oy T N
S T .'.L'..Ic z); J &J{Ju Lhibed & S8l

; " Antes de empezar el tratumiento de los desperdicies ceomo
abono, haré una pequeia introduceidn tocunte a 108 abonos.
Es de suna jmportancia en el estudioc de los abonoes eono=

1a mezcla de abonos™ que estd dibujado en

cer el * poligono para

oo d A
LR - 1]

Sﬂrerfa:[siun

Las lineas dobles pueden meze

FErecorier de

e e Las Lineage==emme= 5o=

1le pueden mczél&rse innediata

!mente antes de usaree. Las

‘ E,./I‘iel‘r.alc-/l

' 1{ 1 @5 Bomemesemammom— pueden meze-

elayse siempre.
105 ahonos tenemos que dig~

Bn
tinguir 3 clases, segin la
I meners eomo obren en el desas

Nifrefoo B g

stitufdos por los
asimie

o de lad plant;s,’@‘

e fortilided poken
14 bioyres ¥

L Ll
rroll

a) = Abonos d

gialy que ectdn con
qu!miﬁos de que no pueden Ber
shoilmenic.
que bon los abonos

gomponentes

lados DO¥ las plantas
quinicos proe

%) » Los abonod de fertilided roals

planente dichos ¥V
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@) - Abonos orgdnicos s Que sirven como eataliaadoros para pasar de
108 primeros & 103 segundos, o ses de la elaao (a) a la cla-
se (b) . !

_ ' Ejemplo de la tercera clase de ahono.a.”l; sonstitue ;

ye nuesiro estudio, el estiercel, que tiene croot:lmente poeo

valor fertilizamte, pere ayuda por su oalor de dueumposioian

& sacar de los abonos de fertilidad potencial,los abonos deo
I

fertilidad real.
Los abonos de la clase (a) no,nerln'tonidon en eu.g.

intre los abonos de

ta en este estudio, pér ser agenos a 61,
fertilidad real,en 1l0® desperdicics de matadero,tenemos los “;

guiontesl
La carne seca incluye las partes de uru

que no sirven para el consuuwe y la de los o

nimalés enfermos, estos residuos descuartizados, se coelnan por 10
o 12 horss, en un sutoclaves, 1o cusl sepsra las grasas de camng y s.nf
gre, que se depesitan en el fondo,permitiendo la dessntacibn. Ne~
tes se resecan al fuego y se muslen, ligdndoles de tal maners que forx
men un polvo uniforme; que #l-“"*“ tiene d6 un 12 & 24 % de X.
La ga,rantlalkh vents s la ‘de un 125 de mumtmw.‘,l 8i
adefids huesos, tendones, pedazos de
producte resultante tiene

a estos residuos se les afiade

cuero ¥y demds desperdicios del snimal, el
por su endlisis wuy verisble y 6¢ vende en als

mnenos valor comercial,y
gon el mbro de "Tancaje" o Vl!‘l del 8 al 94 de g

gunos paises
.y del 6 8l 147 de seido fosféricos |
m- Entos tiene ‘alto porcientaje de Ny ”N o8 muy ut“uua ‘
cequible, Tienen andlieis uniforme y un 10 a 12% de | |
Zn Medellfn y en las cirounsten- i

Conviene

h ad

N s pero se descomponen lentamente,
oias aotuales,; es mejor venderle que utilizsarieo como abono.
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adv
ertir que en la venta de Cuernos, utilizados en la fabricd016n d
€

objetos, hay que descontar un 256% que no sirven para elabora rlog
. a 2

El precio actual de un cuerno es de § 0.02.

Harina de cuero.,- Las harinas de cuero tienen alto porcientaje de XN
to . n,

pero su descompozicién es alin mas lenta que la de

- los cuernos.

Reaiduos de pelo Y lanag.-

Estos son tambien muy ricos en,ga pero de

.oondicién fisica muy impropia y accesibi-

lidad muy lenta,

El valor fertilizante de
Su uso se hizo primero en log pastos y luege en

Hues08,~ 108 huesos Be conoce desde haée ma-
cho tiempoOe.
o dehuesos en la industria agwicola, es tan

otros cultivos,’ El consum
en producto de comercio ultramarino en

cuantiosas que se ha convertido

la Argentina ¥ 1e 'Indias

os huesos de 3
jenen grasa ¥ oseina,
g el contonidoﬁmincral de los hue=-

substanciss, s sabers humedad, sin-

Consisten 1
(una materia asuca-

teria orginieca, la cual cont

rada) y ceniza. 15 ceniza, €8 Pue

sos; consiste esen

cialmente de rosfato triedleico con pequefias canti.

créese que el fosfato estd en for—

08 qufmi ol.

Lodihuoso- de animales comunes muestran un

dades de otros element
e apatita carbénicae

mag d
¢ es proximamente el

andlisis, qu

piguientes

oto.taoo.o:noi.ﬁ’

agua PR (L R A R
materia orgdnioa se-ce
- ., B3,3%

......O..CO..'O.

que falta estd
un mismo animal varian
es0 mas blando y mas ri-

ubstancias,

geniza oo
gompuesdto de diatintai ]

el porcientado
en cempolicién ¢on 1

Los huesos de
1o§\animalau mas Jovenes tienen el hu
tambien varfa la composi~

da cdad,
en fosfato edlocico}

¢o en X 5 Pe-¥ ma® pobre
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cid g h A
n de los huesos en los diferentes animales y segin la distinta.
| “ ‘. : n 5.
alimentacion de cuada animal.  Sinembargo la diferencia prineipal

: _ . 1l en
la compod eion y en el valor fervilizante de los huesos depende del

tratamiento que hayan red bido.c Ixisten en -6l mercado diferentes

productos fertilizantes derivades de huesos,a yo nombre;;rat& G i

el tratamiento -que -estos han reciblde, esiudiaré en segui-

dicar’
\itih:

da algunas clases:

a) - Iuesos erudes.~ Son huesos que ‘solo han sido quebrados o mo=-

lidos, pero no han sufride altergaién‘ninguaq.

na en su compesicidén. Algunas personas ven en ésto alguna vene

taja, alegando que de esta manera el ‘hueso no ha perdido ningu-

no de sus ingredientess Sinembargo las materias grasas( que

no constituyen fertilizante-élguno) que el hueso contlene, di-
ndemente su pulveriaac16n. ¥y la eficacia del th-

dez de su accesibilidad) depende de un-
pulverizacin; mientras mas fi-

ficultan gra
so como abono (la rapi

se halle en perfecto estado de
Le gresas ademis, retarda la descomposi-

Nc, mas eficiente.

1 terremo con la conaiguiontc demors de

¢ifn de los huesos anz%
su accesibilidad. Hu*bo orud que ha sido limplado de carnes
y demés adherencias, sontiene hasts 22% PoOp y 4% de N, kuu
. tos huesos a veces 86 ilamau en el meroado hueso molido, polvo

de huesos eto, segln el grado de
La mayor parte de los huesos usas

d) - Hueses hggzgdot o cocidoBe~
. / dos en la agri oultura, son nervie

para separarles la grapa

pulverizacién en que se hallen,

sometidos a vapor bajo presidn,
que de por ¢f son substancias de valor comer-

de ser usada en 1a gabricacidn de jabone
jrounstencias srriba dichas}

- dos O
y materia agoada,

cials La grasa adanﬁﬂ

es conveniente extraerla por¥ las ¢
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ne mas oma ) 54
V&lOI‘ P&I‘a_ fabri ear g y gel&.bi!laa '_que como fertilélza.n

tea Al extraer estas substancias no solo se-acel&ra grandemen

te la accesibilidad del P05 », 8ino que tambign se aumenta en el
i aa e e

residuo la proporcidn del o enhidrididoe fosférico; mientras la

gronorcién de N disminuye, segin que la coceidn sea maa 0 menos

completa, Huesos a los que se ha extraido la grasa y oseina tie-
DR s »

nen del 28 al 30% de PgOg ¥ solo el 1,5% ge N o Por ultimo,el

hervir el hueso a presién afecta su contextura, vuélvese blando

quedando en un estado de pulverz.aoién mas perfecto de

¥ arenoso,
Ls grass tm bien puede

lo que es posible obtener con molinos,

sepa;arse con extractives cono bencina, petréleo ete., en esta
forma 61 N no es separado del hueso, subiendo en el residuo la

proporeidn del N y del P05 que pueden entonces estar de la si-

6% de X ¥ 20% de P205.

guiente maneras
emo de extraceidén faeilita ademds la puz-,

Este sist
os. ILos hueses preparados de esta

para supbir el Pg05 en abonos li=-
para aplicarlos solos, en

verizacién en molinos adecuad
suerte ge usan con preferencia

gedoss también se usan €3 ensamente
duraeiéﬂ,a 108 que suplen poco a poco de Ny

nido de ecal actia ocomo enmienda en el

que el fésforo que contienen,

gultivos de largae

Ademds su conte

gu naturalesza es taly
‘al tampoco porque forme compuestos

P205 L ]
terrenoy Y
no se pierde por 1ixiviaeidn,

insolubles en el terrende.
rTodos eptos

de PoOp ¥ 46 N que solo
de gambien exigirse del vendedor el tratamd

han recibid, pues el valo de los productos dcpcndo

vanar te de estos 2 factores y del

productos varfan tanto en su contenido.

deben comprarse bejo gavant{ae, debien=

ento que los huesos

r fertilizante
grado de pulverizaeidn.

r.

exclusi
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Negro de refineriume.- Los huesos son a veces destilados péze
fabricar el carhén animalsque ussn en-

las vefinerfus en la producoidn de azficar blancoi  en el proe
ceso se pierxde el N, pero se congervs el P,0s. Una ves usado
en las refinerfus, sirve ¢ome abone Powfatedo, .oont.o'nmndo de
32 & 367 de PpOsy pexo su aceién en el suclo o8 muy lenta.

MM Hp este un prodicto ssceseric en la fae
ll

pricacifn de gomas o gelatinas. 108 huee

. sos dessressdos son scnetides 8 la aceién del deid muridtico

dilufdo, agrezdindole luego osl a la solueibn, parve separarlos

por purtes, Il producte gonercial, €8 un pelvo fine y muy se=

co{por lo cusl ¢ Presis Para USaTse en abones ligedes) de come

posieidn varisbles que puede contener de 35 a 408 de FgOp, de

forms regularmente aceesible. Consiste de uno mesela de fosfue

tos diefloisos y tricdleices, ea proporeiones que varfen segin
ge le compidera una de low nejores

1a cantidad de oal usada.
especialmmite pars user en las hortae

fortilizantes fosfatados

1izese !
rms in se le llams hueso vitriolude o supere

Hugpo disuslio.-
tnfw de huemo. obtibnese sometiendo lop

huesos desgrascdes & Yo aceién de feido sulgirie de alta con-

eentyacifn. Bb doid astla por igusl sobre la materis orginics

y la minewyal. 1o osefns se convierte en anonis, despues de pas
par por otros utulu £atlm‘$¢l- ~ Sole la mitad del fosfato oo
afeotndo y osmbiado o la formascbuble, esto €8, la monocdlolcu,
pero uns gran poreifn del resto eb convertide en fosfato ddedlel

» eontinuacifn puede verse el andlisis de uns muess

7ol - - il i
. 0T o
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PéOS soluble sensscaen Da76 igual 12.57 de fosfato trioaICicO;

L " o

PEOﬁ insoluble enososa 8.38 w 18.39
Hateria orgénicaees...27.43 * 2) de ¥ o 3% de NHz

Agua 0 humedad «..... 12.15
Call m&gneﬂia etO.... 42.86 i

Impurezaﬂ ppo6008000008 3;42

El gkan valor fertilizante de este ingredidnte estd en que con-
tiene el N y el P,05 en grados progresives de accesibilidad, esto

es,una parte como aubstanciaq,inquiatemante_aolubleg, otras sin

haber sufrido alterscidn alguna y una tercer parte o poreién algo

alterada pero no completamente soluble. La primera es immediata-

mente accesible a la plsnta,_la parte alterada es accesible en cor-

to tiempo y la parte que no fué afectada sirve como reserva que pro-
veerd mas tarde las necesidades de las plantas. Su accién esi-

gualmente efectiva en todos los‘suplos y en la mayor!a de los cul=-

tivos. Su finica desventaja esti en que es poco concentrada y base
tante costos. Hs de valor especial para usarse en productos hore

_ticolas y con el tabacoe f(

¢f) - Sangre.- El valor de 1§!sangrc geca como abono reside, no uolo

en su alto contenido de N, sino tambien en que su cone-
es tal, que permite una descomposicidn y acce=

titucibn fisica
cuande las condiciones son aparentes.

‘tipos prineipales que soni a)= la roba
ambas la sangre es reco-

gsibilidad répida,
se conocen dos

En 1s preparacidn de
nen un batido cuyo movimiento separa la

Parsa la produe

y b)_ la negra.

gida en tanques, Queé tie
evitando ael la formacidn de codgulos.

roja, una vez Bepara la fibrins, se eomete &
o ocual evita el color obseuro. cpntieao

Posee gran uniformidad y puede

fibring,
cién de pangre

desecacidén al vapor, 1

esta sangre del 13-14 de I,




T N YR AW T Y R —_
DR A L o T T —
¥ W T VSR SN v v 08

94

tener buen precio con une garantfa del 16% de Niz. ILa sangre megr
® = 8 -

se reseca al fuego y la mayor temperaturs a que se somete, le df un

color obijcuro y una consistencia pastosa, contiene de 6=105 de Sy
2-37% de acido fosférico y se puede vender com uns garantfa de un ¥2%
de MHz. Aunque la sangre roje es la mas apreciads de las-dos, 1a

negra tambien es muy buena y se le conskdera nodef;quo cud:;;;cr O=
tro abono nitrogenado animal, . i 3%y i i
La sangre de las reses dOBOIJad&' en los mataderos puede aproe

vecharse en la alimentaciin del hombre o en la industris; generale
mente la sangre de cerdoy por sSu mayor graaitud,‘lo utilize en la
fabricacidn de morcillas, cuya oom90ltdién-a. muy distinta segin la
regidn de procedencia. Lo Sangre de los rumiani;s luolo'nnsalarao

en algunas partea con la de cerdo para hacer morcillas; en otras

partes se tira a la aleantarilla, al estercolero o por dltimo se dese

tina a fines industriales.
en 1902 por Schwars,en 191 eludades alema~

nas para conoger la aplicacién de la sangre, dié el sigulente resul.
ban 3 en 182 mataderos la arrojaban

tados en 12 mataderos, la ‘bo
a las a.loantarillal o la nhn, an al estercolero; solo en 24 matade~

ros tenfa uns utilizacidn inﬁﬁltfiﬁlt Posteriommente el aprovechas
la sangre se ha 1n‘ton§1ﬂu¢ hasta tener hoy, en la mayo-
instalaciones completas para utilizarla industri

Una encuesta hecha

miento de
ria de los mataderos,

mente. ) 7
un Franeia se utiliza para albimina y abono.
Los aprovechamientos de que es uulcoptibld la sangre son muy

distintos y de muy ﬂifertnio
NG

Al res -

nlor segin los productos obtenidos.

1o cantidad de sangre que cada res
prvduno he sido avaluads en Alema~
.0 kge. eure

nia en el promedio siguiente: Buey, 20 kgs. terneros 2




(=

neros, 2.4 kgs
8. 3 ecaballos, 23 kgs |
«3 En Franecia, segl
gun Hloir, 1:
Iy la

'

el 4.3%
% en los terneros y 81 3.56% en los carneros y cabra
B
El preeci 1
precio que alcanza la sangre, €s muy insignificante; en .
Franc [1¢& 0 o4 | )
ia se vendfa a 50 o 60 céntimos la de una res adultas 3 5 fA
s Yp ran=

4 .
os la de 100 terneros; 3 francos la de 100 earneros Un preei
- ecio

semejante tiene la sangre en todos los matadéros de las nacione :
) 8

A .
xtranjeras. Con estos precios solo los grandes matadaros pued
en

r los gastos que, supone una instalacién de aprovechamient
0

sufraga

de Bangrsa.

Utilizacidn de la saggfe--

La sangre tiene vﬁriai aplicaciones ine

dustriales: fabricacién de albimina, a-

limentos para el ganado, 8bonos.
La fabricacién de slbimina se efectda de la manera siguiem-'
dustriales han sido muy distintos; se coa-

tes Los procedimientas in
, Be dispone en capas muy delgadas

a saagre Y recogido el suero
o de 30 o 39 grados y DpOT d
albimina én forma dé poqueﬁ escamas blaﬁeaa; ge conocen varios a=
esta fabriaaci§:. que gumentan el rendimiento de alblie-

gula 1
esecacién se obtiene la

a la temperatur

paratos para

mina y Su purezas ap ratos
a estd muy ab&ndonada.

cidn de alimentos Bse

Que no describiremos porque aotualmuzﬁe

esta industri

Zn la faebrica
productoss:

emplea la sangre para hae-

cer los siguientes
na de sangre melazada.
Adoouadoe para ali
prineipal apliaaoié
(lonviene advertir de paso
¢ evaporar para la fabr

Muy rica en proteina.

a)~ Hari
mento de caballos y buejyes

n de la sangre, hasta en

b)- Panes-gsllotal.
gque la lankro

¢)- Abonoss nsta es 18

randcl mataderod.

§0% de agua que hay qu
16n que es muy molesta ¥y peligrosa por

108 €
jeancidn

gontiense un

de los abonos, evaporac
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los malos olores. Actualmente, oon la aplicaciln de unos desechdores

especiales se ha reducido a la mitad del gaste y ha evitado todos los

inconvenientes de la evaporacidén al aize libre. Entre 105 aparatos

mes ussdos en Alemania para este objetos estd el de Hartmann y en

Francia el de Donard.

1l fundamento de osteo
de 15 a 20 metros eibicos de cabida, el cual

de rvotacidn, al rededor de su eje hori-

distintos desecadores es eljmilmoz

un cilindro horizontal,

estd animado de un movimiento
zontal, ¢on una- velocidad de 2 & 3 yueltas por minute. ILs BENEre pa-

se introduce en el cilindro
de donde toma las oslorias necesarias

1as superficies de contacge

ra de seocar y eircula en contasto con

los tﬁhns conduotores de vapory
racias al moviniento,

para su desecaoidng &
y con esta disposicifn, en un pequeile

emnentey
puperficie de gontucsoe
u otro dilpositive nn&loso,pars conducir

to se renuevan constan®
A este apnrute scC

volimen se ofrece una gran

le agrega una tela 8in ffn.

ria seca & l& tolve de un triturador, Que pulverice la sangre

la mate
desecada. r !
g1 Dp. ffnsel, de ﬁf@sdon. aconseje adicionar a la Bangre

v

ngeolin® ( un”produoto de
{ tratade, 09 inputrescible y puo

ié ¢ :
freses un a5 de composieidn secreta) que 13.»~
1a qangro,a-

goaguls inmediatana tes
gemperatura ambiente.

de secarse &l aire libre ¥ & la |
pox objeto evitar para

a)- wg_wm% o~ -Botes tienen |
aquollon enfexmos Qqueé quieven tonmar

repugnaneis que ésta afin con el galor animal

1a sangre fresdds la
transforual

prosonia. il ]
) gg;ﬁg_gggnggggigggg, zn los mataderos que mo puedan
8)= _
s SET® pueden aprovcoharla en alguna de
o8}

1as formas pigulent
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7 Recoger la sangre en toneles; ocubasy ot¢ o ¥y P
mande ©lis
troe de aprovechamiento, lo cual juede 'h'ao‘é'rn cuando el mat
‘ﬂ'

derc ¥ el centro industrial estén 9!6381!9! ¥ hays tarifes bee

rotus de transporte. -
22 « Pueds recurzirse s une tnmﬁometén econémica de ‘abonoy el

n&todo recomnendado pcr Rane, By usual en | Italis, consisie
en agregay & 100 litros de sangyes 5 litros de una '‘soducién
de Sulfato ferroso a 43 gradop Daumé « La mezols ®e hace en
une arvesay Aohpues de haber filtrado lu sangre pox uns mells

algo espesa, oY mt&aaén se obtiene uns MaS: NEZIUNGS howmoe

génea, que so desecs extendiéndola en espap WUy delgedas, Us

na vez mecay ©Se€ saga para venderla & 1ob agricultores,; garane

u:&ndola gomo un abomo que tiene el 5% de dsoe.
¢ uoulm & ls osl fomme une pasia nuy adnerente, ue |

Ailizable en varios unn slgunos agrisultores la utiliz.n

re embadurnay los tallos de Los dzboles pa¥s preservarios de

las orugas; esta wm llemads tambben sBetun de caldererc*
1a utilizen mucho “7‘)‘“" {ndustrieles pers enbadurner las p

tas ¥ :-mn de ud, caldoras, impermesbilisando asf les ree |
formun As unih de les pieses y en los taladros i'nk

30 -~ la pangr

nurasg que

donde pesen 109 mw-.
Una mesola de dos de 08Los &bON0S unidos & elerte om ¢

pecial, que mas adelante deserivizf, ha side

dad de ccnua eD
wedellfn y ea mucha clase do

_ [ ] afios en 61 vnllo de
tua:ona#a en
tado de ser ol ¥

1932« _
cla de sangrey hueso ¥

Consiste este aboiio de uns MO
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dos,

El resultado de este abono ha sido comparado durante va=

rios afios con algunos abomos exiranderos, dando por reaultado una
ex-

B

celente calidad y una econom{a de las 2 terceras partea del valor ac

tual de los abomos extranjeros. Sentado este precedente, de} oual

puede convenscerse quien lo solicite. cabe para los abonoa extranjgrga

una Aduana superior cuando vengan a Colombia en el estado avanzado

de preparacién en que llegan, dejando Aduana baja & las materias pri.

mas)que para complementar nuestros abonos,necesitamos.

Numerosos experimentos se han hecho en Hedollin con otras

clases de abonos preparados aqui, sin que se haya llegado a obtener

Mueho menos resulta.do aun ha podido ob-

un resultado uatisfactorio.
tales cono nitrofoska, ete.plos

tenerse, con los abonos extranjerosy

emas agricolas, afin rudimentarios, tienen

cuales para nuestros sist
a razén por la cual las casas expens

un precio prohibitivo. gs esta 1

abonos no han obtenido aqui, é xito comercial de ningu-

dedoras de

na naturalezde [l
b , R
No puede negarue que los abonos extranjeroe introducidos |

. eniendo aqui manera de reemplazarlos,

1 dnico obJota
o de comparacién para los

puede ir lentamente

o Colombia sean buenos paro t
9 Yo considexro que €
1 de servir como términ

a qué traerlos de su prolencla eNe=

tre nosotros, es €

abonos que nuestra industria, apenas naciente,

axperimcntando. .
Los ofloulos que B° han podido hacer sobre el costo del
dén el resultado de poder lanza¥

abono atris citado,
.00 el pulie de 50 klgses

2
beneficio del
precio de 8&

al consumoé dicho abono a un
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10 ou L :
&l da una diferencisc de $5.50 sobme el Nitrofoska que vale

¥ 7450; el bdlto de igual pesoe al c¢itado.
En ocasiones hay necesidad de ﬁgrggar &l abono de que

estamos hablando, pequeflas santidsdes de salitre, de acuerdo con

las tierras & las cusles vi & eer aplicado, pere este asunto ya

as ajeno & la tesis que yo desarrollo.
1as e-tadistioan nuestras, dfn como peso a8 10s desper-

dicios en el ganado mayox, de un 50 a 60% del peso brute de la

résj en los cerdos el porcientaje es el 15%. , en 1os desperdicios
Con los desperdicios del matadero de Nedellin, teniendo

én cuenta las mexmss de 108 subproductos, putdsn fabricarse alredee
bulto de 50 kgs.y; vale

dor de 63 toneladas, que & razén de (2,00 el
que deja de orearse co

$ 2.520, que oquivale a la pérdida de riguess
efectundos mensualmente en |

el abaendono de la sangre ¥ los huesos,

el matadero de Hedellin.
que han intentado utilisar

juehas han sido las personas
los desperdicion del matadere, para abono, encon-

aqui en Hodallin
Zete ausencia de resultado sa=

trando siempre resultade B tiw .
abomol#ﬁ de 1o abonos, se deve indudablenm.

4

,ttofaetor!o en la el
te & una de lap causas uiguiontnls
por #u escaso valor fertiliza te,

a) = Al pal abono obtenide
b) = A la posa sonoiencis que tienen nuestros agriculiores de is
noécni&adldel'aboao en

t‘r‘lal o entdn yo ocansadabs

4 1a sltura de 18 tarifa de lu fuersa notriz que ha sido base
tante alta,duxunto los tiempos pasados.
giendo 83 yunigipio de Medellin el que pierde, Bi Be quiere

abandono de 108 despe
rogular la fuerss pnecessria & aquellasd pﬁ". |

pudiera esie

pnuestras tierras, que sn general won

e)=

rdicios del matadeyo tvae

ia riguesza que el

consigo,
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nag8 que se ocuparan en la experimentacién de los distintos abonos,

que con los desperdicios pueden fabricarse, teniendo en cambio la

perspectiva de crearse, mas tarde cuando los resultades sean afir-

mativos para los productores, la entrada que propaiciona las mate=

ries primas de estos abonos, de las cualee eB prooietario €1 Muni-
cipio. ©Si esto no fuere posible, por no estar en el dnimo de los

conductores del Munieipio llegar hasta tal punio, asberfa por lo

menos establecerse una tarifa especizl para estos establecimientos,
o ser la misma entidad Municipal la que 8¢ encargara de hager pro-
gresar,por su cuenta, la industris de que hasta aquf{ he habladm,
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MATADEROS _FRIGORIFICOS.

PAPIL Y CONDICIONES DE ESTOS ESTABLECIMIENTOS.=-

‘ Los mataderos fri- ..
go:fficos son establecimientos especiales en los cuales Be atiende,
no solo al beneficio del ganado, sino también a la conservacidn de

2as carnes. Hoy, todo matadero ordinario de cierta importancia, . -

tiene instalado su frigorifico, como parte indispensable de su ins-

talscidn. ILas reglas para el munejo racional de esta clasede es-

tablecimientos, estdn en nuestros dias muy bien fijadas, y estable-

cidas y con frecuencia es ficil encontrar instalaciones modelos de
esta naturaleza.
, Por medio de la refrigeracién simple, se puede con-

gervar la carne de 8 a 15 dias, cualquiera que Bea la temperatura

o cual, para 108 carniceros, evita el gasto de potrera-

ambiente, 1
los corrales de matanza, experimenta el gans

je ¥ las mermas qué en

do. ‘
Las carnes fometidas & la temperatura de la cémara

_ une pérdida en su peso debido & la desecacidn o
fria, experimentan p #? 3 y
evaporaei6n de las capas superficisles; la Santidad Sp o8t perdldoel

varia segin miltiples €ire

dad, estado de cebo, €LCs
media® canales 0 en trozos,

jsminuye cusndo las earnes p
o8, y ouarto mayor €8 el nimero de trozos

magras y las canales

unstancias, tales como especie, raza, e-
del ganado Yy seglin que las carnes se me=|
Como norma general se

tan en canales,
roceden de animales |

admite que el peso d

mas jévenes y mal nutrid
Lag oarnes

enteras son las

gn que Be corte.
das .xpér;mcntaﬂo

que menos pérdi
distintas experiencias que

De las

diversos autores



han hecho parxa

comprobar estas pérdidas,

ge puede formar el cuadro

siguientes
Calidad $ Tiempo dg ( pérdida | sitio (
’ b \ permanenc & Po
de la carne { r 100 Gggeﬁgenciﬁkuto
{ ' it
Buey %roz0 27 dias 850 BISs ( stolp (Schwa
7 op " despues 250 " i
de 33350 ks { og M, " 230 " i)
‘ L TN R 1430 " 43
Buey, brozo 156 dias 1,485 groe |
' 10 " despues B3s " | |
de 5.830 ks, THE o (1820 " i " g \
Toro 4 72kS. o iadam e [BADRELERAS 4.86 Halle (Goltz
w n n L1 1.500 ] 5.6 |
Gerdo,medio44ks " g w0 (8,800.°% 9.2
. 1.500 b 4,3
ternero 38 ke ]
carnero 30 k8.
g cerdos o,637k8s 9 dias 12 kilos © Q.45 Dijén Rouss
{ ‘ 600 BISs .
por TEbe

en tozal {

!

i

l :

Lae pérdidas

grigorificass no son ¢0%

temperies 7l misno coltz he

que metid en

]
que uxperime

parables gon 1

el friéerifioo-
‘o de ouatro diay

zén de enjugu

ntan las darhea en las cdmaras

aé ms:ﬁaa que tienen & la in= |

observado quel#) un cusro del mismo

ha perdido a la temperatura de

6 kilos cagl el doble de

pbrdidas de las carnes pef rigeras

cos matadeross pars las

e u oveo (este rebaja €8 un per=

108 que gomete
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los
abastecedores en Los mataderos), resultan mucho nas pequenus

b 4 pur tunto menos perjudiciales para. el ganaderc.

7n el cuadro adjunto Be resumen los descuentos gue hae

gen en algunos matuderxos en-el peso de lasreses

Animales 'g Huenod : Melags Zaragoza
Vacunas ' 3,833 kgeires. (- h.zoo 33!/?9; ok Egt(i de res
PRINERY B 00 R 1 © {0.800% ® v
lanares gises 8. o 0.920 ™ "’, | 0,200 %
cerdos 3,00 w o= | 0100 /10 kls.

££5HBEL&EELJEEHLQQLJHLiEBEE&' fhiit
4 La carne muorca o8 de muy diffeld descon-
tituye un anolonte medio para .1 :

posicibn quimics, ¥y entonced gons
albergue de hongoe

grun nﬁmcro de gémene

quo {forman BUs nas temi

s microbianoss
bles enenigos.
para la desecncilng el calow

gultivo de

¢ inseoctos,
Ll oalox gech BlLTVe

pazs ls coseidn ¥ ¢prorilis
que aﬂnd#del gl frio se utilizan gontra las .13.,

nen 108 cualidade

s baadity aoién. ustos son los dos proces
aimientos £{9ices,
® a&iﬂeu&ioiaa de la oulln. en

raciones que transfo

producios téxlcos,
Los dos
y altezan sup caragteres ¥
pars gabricar conse
polvo de 0arnss eto. gxio pernite 0onse
§ on la aotualtdat el frio se scepte
tooino, gresay

primeros gransforman pO¥ completo la compo=
pieién de la carne ¥ cuslidades nutritivas.

¥l ealor 8010 Be utilium

yvas de 0arne, tasajosy
rvar 1s cawne fresos, sinm

mdmmidn alguna
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|respectivos rrigovificon.

s

[0S

In Getedos Unidos heoe ye unos sveints afos que adoptaron |
|

goxfficoss en Francia los empezazon
& emplesy pocos &l08 antes de la guersa ¥y en Alemania, en aquel tiem
a hebfe mas de cuatrocientos com sus

¢l siptema de los mataderos £ri

pos Ge aovecientos mnbadeyos, J

o en los mataderos tiene en reaunoﬁ
/ ' \s

1.0 aplicsciln dsl rvd

dos objetos jmporbantes?

Grﬁn facilidud pars almacenar los enimales 4¢ natanss ¥y

fn de 1o csyne. LAS GAINES mIXERE Bu-

b) -~ Una buona'oonaorvnci
6n tinics y alterasionsd guie

1a constitucl
on el nombre 48 ° upﬂuruotén de las oare
audas, mep tiernas y Jugosss

rron modificaciones en

micas, fendmens gonocido ©
nacen nas bl

gdoils
imento de mals conservasi
¢ se ag¥ie ¥ depoompone naste lleger &

s modifice¥ lab cqnlt!ucolonio‘l 1n.£.1

lo® mutudesoo.'. mejorar IOInoiuuahtos'do trabejo ¥ & |

aa~sﬁséﬁ»d&l paxs conservear este tlim.n-!
txioﬂy iauw que impide las modifica~ '

do lae materiss ozginiess ¥ de leb |

nesYy, W
‘ |
|
l

én en estado fxaq

1o faoilided oon qu

ia yutrutaacién. éavo oblige

lucion-l-da

pusear condiclones nigiénic

baoteriaS‘patésoaus, pexmith
in que ®u composicid

gondiciones nutritivae. '
fera entérils golo se

verdudeza atnde .
rii pffico he prolengade

‘froada,-
ne iab nuenad

L@ distinta iutentidnd gon que 8@
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‘ne determina en unos easos la carhe refrigerada y en otros la carne

congeladas
Cuando las carnes Imn‘ pido pometidae & temperaturas préxie

mas & 09(de~2° & # 4°) se llaman carnes refrigeradss y cuand sufrie-
ron temperaturws inferiores a- 10%(-hasta 20° o - 250) entonces se
llamen carmes congeladsss «In el mercado inglés; que Gonsume mucha
carne frigerads, se llaus a la refrigerads " chilled beef y'a 1; cons

gelads frozen meat O hard beefs ,

oo CARILG REVRIGHRADAS o= Bl enfriamiento d¢ las carnes & temperas
W:ﬁ ‘de ¥ 49 a + 2° con una numedad de

70 por ciento eirxve para su conservacidn, cuande no haye necesidad

de prolongurls muchos dfss. Con este procedimiento no se alteran en

nada su o’ompoaiqﬁn y cualidades alimenticiasy atienden perfectamente

las necesidudes cotidienss del abasto de oarnes en le® poblaciones;
tanbidn sixve pare tmns}ort’arlu a corte trayecto o travesfas bree
ves; en Inglaterra se congume mucha 0sIme de bévido refrigerads proe

eedento de 108 In.na.doa Unidos y ®e vende
del rtadno piblicos con lag cueles se cone

al mismo precio que las cure

nes lrescas pmoedentea

funden féciluente. i ] - :
| la refrigeracidn de las caauaa‘upn

Todos los sutores anm
es un buen método para conserver car

rque la carne no puede permaneger
ro de alterncifni, Teniens

estas palabrass la refrigevacibn
nes; sus efectos sou tenporales, DO

olnare fria :lndod’:l.zudamcnte pin pelig

la darnt es un producto que ent
y por lo tanto el m’m

en la
ﬂ eaultmtmntc en

do en cuents que
nuestra slimentacién, sy consumo 68 grande,
¢io de ls carnicerfs no estims necesario mantener mucho tiempo la osr-
3 K |
He en ol frigorifice, sinc el preciso para pogular:al adasty S5TReRe
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‘'La. préctiocu a refri 5
R et _de la refrigeracidn en los frigorificos.de los
TS conprende dos tiempos:para evitar los efectos ff
08 causados por el descenso brusco de la temperatura en 1 ‘tej ‘
dos musculares, las canales pasSan de la nave,azia antecé%a“ pg.teai‘
su templamiento a la temperatura de 4 4% a 4-8% .Enﬁeé;e;:j’:fgza |
manecen por 16 menos seis horas hasta que la‘rigidezles dbmpzjtgper-
1a.?up§rficie ha sido enjugada y”enfriada;' Si no £6 tomd'eat;>pr:e
eidn y las carnes, todavia palpitanies y calientes -Be int. e
on la cdmars fria (0°), mo se secan bien, 1 ' , i hed
| y la rigidez se hace muy mal,

conservan su humedad que les dé el aspecto gelatinoso y el mal
Sus=-

maceradaj su conservacién es muy corta. Las carnes

[ 4
desde la antecamara, paban & 1as edmaras frias cuya temperatura
: es

un grado de humedad préximo &l 70 por eiento;

to de la carne

alrededor de 00 con

este local suele estar dividido en varias celdas, que se arriendan
a los earniceros, J pueden cerrarse con llave que guarda €l propiet

rio de la carne.

Se recomienda Queé
jj el gunado vacuno Be€ divide en dos miw-

introducirlas en frigorifi??
enteros‘y 108
ar la aanservacién. Las @
que impiden el acceso de los gérmenes; y .

1a8 reses no se despedacen mucho para

gerdos partidos en canal, Con eBto
:

tades, los Ovidos
aponeurosis,; serosas,

se consigue prolong

grasas) etc. 8ON defensad

por muy buénaa condiciones

poco que dure la
tes de su venta (Carreau)-

que reuna el frigorifico la seccibén de los

permanencide toms husmo, que obliga & QU

gortes, a
r una delgada capa an

Para BU extracaié
e el frigorifico & la

ratura ambientes presenta
0 envolverla en tela de nin=

ta
algunoj puede pa=

n no reclama cuidado
$abla de la carniceriaj en

gar la carneé desd
i expuenta &a la tempe un coloyx ro=

yerano,
sa caracteristico, gin que sea necesari



'rllrt'l ! £ s 3 “)(} '] . ‘i atmosfe [
. - q : -
a

de S SUL i j an
\ .4.7 . en la
dlotec & i i ' r no
. [#0 qui‘lihl‘ando su tem Br&tu i
. H p I‘a. o] A tQQOB 108 f |

' '
expuesta a la ventaj asl pues, el carnicero debe hacer sus sacas ¢
| L on

|

- arreglo a la venta.
La conservacién de la carne fefrigerada em la carnigeris

demsnda las mismas atenciones que la carme fresca, se¢ comporta lo

mismo que si no hubiese recibido la accién del frio. ZEn las poblaeic

nes que tienen frigorifico, venden nielo & 1o carnicero® en condie
tajosas, y las carnes se meten en una nevera hasta el

ciones muy ven
n lo que se consigue conservatlas exentas

momento de su despacho, €O
el frigorifico hasta la mis-

de todo peligro y prolongar la misidn d

’ -

ma carniceria.
La congelacién se caracteriza, como ya .y

B.- CARNES CON ELADAGS
: dicho, por someter & las carnes & temperatu-

n forma de blogues helados,

ras mago bajasy; ¥ Juego ciﬁservarlas e

s un procedimignto brutals
a carne J gu precio en el mercado., IS un

que disminuye sensiblemente

el valozr alimbnticio de 1

ndustrial paré conserva
s a largas distancia®e.

ién es pféctica casi
de dos operaciones: una la cone

ue se hacen en cimaras ailtiﬁtdi.
e = 17° a~ 20° durante

r las carnes durante meses enteros

recwr 80 i
y transportarlo

La congelac exclusiva de los frigo-

p{ficos industriales, ¥ ge compone

y otra la conservaciln, ¢

gelacibn
consigue & temperaturas d

La congelacibn se
o dias, para los guart

o8 de bueyj ¥ de 12%3-16° en tres o eua=

cuatr
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tro dis : 3 ‘
r‘fu.e para las cennles enteras de carnere. Li conserva 16I x4
- y ine c 11 €Xle
e u : :
ge una temperatura de «79, El descenso de la temperatura serd t
p | . : ‘ ’ Ll _an-.-_
mas intenso cuento mas se quiera prolongar la conservacidng ine
I ¢ -

dustrislmente, se conceptia como suficiente una frigeraeién a ~100
. ' & = -

i

’1300
16 diriensiones de uno y otro lesal y el snlumagenaje de

1e earne son muy diferentes; en la cdmara de congelucibn por cada

netro cuadrado de superficie del piso solo pueden neterse 12 a 14

caniles de earnerc y uns canal de bévido, es decir unos 550 k.,
1a6 eaznes ¥ que eircule bien el

con objeto de colgaer muy geparadas

sire fringente. Xn la ofmare de consemciﬁn 1ae canales pueden a-

pilarse y casl sriplicar BU nimero; 8¢ admite en estss ofmaras la

cuntidad de 800 ke, por med
Ta preparacidn de

ro cucdrado.
1a carne congelada reclama untn\at *

eses muy cebadus 9!0p0!'16ﬂ‘i.lm1.;

L

giones como la refrigeradny 188 ¥
aubstuncia. w; conductora del calor, impie

el P— del tx020j por dtra-parte se |
resen mm v las carnes de ugunu,,, o
feridas pare la “ltohftu _
exigon mueho &8€0; 1“,‘:
pulacidn innecesus

caIrnes, porque la grabss
.dé..'qnq e} frio 1lezue hest
n facilidads IGD
POOH ng. gon las® pre
& utu-hn, ‘euartoos o0y
os y ha de evitarse tods mani

enyrancia GO
iidad, que tienen
Las operanciones de
gortes han de se¥ net

vl

1

ngeladss 8¢ sresentanen el mercado de dime
en ouartosy

; los bévidos, divididos
valdilla, lo® sruseros tienen dos 0
j unoe Y otros vienen envueltos

s ousl se estumpan diversos

Las curnes 90

tints forma pegin la npni.

lo® dclantoru uennrun la e8

las; 108 carneros enteros

trese con:u
0 menos tupida, sobre 1

en una tela mas



sellos {(de origen, inspececidn veterinaria, fecha etc.)
La carne de buey congelads tiene un aspeeto negruzeo, tanto

mes intenso cuanto mfs prolongade ha sido la conservasfén, la carne

de c¢arnero preaenta al exterior un color ros&ceo?alao fias intenso que

en las canales freecas.
resentan caracteres muy dise|

pus cualidades nutrie

En general las carnes congeladas P

tintos de las frescas,aunque conserven integras

ives ¥ segun hnn damostrado hace tiempo los andlieis
congelada exigé atenciones especiales;

L de Gautier.

La venta de la carne
precisa es la descongelacién pave su trabajo. La des-

lo primero que

naturalmente desde el momonto en quo los trozos

de carme se sacan de las edmaras de conservacién y se exponen al aire

segin la tcmporatura embiente, a8l serin los resuliados,
4 s 9 gradosy entonces la dee~ |

congelacidén se hace

libres perxro

La temperatura éptima es la de

cong el calientamiento camina dosde la Bu=
cortar un busy a los |

perfiei

elacifn se hace lentamente,
e al fondoy & esias temperaturad se puede

tres afas .
8i

es y 1a descongelacién se hace [l
ncoo el deshielo serd rvapi- |
tora del calor, las capas
ro las partes profundss
ro se ofiginen gren- §

jo condensa en la

6 ge toman ostaq’prooaucion
de 20 & 24 Frudnn. ento
1s carne Ql nnla condug
n el aspoato normal pe
de temperatu

1a atmésfera
ponen chorreando ¥ toman un ase

a la tlmporuturn

disimo; pexo como

lupnrficiales adquiere
De esta diforonois
agus 4€

e asl se

y se alteran répidena e
ente y coneti~ Q

siguen heladas.

dep perjuicios; el vapor de

guperficie de las carneésy qu

¢o grato pars sy vcnts

pecto PO
La carne ooncclada e una industris mW floreci
tuye un gran gomercio de exportad én, en 18 Repdblics Argentinay Urusii
sustralis, etcsy paises ganadexos y de poca so= i

guays Nueve Z.lu,nd&p

blasibne
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La importancia de eate industria; ®6 vé por las siguientes ol

fraps 1a ,producci&n global de carne congelads ¥ rctxiaom en 1915
\

se uvanlﬁa en 862.658 toneladasy de las oualca 664,506 han 8ido impo

v 1a8 218,100 toneladas rutanteu. & los merca=

tades & Inglaterdas J
dos de Francia e Itelia piincipalmenio. La6 664,508 toneladas que

se descomponen en 531.490 de curne congelada y
gu valor total mbn 764,760, 324 froe. ls
tonelada.le ¥ 806.949.480 frcs, la refrie-

importd Inglaterrs
133,018 de refrigerada}

congelada (& 1,495 fros. 14

Eﬂmt a 1,566 fros. 16 sonelads )
CONSEAVACLUH. L8 pemmndn de la carne en la cd~

naTe frisbl'fﬂm sin Biﬂid& de sus

pod,omm acepteris sedricsna.
& 25 dfas. pars que no dtiminol

cualidades,
tica nBO ,.eonviom pasar de 20

1a prie
v'alor gomercliale

Gautier considera 18 gaine q
towasodu. como WO

y& Bu
que ha sufride le aceifn del frie

dificads paorundllontl en SU come

a 00 duran
pledsdes BOCiVED, 65 nuenos apts

poazcién. 'y aunque no adquiere p¥o

pere el consumo. / /

e admite como f‘ml}r préotice 6l
cena 1o evaporaciln de 1

tomar come limite de come
peivacién el momento en que s carne asuthes
do 1s ofmere friae | |
praoifn se sgercan 108 siguientes plasos)
10 afus; pase 108 cerdos; 17 & R0

uno aMtO. 25 & 30 dfess pore 108 CAINOXOS,

8 son innecesarios en ¢l comereio uu"ﬂ
rvay m de uno B 0l0in

da la -m. que tomn

BeLos slagos bul largo
oszniceries 109 curnigeyos no suelen gonse

de la
guficiente parn la yenta de t0

aaemnn BAS QU
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gan en existencia.
Solo cuando las carne ha da consumirse en mercado di-tinto a

aquel en que se carniszan las relon. entonces sufx-j,g& por mas ti enpo

larefrigeracidn.
La preparacién de la carne poniéndola en ofmaras rrfu. requie-

re culdades anpeaialu. para ‘obtener buenos reoultadol.
.- Los cuartos de todos los an:l.males qu.

CONDICIONES

son objeto de la matanssa, deben ser

llevados immediatemente después de la matanzs & la antecdmara frigo

r‘fi Uie

Los cuartos de buey. congelados, &on unidos por planos horigone

tales superpuestoss ¥ aquellos n:lmplﬂnento rirriseudes son suspen- -

didos verticd memte, de tal matiera que pemmitan una cireulacién pere

manente de aive frio, entre ellos.
1a suspensién se -rntﬁ- sonomlmnto
que estén a su ves suspendidos de vi

con la ayuda dé pri= <

upooialu. g“ metdlioces, soloe

cadas debajo del cielo ras0.
en los erigorificos, sufren variaciones

vandes, Deben pu.;‘ &
manipulaciones, ya que )

Las carnes almacenadp
puluiﬂn” mes © menos 8

de tmporatura. y mani

comodarse a un minimun de movimiento y de meni

to8 son muy pcrjudiolaln.
71 material del nercado en la parte que coneierne a las ope-

raciones mecéniocas, aonustc pria“pallmto des to

movidos & mano o eon motor, en vias abreas, oarros de transporte y
ya hemos visto atrds en la deserips

rnos de seguridad

én aparaios de oarn, et0sy OOMO

N
eién del zuncionamiento de los ma

paya lus ofmarap de carne; Be &

tadﬂﬂlo
costunbra econstruirlas de ubh
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nas, eon la ayu@a de tubos y barrotes de hierro redondoe, Que no re-
tienen nada de grasa ni de carne, asegurando asi{ una gran liﬁpiozg'
Las ventanas estdn provistas de una vidriera doble é;triple ;
108 muros aon;ggnoralmento de ladrillo o de concreto. Lﬁi alojamiene
tos tienen en general 4 metros cuadrades de superficie medim, pudien
do slojar hasta 400 kgs. de earne por metro cuadrados Lnuggierﬁioig
St11, es alrededor de 76 a 80% de la superfiecie fotal. | |

11 frigorifico deve estar aislado del suelo y de la atmésfera

compatiy dos enemigoss ¢l calor y la humedad. XLsto se consigue

o interponiendo en la fébrica del suelo, muros; 64, mate-
materias de pequefio coeficiente de cone-

para
mezelando
ricles aipladores, €8 deoir,

duotibilidad témmica.
Gomo el éxito de los ¢rigori{ficos depende
fecto que tengan Sus puros, entre
la einara,10091ari en seguida una
sos especificos y los coeficientes de conductie

exclusivamente del
ls atuésfera inte-

aislamiento per
tabla publicada

rior y exteriox de

poxr Vogts yobrc los pe

bilidad de algunos nateriales sisladoresd

1] L BN

i

p..z coeficiente de
especifico gonductibilidad.

Materiales ”
Aire en reposo s b sl R L TRBRRRLC RS 0404 {
aserrin de coreho sosececescts Qele0y2 0p05=0y 4
Carbdn de naders en Caps seect 0s2 0,08-0,12
Algodén minersl i T R 0520
polve de turba oReT ey U HEE L LA 09 29=0,30 05 053-0, 06
svene de pledre pOmes ccceeses 0438 04 9-0518
Klosslguly 61 POLVO cocecoers 09 20-05 3 0,13-0414
Avens o riDSAR csesiannrensssr 1,401,490 04270430
| : 1,00-1,40 0260485

G.k i-i.“!.i"‘.‘i0‘0."-0‘.‘.




H&mposterfa de pledra -o-oo--ooooo& 29 Ul=24 50 1
: S o o .2"2’1
lEampOﬁteria Ge 1ladrillo cececescee 1.40—1.66 O 6-0 8 :
Maders R | e
: de LJino a0 o a o‘o . o'o .o‘o'o ‘l.o ’. 'I' ,._. ® 0' 4“0.5 O' 095-6'10
Tadaillon FLbpLelundnn »usaniiesiia SeR L 0520=0540 '
. " } [ 2R ) ' . 0
T i . ¥
abiqueﬂ de VEBO esaseo o.. ....... ceeses 0. 7“0' 95 0’ 201"9;40, .
Ladrillo de pémes eoes cosubs 037049 RO
pones ._..._.,.,.‘._.,. o‘- ., 0' 7"9’9 0.18‘0.25
05 20=0440 04 05=0y 08

Corcho aglomeradl eecssscescscsnes

‘ | }

El espesor de los mures y de las capas de material aiel;..

dor se oale;u.a_ giguiendo diversas témulu; una de las mas mlm

des es _la. de Peclet:

por meLye cuadrado de muro, pie

o de c;d.orfua transnitidas
pencia de temperatura.

M=  nimer
«e poOr hora Yy PO¥ grado de dife

B0y btebho.

espesor de manposterias "
oonduo-ti#-lid&d de la mampo
i

pa nateial aisladors
o condubtibilidad del naterial aislador. ‘

o8 opta férmuls no debe 86X muy superier

s

we coeficiente de steria.

g’s espesor de la ea

w’s coeficiente de 1
11 ealor de X

50 oalorfas, para el buen funolionamiento del frigerifico.

aO,

o mecénicamente €8 ol ideal én la

rplo producid
Las odnaras enfriadas por este aire, se

grado higromftrico deseu=

1;1- alire

saructerizan por #u
ble y puress atmésrérica,



. drén mayor aceptas

VAT

Pare obtener i frfo industrial se utilizen las llwhades
ndguinas friao_r!ﬁow, qué la industria conut_n’(ﬁ de varios tipos,

Por no dejar mcomp.'l_.eﬁ ents parte de la teniuy mm ie
nicio este tems, que ha sico desorito de una mﬁﬁm extensa por el
Doctor José Manucl Orrego, en su tesis de grado, presentada hace po=

cos dfas. e . ik G o
Las ndquinas gemersdores de frfo se busen oh ulte de estos

tree fundamentom .
A)~ Miquinss o sbsoreifn o aﬂnidad (de pOGO qpln )

B)~ Mfquines a expannién dp un gee (tambien sin use en los matsderos)

¢)~ Méouinas o evaporaciln de un 1{quido.{comunmente usedas)

wetas Gltimps se fundan on 3% prineipio eiguientes le eva~
porecibn de un ges 1iquidade por compresiln produce frioj o8 una md-
quine térmica & la inversa: absorviendo trabajo 10 tuutom en oae

lor de compresifn.
#n la prictica &

ducir la evaporacién frige:
sipos ds las miguines: el uﬁmlm'
vénico son los mas uscados. f Io todos

1u6 mismas aplicscionesi les tres bienen
Betos modelos de méguinas son
ri{ficos mas #odoTnos y parese

¢ usan Alversos gases 0 1fquidos pare pro-
rante y ellos 508 108 que carseterizam los.
ol doido sulfizpee y el doide ear:
tienen o) mismo rendimiento in.
vengajas © inconvenientes,
lo® que se han instalade uI
son 1os que tene 'L

108 mataderos y £rigo
ién en el poxvenie

delos mas acreditados soni Dyle Bagslau (tenvifn ‘
.tibrtoa de aunonfaco)s £ran00855 Riedinger Heubotd ( tembién t(m..
¥ de amoniseo)s alemanas; S90hery Wll(suimt) yest (inglesa).
q . UNA . PR Aaont&wi‘auﬂmtm
| 34 eripoidn de los detalles mas

Los mo

P bodle ™
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salientes pax: :
38 para dar a conocer sus principales Organos y el funcionamien
to de una mdquina frigorf{fica a evaporacidn. | w
&
Una mdquina frigorifica estd reducida esqueméticamente a lo

siguiente; ( véase figura adjunta.)
i A e ol

Un compresos A, que aspira y comprime los vapores del re-

para lahzarlos al condensador; un condensador B, consti-

el cual se liquidan lo8 vapores y el 1fqui- -
un tubo de pasoj y el re~
en el cual el 1{qui-

. frigerador

tufdo por un gserpentin en
paBa al refrigerador mediante
efpentiﬁ;
onfaco se completa con

do produeido
eompuesto tsmhiéh de un 8
un las méquinas de am
un sepawm dor de aceite. [,/

A Compresor. Ei‘cﬂmpreaar es una verdadera bomba aspiran-
elente que debe Ber de construceidn esmerada.
pus guarnieionesrson de h ‘acero o bronce; los espacios

estay reducides a un mi{nimun y la impermeabilidad en la .

debe ser perfecta.

frigerador G

do se evapora de nuevo,

¥l piltén. J:a,.

te e imp .
ierro,

vilwilas, ¥
muertos deban

prensa-estopasy

Gon estas condiciones
tados son los horigontales ¥ verticales de

de compresores los mas acer

se han construfdo infinidad de tipos

'1mjla efecto,
res estdn destinados & 1i-

B, gggggnugdogei.

1,08 condensade

quidar el gas que reciben del compresor
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sed: ~ :
édiendo el calor que pierde con el refrigerador. Hay varios si “t
Blge

nas
» 108 cuales pueden agruparde en tres clases: condensadores de i
=

mersién, de chorro y de contracorriente.
Los condensadores de inmersidn estdn construfdos por u

na serie de tubos de acero sumerjidos en un tanque eilfndrico en el
gual c¢ircula el agua, entrando por la parie m&u& g mi‘oﬁdo por
arribay; en la figurs 0.C § en 01 eentro un ag:liudof de indsra permi-
te dar al agua un movimiento de eirculac¢idén del aontxé & L& perife-

ria, para que siempre tenga el agua una temperatura constante en to

do el bafio,’
Los condensadores de chorro estén formados por una Ilri %

de tubos horizontales reunidos en wus extremos por tubos ucodadn.

condensacidn cae, de un pequefio canal o tubo, en forma de

Bl mgua de
lluvia, eéncima de los haces de tubos y es recogids, la que no se e-

tuado en la parte inferior, Estos condense~

vapors, por un depdsito si 7
e en el tejado de los frigor{fices.

| Segin las exporuzzlu, el primer modelo exige menos agua -
que el segundo, porque en ht” enfrianiento se opera por evapora-
¢ién del aguaj en cambio, J.u ‘condensadores de chorre deben ocupay el

doble volumen pare que rindan como
%l tercer sistema O de cont

aolooados interioymente en foms de sig=sag.
do 108 tubos centrales en un

dores se colocan generalment

uno de immersidn,
vagorriente consiste en una se~

rie de tubos

EL gas ¢ircula por el interior
de dondensacl én en sentido contrarie por

sentido 'dotcmmdo y el agua
gonoéntricos. In resumen, es=

el espacio 8 anular formado por 108 tubos
el prineipio de la refrigeracién metbdioca,

te condensador se basa en
s rendimiento da eon menos cantidad de agua
i

que sabenos €8 1a gque ma
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refrigerante. Ademsd
\dema s, Se comprende que el
ewpacio ocupado es
en gran

Be a g
un muro, lo cual representa aun menos pérdida de espacio b |
: . en la

—

planta,
Otra ventaja, y de importancia, es que en caﬂeuéésgrani
/ a-

t4 combiado, Por otra parte, su limpieszs es muy féeil y cémoda, p
] UE B

que los extremos de cada tubo estén tapados por medio de unos
CiBe -

quitando eutas casquotel. con una baqueta es

‘o

quetes con tornilles,; ¥

pecial pueden limpiarse los® tubos interiormentej dadas las ventajas d
e
este sistema de condensador; ©8 el adoptado en las instalaciones moder

nage
' §1 pefrigerador estd fundado en un

g,Refrigeradot.»

;;ri-neipio jgual sl del g-ondensador; el
ntido contrario de arriba & abajo (D4D, en la tigu--
acero sumergidos en un tanque de palas-
ido lubltitu{di por una leluoiénigk. |
encarga de distribuir perfectamen~

agua circula en 8¢

ra); estd formado por tubes de

tro: el agua de condensacidn ha 8

; un agitedor inteyior 8e

te el 1iquido. '” ‘ wikdo, &
Entre el aondoﬂiador yol'rofrfgerador; existe el reci-

conutituido por un tubo de acero o hierro forjado en éﬂ

congelable

piente del gas,

cual se enoidrrn todo el gas pe

rmitiendo asi, en easo de ropsrncila oll

limpleza de 1l& méquina, aislarlo de ella,
rato ghene la misidnm,en

p geparadox de Beelle: Hete apare
| 1as miquinas que funcionan con

amoniaco, de separa® el aceite que impregna el amonfeco ab salir del
pequefias variaciones de ¢onitrueciln. gonsiste en

compreso®s ¥y 58170
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r8ciyiente en el cual hay interiorménte un cumbic brusco de di :
. | _ 18Co. reQe
eidn, v asi sl choocaxr ¢l auonfaco se desprende el aceite.
Todos 106 ayaretos meneionados wvin unldm entre of por neu.
o

de tubos de aoexos formendo un ciele COrTHAC COmWO Veremos & continune

"31650_ e ' i : )
| ) ' I

44
T o § munsniomel de esta
2 supongames una cleris cantided de mu.”.'

poxr sjemplo, en el refrigeredor § en estado SuBE060, PO¥ ul mv:lum.
to de bouba, pase & Lraves de lss Wilvulas de sbpivacidn al compre-
sor 4 o in dete 86 comprine 6l ge8 ¥y 10 hade pasarspo¥, las rt:.vma.uv

 de compreaidn alserventin del condensador B ¢ ia disminucién de voe
lumen que et gud gxperinenta al pesed al estado 1fquide produce um uu-
smperatura que 06 precise rebeleds ‘mediante una corriente
que entrs por &V sale por B 3 V “l““ tmu

quo tengs @i enbIETs spl se vegula le presibn del COmPTELETe
Un tube conunsmv.dﬁrll"ﬁ 1lunsdo regulsador, poue en

comunicacién el sondensador gon el ﬂrﬂsoudn; el ges eutya en ol
pefrigerador eu ebullicifn ;; pe evApere absorviendo une cantidad o
eulor dgusl & A Qué desprendid en el sondensadoxs este 0sler 1e To- |
codoane En 1o prleticsy wﬂﬂwnuw
o el weeipiente (D & D) se encarge de

uete 1iquide que h.

pare distribuly

ndquine s wuy gencille

mento de &

ba & lop cuerpod que 10

do inoongelable Gue atravies

prestar 686 galox & W dl BuU tmmmtm.
mto o8 61 que Be ubilise

- gufrido 1o acoibn frige

71 gas progeded mmonrnuu

pox el oompseacks pueve lo yestituye .,;

eonde do 1fquide iguel B 1o que Be EVapOTe OB ol
egiolo geyredo®s Ié diveceifn de 108

goredors sonatituyendo un |

onte do los refrigerado
que de

rofrl
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el gas refrigerante y a trave: del condenssdor y refrigerador el

agua.
La diferencia de presidn que existe entre el condensador y

el refrigerador permite al ges ligquidado pasar al traves del tubo re-

guledor para restituir el 1fquido que #e pierde por evaperacibn en el

refrigerador; cantidad que se encarga de aspirer y eomprimir al eon.

densador, Una miamu. cantidsd de gas sirve durante mucho ilempo, ya

que las pérdidas son muy posas y 80lo de vez en cuando o8 preciso re-

pararlos
DL PRIO.- Una ves producido el frfo en la forma des-

DISTRIBUCION DI
orits, o8 precisc distribufrle por las ede

maras donde be dc,posita la carne.
31 enfrianiento del sire de las oﬁmaz'u e hace por pm

plos diferentess primere 'por eXpan-
. #ién directa", es decir, que ¢l alre 8¢ enfria al contacto con los sere

pentines del refrigerador; segundo: por " expansifn indirecta®, es de-
eir, que el enfriamiento se hage por 1ntam¢dio de uns solucién salada

enfriads én el vefrigerador, que cireula en la oimare, Uns varisate:de

este Gltimo provedimiento 66 surndo 1a ofmara se enfria por uma corrien
o,a Bu ves en contacto de una soluciln incongelsble,

De estos tres lutm, ni el prinuo ni el vegundo se uti~
iizen ea los frigoxificos d_c:l. mataderoy todas estas instalaciones “?-ui
.pauto destinado a enfriar el nﬂu & la bem=

naciéndole paser al trave: de un 1
ales sons olorure de ealeio 160

cedimientos basados en dos prinel

te de aire enfriad

gan el"frigovifero”

W s este un

peraturs demeads,

do incongelable} las soluciones mas ust
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gysmos en un 1itxo de agud. Gloruro de sodioy 1% gremos en un litro

de e
Letos sparatos constituyen un prosrué considaraﬁ'o en lag

instelaciones frigorificss de los mataderos perque permiten axad ¥

temperaturs del aire & voluntad ¥ al misnmo &iempo J.o deapojan dg todis
pantiene uns sopusoién abpolute entre la m&quimm gen

sus mpurcsas;
odnarya de oouurvaezém c.dub. evitan quo on la

peradors de frfo r la

o&mra entre tuberfe de ningunsa elase. |
A do® ﬂ.pos pueden reducirse los astuales fﬂgﬂﬂfgﬁ.‘

)-. Prigorifercs de superficie 1fquids, outén constitufdos oston we

paratos en esencis DO¥ un tenque donde el sire B6 pone on contace

a 1a eolucidén incongelahlej la s
y e 1fquido se hs mulbipiicedo
perficies metiliond en las cusles 1a solucién incongelable
oxma de lluvia y eb aire sigue una direccifa sontraria |

wnfeliny Humbolb)d por diseos m de
mpelide por un fuerte m

' %0 00 pexfiocie de contacto entre

el ai re

por Aiversos mesanismosy

por
cue en ¥

(£rigoziferos Rountts
obligen & baiiar ol aive 1

e)e ([ DOT.

y o1 aixe muu en oontwnrumto)
o

m sire e engris po¥ nnt-uu eon tuhu | 1
neladas ( pistens FiXary ¥ Humboldt.)

los :r;sorlton- pe u.}.om en uq
s donde llegan y de done

 yotaoifn que
silador ( OGail, Leb¥utls

gae de plasillo én plaﬂ_ io

(Borsig )
Frigoriferos peooBe

que presonken suporﬂczu
Bn une y otxo ouboB
néquiness

b) 2"

aive en 6l srigorifero, o8

QLAGUZAGACN il SN HREST gnfrisdo el |
| conducido por uné suberfe de medera, de

geceidn pectongular; & 1o odunare) goneralmente esta tuverfa entd wus-
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pendid.-,-dtgl techo. De trecho en trecho en epte tuberfs oe abren tfﬁne-
ras pert dar selida al aire frfo y entrads sl calentade; aatn tronerea
se t.»;az.n por nedio de ® mpuertas ausosptzbles de regular la. omudad
de ‘dx'e que debe pasar Dare llam lab necesidades de la cﬁmrs, rru.
La eiroulaciéndel aive en la sdmare se utabuou en vire
tud de su demsidads lss canales de oonduooiép tienen las ;bqptnm en
domo oF map donso, Vi al fonﬁe;rn medide que -u
remonte & law eapas superiores dondo

su parte mrcnbr, v

gallentay ne haoo was ligere ¥ ne

es recogide por 168 tuberiaw de aspiracidn qm tienon sus quucm Py

las paredes laterales y en la parte aliae
La velosidad del aire en las ounales, no , debe pasar “ a

metros’ porx aagundo en las canales de Mplml&ﬁa yb metros en las de

entrads o ®alida de las tronerss uodio netre. den

conduceién 3 & la
o aBOgUIS. uns distribucién noutmu s tode lo lar-

estac velocidades »

go de le oonduuﬁn. : .
Una ventilacién, mediante un vmum;- elfctrico mm ties

re on la clmars, ouye velooidnd debe regularse

pare que 1a renovacién t»otal hage do 15 & 20 veces durante la hora.
Las naderns -upl.&kdal on letuberfs deben estar impregnpe
u ore antuiouu y oubiertes de uns cupe de

ne una ¢orriente de ul

das de sulfeto de hisrro
aceite ¥y barnis. ‘
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Capaecidad.~ Jwba avaludr ls capacidad de un mataderxo 1nduatr1a1. Be

oqmpara con la unidad de medida, que en este caso €8 el

ssi se dicey que un mstade~

numero do candkus sachificadas por dfa.

xro tibne un; oagaoidud de 100-200 y 500 novillos.
Para un matadoro de 400 novilloe, la naquinaria necesas

ria, puodd cd.cularse, de la muners siguiente: la fuerss motriz de-

mands una 4nstalaaién de 600 H.? pare aceionar loe compresores; que
\de frigor{as-hora, mas 0 menos. Las cale-

deben suminiutrar un milldén
11.000 kgse de vapor por hore, pa=-

deras doben tener una oapacidhd de
ra prﬂporeionar wsl la fuersa -ntris en los divorne- departamentos de

trabajo. :
Debe proveerse de dos grupos de electrégencs de 300 kw,

alumbrado ¥ alimentacidén de los motores de los

n&as 0 menos,; para €l
gambién de bombas © tuberfas, que proporcio=

diversos departamentos Y

nen unos 1.220 mtros cfibicos de agua por dfa.
#n un mataderxo industrial, bien organizado, €l precie de

matanza en un tiempo noxmals ¥/ €1 1a® ciudades europeas, tiene como
po:ﬁkiiosraue.-

promedio el de 1,256 fres.

stablecimientos, en 10 que concierne & l& produc-

en su costo del de lo® almacenes frigori-

tods olase de especies, An-
de la instala=

Betos ©

eién del rrio. difieren poeo

ficos empleados para l& conservacidn de
la guerrs B8e gontaba en Huropa @omo precio medio

tes de
12 a 15 francod por habitante.

¢ibn de

Admitimos las llguiontin gondiciones de funcionamiento:
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a) = Bmpleo de NHz «
b) « Temperstura de eéntrads del agus de condensaeién 1F- ,
¢) - Temperasturs de la sulide del agus 16

d) = Temperatura de liquefacuiln 206° . _ g

" @) = Temperaturs de la salmuera & la enitrada del omporgdig «19,

f) - Tempevaturs de la selida del evaporador =-85°,

Peso especifico de la salmuers 1,20 gms.
h) = Calor especifico 0,8 .

. la instalaeidn lleva cinco cdmarae frias, de las mismus dimensioe
nes, purs simplificsr el problems ¥y una antecimara. '
Cada una de las odmares tienes mi x R xIyla mtw‘uu; 26¢

x 38 x 5° de altura. Admitimos para ls temperaturs exterior 30% pa-

' pe la bemperstura ambiente 25% para el suelo 14% pars el coeficiente
de transmisidn, 0,5 pere la teuperaturs media en las clmarae 4%, y

pars ls bemperature medis, én la anterdmara 89,
Determinaremos primerc 148 diversas pérdidas dofr!o. Que 8¢ o=

feotdan en las cdmaras.
16 ,-pPérdides superfiociules J;ﬁr las paredess

a)- Cémaras frias if
Purs 6l Buelo l0xbxSx0,5xl0x24* 30,000 frig,

ey
y

Pars el techo 10xBxOx0, Sx21x24s 63,000 Lrig.
Pars los muros 3lxbx0,5xi2xi4 S 1404000 frig.

b)~ antecdmar. fi
Pars el suelo 20x3xDx0,5x6x24 £ 27,000 *

paze ol teoho ZOXDXOXO,6xL7XE4S 76,360
7 Paye 106 muros S1xBx0,0xE8x24 8 40,920 *

T.m otoi"?tlm mg |
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cirre que debe ser elevada en un 15%; para tener en cuenta la

entrada y salida de lai oamaras. la permanenoia de los empleados den-

tro, el alumbrado. etc.,

20 .

1a carne & la 4

30-

\Pérdidas superfioiale

100 Dy : v

4otal ..es 377, 180 + 56,677 ® 1453,757 £rig.
s de las mercancias almacensdaé:;

Admitimos qua la cantidad de carne almacenads es de 150 kgs. por

metro cusdrado brute de frigorifige, y qué la temperatura de da

carne es de 249,

La Buperficie ocufiada tanto por las cémarss como por la antecd .

ra 'es de 326 metros.cuadrados;‘el peso de earne almacenada corre

ponde pues ‘a 48,750 kgBes d
el almacén cast nunca estard llemo. El

e los cuales 11,250 son de la antecd-

mara; es evidente que
48, Begin asumimom, te-

calor especifico de la carne piendo de Os

nemoss

a)- Antecémara |
11.25030@8316 « 144,000 frigorias.

p)~ Cdharas friad . i

3?.500x0,8320 = 600,000 "

sotal 744,000 ' "

es dias para llevar l1a temperatura de

Admitiendo un gasto de tre
e 1a conservabddnm, el gasto de frio por dfa, serds

7545900 = 246,000 frig.

alre puro.
aire ee cambia ca

Renovaoi&n de
de 4 horas 0 86a 6 veces al

dla, asegurando al mismo tiempo un grado nigrométrico de 5% o
o ; I“" |

ge supone que el

1
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11 volumen de las cédmaras ¥ 'mtooimaru. siendo de 1.1%;“”0‘ eﬁbi-—

cos ¥ el gcalor especifico del &iro'u"oad'o de 0.31 ge tiene:
6x1126x0,93%26 = 54.484 fLrg.

71 aize de las cimaras esiando & unh temperstura de 4° y un estado

higrométrico de 755y ¥ consultando uns %abla de grados hlam&tnus.

se vé que el fléide contimme por meLro gibicos
6.57:50.?5 - 4.?7 granos de aguie

41 aive exterior que eshd & 18 hemperatura u 30% econtiencs

20m0,75 ® 21,76 EFenos.

Jﬁntomiu hay que aondommr 17 gremos por notre aﬁpho.

Popr tunto el cambio del aive sastar&:

m.mw.ﬂﬂ'f o 68.030 '8”-

0p 61 gepresentando el galo¥ nedio de vaponuciin del agua eon relu=

oibn ud am.

Reoapi tulando las diﬂrl&l p‘ﬂu&u tenenoss

el efecio do las paredes, el
gzio pruduoido para compensexr 61 efecto de m nexcsncias y el fxlo
producido pare compensnr el Cﬂ““ de le ?ﬂilm"‘& los tenemos su-

nados & continuacildn. t * : ‘ . 4

poy las peredes| 433,967 Freke

Por 108 mercanciss 246,000 "
Jor 1e ventilacibn 228,504
802.861 * 2

Yotal
u supone uns mapehe 4o 16 hovas por afes 1a potencia frie

43 4
pox horay serds

‘"gﬁ,.a pua. guninistray

qtgﬂ,, 50,140 frig/bore.
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Frigorfas necesarias pura el trubajo do :l.a,agitaéidn del sire

y de la salmuersa. Tomenocs la rémual

e * 656%ue
donde T, 131;&1 al tmbaJo efectivo 5astsdo por los ventiladores
¥ la bombs de selmuera. Mas sdelante veremos que este trabajo

1l

es de 15,8 ecaballos.

Por tantos
g ® 636xL5,8x8 10,080 frigorius, que por hora nos

dén 720 frigorias.

pérdides superficisles de 108 apuratoss
treintave del trfe totals

Aveluamos estas en un
1,700 frgwe ,{on nineros redondos.

pifica total es pues’
50.8601-1700& 524860 fxgde

pox 1a condensscifn del riido refrigerante.

Consumo de agua
es necesario conocer el trabujo

Pars determinar este !aéﬂo:.
indicado del oomprour. || Pava 68,662 frgs/hora, producidas por

uns méquina de Mip ¥ ixo® em 30 evapey
yaoibn, (salmuers 4o -ﬂ" & meno

una temperature de
g 59 ) y «30° sl expandiree; te-

de Wuthinhouuaublmu
1ie 100%09 15681090 Qna.uon.
rabajo indicado en 6l eupnmr.

-'100' y para el trabajo indicados

el ealor G-

ssdo por el agus de condensacién ess
L™ 637x1 0y 0524 5608 60,625 1ityos por hors.
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e .
onsune de salmuera. La instadacidn 1leva un frigori{fico para cae
ds ' ' i, |
. una de las cémaxas _t_:.-iaa. Le eantidad de frigorfas pura sumie
nistrar & cads una de ellany serd: |
2 OB .. . ' "
‘ 5 : 2 o 1G500 grgs. ¥y el 5§lto total de sal e pu(

54 se admite un vendimiento del 705, pava los rriaar{t;twol, QOlm
prendiendo 1a pérdida por reealientumiento del sire, u tienes

30050023008 = 18,760 1itvos/hora.

Trabajo mecdnico pers aoﬁo’m lop ventiladores y las bam de
selmuers, Pars los primeros el trabajo efective total es dado

por la siguiente expresidng -

"'&%— W_ ' ?38 Helo

21 trabajo de la bonim' de salmuers 684 -

75”1‘3“'”” 75”@2.7 Ho?&

Tym nxixiie
omﬂn y lav pérdidas de

s cifra 20 representa la altura de cl
gurge en la .amliuciér}«

Verificaci én. ! F
una hora en el oondcmdor osl {

piss calor absoxvido en
18.535!" 63.688 f'ﬂ'o

pii § cnlor sbsozvido por lo palnueras um por valows
m.?m.m.aﬁ 36,000 fgre. '
1 ealor 'lmwortadn por la salmuers el

8, wm.mw 16,560 fﬂla

a.aoo\npnnnia 1a centidsd do selmuers almacenads on las cubas

y tﬂ“d“a
71 trabajo ﬂ'

compresiln igusl & 10,064 frigorfes, e tiene puess

umwxo.ow 61,484 mau!u. :

36,
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ahora bieng la diferencia entre 62.625 y 61.424 es de un Ry quevea

despreciable en este edloulo. '

10° Superficie de cambio del. evaporador. Ge pueden cambisr de 800
a 1200 frigorfaa por metro cuasdrado de superfioie refrigerante,
Por consiguiente para 52.560 frgs. y adoptando la cirra 1.200,
se obtienen 44 metros cuadrados, que sumentados un 10%, para
$ener en cuents las pérdidas por irradiacién som 48 metros cua-

drados.

119, Potenoi_u' de la miquina frigorifica.
e tendrd pare la potencia efectie-

Uns buens miquins pudiendo

dar 2,500 frigorfas por hara,

va de la mfguina, 26 caballes .
129- Ebtonaiantetal in:tantlne; en la instalacién.

GOI@:*E\EAI)OR...:..-.......... 25 H. P.

BOImme\lﬂUERA--uu..n 3" ®

B. DI AGUA Dis- CONDENSAGION. 2 IH. P.
7,6 *

mmmmm.oao'c-onobootto | e
[ e 37,8 " "

de alnnucuanionto de carnes son muy vuxinblcu.

1s carne tuardnﬂa y segln el almacén y el lugtt
por metros clibicos

Los precios

segin la calidad de
Generalmente el ebmputo se hace

ocupadosy DETO teniendo siempre en cuenta la gantidsd de caxne y de

que 1las mercanc{as permanecen en el rrigorifico,
que pondré & continuacién, dan una idea de

paises europeos, el al-

donde seé hagte

tienpo
Los dos cuadros

la meners como B6 60bra qeneraluente, en los
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Bacenumiento de earnes.

in Alemania, antes de le guervs, ers de 40 £ros. por mee
| tr0 cuadrade.y pOr afio. &n Francie veffa desde 160 u 300 fres. el
metro cuadrado por aflo. kn Londres; el presio por tonduﬁ‘;}” por mei
o8 alrededor de 25,50 fres. A "

En Medellfn donde la esrne durarfe cuando mas :ll!l& Bemas
fis en ‘el almecén, habris gue hacer terifes especisles que serfan en
funcién del tiempo y do la centided de carme almscensda.

W .( Socledad de slmacenes comercisles y de

trisouﬂmu&n)

Superficie slqui-  mé/aioy p"/ﬁ\u v w¥allo 0°fmes
lm‘_ " congelagifn, . .. .. Refrigezacién,

Do 2a3 o ol v g

v GRS ® 7 || 12.50 60 16.00
" 86=50 ° o | 11,00 . 88 980
v 51-200 5 20,00 85~ 9.00
#100~200 . W 9400 .. B 8450
"g01-500 X . Qe e R
“501-1000 * i TN | -q.og
- i | . 46 7.80

1,000 y mas me

\-.

. PR Y el
n--n-a-popnpu--pquno popn :

ra.au‘ en e2te ouadro sbué an 6l que 8igue, el precioc entd m |



* frigorificos.

méximas para alguno® prod

i3
en marcos.
BJEMPLO SZEGUNDO.
mstablecimiento frigorifico deHuxmann A.G. en Bremen
Superficie alqii- m2/ato me/mes m?/afio éé/hes
lada
Congelacion. _ Refrigeracidn.
Dé ReE . e 75 12.50 65 li.oo
" 3.25 " 70 - 11,50 60 10,00
w  $0-100 " 58 10400 fhies 9400
o (e 56 9.00 52 8.50

Los diferentes productos alimenticios demandan un grado de

stinta,qucivaria segin la na
hacer las tarifas de los almacenes

temperatura di

turalezs del producto y

que debe tenerse €n cuenta
{

En el ouadrq
uéfosz'

?nisuiante ge muestran las temperaturas

+ 3° C.

.l..l.a..@g

S ol o
$ 09 a-~ 30 =

Carnes freBCaBesses et

Casae .oooooooo‘..l'to;l'lpoooo.‘
Pegoado ......c..‘...poo;loooo‘.....
Leche ..,...g...do.o..--Q.........,
ﬂa,n‘ll'.eca ......ao'-.-oto-ottoco.i...

coceed

L T
Huevos e plen T s LA R
0.09.‘..".00.'!.00...5;.;

Queso ase¢

oolalollcuooQ.ll

) Fruta. ssssansncend

A'.. ..“OOOI0.00'00.....‘.-‘.‘.....&




\‘301'1.-;1081016!1 sssosesaosoassssecnsas

de las coldas frius, es preciso qmonisar les dos razones siguientes;

a) -

b) -

Kodos de explotagidn.-

A) -~

B) =

¢) =
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j Il
'}

il A
VORAUTBE ‘oot ol aeins's Cousiaslininae d 9,85 8% 10 Ce
Cerveza en barril o bHoteldw wwies "4 4% - raneh "
Legmbrea Y Granod seescsseesesiss ¥ A T O - L "
TADULG, o o/otoars siobininis HANH ERABAG) - 40 00 e 8% 5
Pabtobi® eescsceseoscrssssssssassins’s & 0° a+ 85° i m
FLOBOE ‘o s o't s vioiuibiale's WA KRN TTRE AEIR A Sl "
‘ Caddveres,scgln el estado de des~ | | {
. 0% g « §9 ' ]

1 E

?aré. sefiular las tarifas que deben pagar los arrendatarios |

Que el tofal de lus tarifas sumen los gastos de explotacidén y

Que 81 precio del plquiler no sea muy earo, para no ahuyentar a
{

lo8 carnicerobs _
La explotacidn prdecticu de los frigorificos

puede Beguir una de entas ire; formass

Administracidn direéta del Munieipio. Hste métode tiene venta
Jas higibnicas, pere rezzrs& generalmente el precio de la carne

por la mals administracipn que de esta manera puede dfrsele al
j | g
(]

[

matadero.

Concesién a particulares.
gren comdip;,

zste método tiene buen rendimiento e~

j pero necesita muchos cuidados en la
conbmice ¥ ' 7

prdotics de la higiene ¥ , |
Coneesidn & caznicerep © abastecedores. Bste método es muy racid-

pal y muy prdetices fundade en el prineipio cooperative para el
consuso del rrio por la eolectivided destineds sl comexeio de la

sarne; hs dado buenos resultados en las poblasiones donde se na

Qnmlv"l ;
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TIPOS DE MATADEROS
8 g-}Ls;m)}..ROb.- Innumerebles ejeuplos se podzrian citar, tod ’
| ‘ ] o8
elios modelos, en todos iep dotelles de insta-

lacidn, UNe contentaré con describir el matedero de Mayence, que
. ; ? €8

—

un buen tipo(véese fig. adjunia,)

i
La superficie rappﬂm, por ente mtader
metros cuadrados, sebu,u,-i 40,800 metros cuadrados de la superfi-
gie total, Los locales pars 18 mstanze de gensdo mayor, permiten |

matar haste 260 cabesas POT. afs ¢ igual nimero puede buneficiarse

en la sala de ganado menors. .

Las odmaras de enfrianiento
y 18 metyop de
gste fltime eptd precedids de una ante-
oduare de salasén en el subsuelo. Los

o es de unos 10..00‘

pe componen de: una pleza u
37.24 metros de lavga aneha, en el subsueloj seme=

Jante a la del piso bajoe
odmpra, situsda encima de la

b o s g e s 2 d
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dos tienen 23 metros de largo por 10 de anchos La £&brica estd inse
talads en el nisno cuerpo de txabajo que las cdmaras rrias‘-: la lone
gitud de ests parxte es de 74 metros y su dncho de 25 meires, la fi-
brica comprende una mdmuna de vapor do dos asientos de 100 E.Pe
- sceionando un compreser doble de 200,000 fyigorfus por hora, dos con-
densadores oilindricos vertieiles, un evaporador o refrigerante de
la palmuera y puesto: parte en el enfriador de airey y parte en el
generador de hielos Una segunde miquina de vapor estd destinads a
aceionar las nfquinas elfetrices en funcionamiento nomsl, y dise
puesta & servir de aydda en el funcioneniento de un compresor.

Za produccifn de hielo es de¢ 6.300 Xilogramos en 24 horas,

Los Tigor{ficos son del tipo de discos de salmuera enfriados & «10°;

elleos Bon ooloe;doa siguiende uns doble disposiecidén encima de lau ane

tcelmarse. :
Za renovacién del aire es hecha por dos ventiladores§ uno

de 61108 sace ol aire de 1es clmares fueys, mientras que el otro ase
pire la nisme cantided pere ntroducir al frigorifice. La figura
de la Mm antexrior 11“‘ , glaramente la "“ﬂp.“ﬂ hecha hasta

ﬂvQU‘ s

de up!.th mportuniu 1a buena disposicién

Siendo una COB& |
de un Illl“ﬂp hay hoy en

fonamiento de las umum wtu

y fune
de los palsess Mw- eptrictos en cusnte a lu dis-

1a meyofia

posieidn y funeionsmie t0¢ .
un proyecto de reglamento entre nosotros, podffs sonstar de

las paries siguientesns | .
a) - Independencis de las Balas, teles comos la de DueXco, oale de




£) -

g) -

i) -

i

T N .- S W Y sy
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“atanzg, vaciads de los intestinos, preparacién de pieles, etc.

Las salas de matanza deben ser sufieientemente claras y airea-
das, tener muros y suelo impermesble, una eanalizacién de agua

en abundanecia ,evacuade con todas las reglas higiénioas;

Lae salas de enfriamientos deben ser bien aireadas y ventila-

das; las aberturas provistas de un enrejado metdlico fino, los
1

pisos 'y los mures impermeables,
Las c&ﬁaras frigorificas deben llenar las bqﬁdiciones rigurosas

de linpieza, y cantidad de carne (proporuionada al volumen de

las cdmaras).

Los establecimientos f:igorfficos deben estar provistos de lag..

vaboa; escusados y apartamentos para cambio de ropa, muy higié
nicos y aseados frecuentemente,

Un loeal de dimensiones sufigientes cerﬁ destinado al examen
veterinario de las carnes, a guardar el laboratorio y demés

anexos de este departamenio,
Los localeg donde sean tratados los subproductos deben tener

disposiciones espeeia#fu. segin el producto tratado.

Las aguas empleadas op.laa frigorificos deben ser Sumamente -

bien examinada®, & fin de que aseguren una buena calidad.

Los establecimie

inspeccidén veterinar
men del animal en pié y después de la matanza, ademds, la su-

pervigilancia de 108 productos elaborados hasta el momento de
108 inspectores deben hacer vieitas periddicas,

ntos frigorificos deben estar sometidos a la

ia y sanitaria, Comprenden éstas, el exa~

su embarque.
ne anunciadas. y hacer justicia en los casos de descuido

Ningin animal serd matado sin haberlo tcnide al menos 84 heruu

en reposo.
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k) = Il personal encargade de la manuteneidn de las oarnoa, sord soe
metido o las condiciones piguientess tener un certificsdo mée
dico de sanidad, renovado oada 6 mepes cuando mies, usar ovexen‘
1es o vestigos higiénices, no fumar en lak salas de manipulas

cién y enfrismiento, no. escupiy en 68L0s lugereby eiTii«..
.' £ 2 R T R _ i

Un tronsporte urbeno de la curne debe Bacerse en carros
 eervados y metdlicos que aseguren tramsporte rdpido e higiénico. Hay

tres oloses princisules en ocuanto & le disposicién de la cémara por-
estd provisis interiomente de

ade Aatsresl eto. - b) - on

tadorss = &) - una gols ofmara que
genehon, trasuisiones, gravesalion, entr
este caso la cfmare optd dividide en oeldas, Sﬁﬂitllmlllt 4 Que proe
1as distintas carmes,; o de distinvos due-

porecionan la separacidn de
o5 que no tienon sine una edmara despro-

fios lateralmente y ©) - vAgon
viste de toda comodidad Jy 63 is ousl po echa la corne amontonade.

e Gapaoidad do 68308 vegones varfe doode 4 hasta 25 noe

villos. Los ¢arros agnnsiaﬁv voluninosos tiene el inconveniente de

obrexo® ga’? trabajuerlo, razén por la cual se us.u

necesitar muehos
nlnero. Ios conductores de esta ulan

mus bién,pequeiies ¥ eroaidob en
se de vehfculos, pO¥ soner que ebtar en contacto directo eon la care

' ney; deben entar 4

que yo eotén indlondoss
portadoras deben sor geripdss de maners que no pe

‘del polvoe cuando el gronsporte se hace a large dietencia (ferro=
garrile0azrotorad et6.) 108 Vegones anterioxes no gurentizan ol re-
sultado y entonoes hay que eshar mano de 1o vugunn- frigorvificos
que desoribiFeuos on seguidn, Bn Colonbia adn no ha hlhi‘t dugar

o $sto, povo dfs llegard on que hays que usarles y ys hoy M
y Al i |

asguerdo oon 108 reglamentos internos del lltldl!'

La® puertas de aceeso & las olmaras trense
saitan la entrads .
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Bu aplicaion.| por leos mat
I 100« | X o8 mataderos Malos gue ha)
20 N&eLos que hey en 1los
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oficio ¥ utilidad de LO® vagones frigorificos.

e pueden clapificar on |

‘_' : t £ " |
vehfoulo con produccibén de frio por el hie= 1

tres sipleuusy & pabers
rios a los cuales ¢

lo0, vVagonss prdina adapte una pequells instalacién |
y enfin vagones fr
de vietu dé ls acoiln enfrindora de lus mere|

I

frigorffiocu jgorifices propiemente dichos,
|
Desde el punto |

|
‘l
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canciae en los vagones se designan &stos bajo el nombre de 'v"'ago-'
Anee‘refrigeradob"; euando las meresncfss no son enfriadas * vagoe-
nes refrigerantes’, cuando las especies sufren una kddfth ik e
dora en el curso del trayeuto.

: Cualquiera que ses el sistenma utilizado el ﬁ;gﬁiborte
poy vagodn frigor{fico e8 de una ncéeaidad primordial pur; la con-
servacidén de las especies perecederad entre el junte de ﬁaitidu ;
aqyallds'pu destine, Bea pars son.unolgg;.,.

alnagenes, aguardsndo la 6pocs en que

lugar de produccidén ¥
. %0, o sea para ponerlas en

las merOuneiaa deben per ssocadup & los mercados.

En Hstados Unidoa este mode de transporte se na nmplza.

do con enorme rapides desds Su inieiacién y se estims que hoy hay

cerce de 100,000 vagones refrigeranies. La Garne llovaéa del Uru-

guay & Zuropa es alrededox de un centavo mes barate /k por su mal
8aboXe.

FRIGORIFICOS MILITARES.

son las® Hent&du. como hemos visto, que & la o~

Pgapo#ﬁiona el frigori{fico, pero son mucho n.;u;
on o1 avitusllasmiento de los ejéreitos y .g..g..
dsd veconoeids po¥ todo el munde que una de

Grandes
1imentacién piblica

res las que supone
Es una necesi

nes de la guerra moderna es lu de al&nﬁntcl

geslte comer pare podex prestsar sexvielo;

las mayores proacupnnic
el ejéreitos el leldano ne
alimentos ¥y municiones gon a8

ejéreito. I mismo puede decireée de 1a
tin repetida oomo 0xacia, de que “los soldados hagen la gue-

1 estémago*, demuestra la importsneia primordial de lo8

dos preocupaciones de tode Jjofe de
armadas La frase de Hapo=

1ebn,
rra Gon @

servioios de suminist¥o de viveres.
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De todoe los alimentos que el soldado consume, el‘més
dificil d? abastecer es la carne; desde gue las naciones han implan
tado los servicios de Intendencia militar para el regglar Buﬁinfs- ”
tro de subsistencias, sSe pensé en que mo faltase la carne en las ra-

ciones y para ello se recurria a dos sistemas: a tfanﬂportég”las A
_ o

ges vivas y a las conservas. En el primer cas0, el ganado de abasto
|

prolongaba la retaguardia de los cuerpos de ejéreito y era sacrifi

ficado segin la demanda. Las conservas tienen el inconveniente de

ser caras y no estdn exentas de peligrosg ademﬁs terminan por cansar

y repugnaxr a los goldados,

Rl transporte de reses vivas hasta la zona de operacio-

nes tiene grandes desventajas: el ganado se fatiga y hace peligrosa

su carne, pierdo'pcso; en algunos casos llega hasta el 25% de merma;
ge mats en malas condiciones) no pueden orearse ni madurar sus carnes.

Desde muy antiguo estd demostrado que las carnes de reses fatigadas

gon tdéxicas, y cuando no peligrosas; son un mal alimento de diffeil

digestiodn. |
y debilitadas pér las marchas y a Ve-

Las reses 113034/
rrollo de gran ni-
3

I
ces por el hambre, 80n terrend abonado para el desa

Larhistpria demuestra que siempre en los campos
|

expedicipnes de ejéroitos beligerantes mue-
en Parfa, durante 1la guerra del

{ruela hizo la miﬁnn é
rielisaoiﬁn(lbuaﬂd

mero de epizootias.
de concentracién y en 1a®
reses por enfermedades;

ren muchas
tosa aiezmé los bévidosy y la ¥

70 1a fiebre af
que de catneros, & pesar de la va

tor, en la Academis de Agricultu
enfermednd, ©B inseparable

hecatombe en 108 par
£l mismo &u

eis (28 Julio 1915) decia
es aglomeradiones de ganado; 8

108 pueblos y por este

ra de Prane

g "este faclor,
e ha comprobado en

de todas las grand
| mismo hecho han

todos los tiempos y en todos
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sido condenados tantos parques permanentes de ganado vivo para aproe
visionaniento; con los progresos actuales es preciso recurrii @ Ow

tros medios.” i
11 dnico medic prictico de suministrar carne a-lo08 ejére

108 frigorfificos. La carme

citos en campafia consiste en utilizar
rtes & largas distencias

' gongelada conviene muy bien para los Lranepo

en tiempo de guerra. Il matadero debe funcionar en tiempo de gue=

rra como almacén de carnes 8 condicién de que pueda haser la con-

83130163.
La oarne yefrigerada 0 gongelads me

n lleno de ganado lleva id quinta parte que
el ganado ocasiona gastos en los parques
ngelads se guarda mejor y #e distribu-

sransporta féeilmens

te; un tren o un camid
lleno de caime qonselada;

de Intendenciag la carné 60

ye con més facilidad queé el ganado.

— ———,
——




sausanse de ols, e QU INOE W

Wh Kwﬂ‘-" A o A s Gl
ste Gi ahiswiibuiby JU LR PAEIRE M W

4 A
i AR Tk
. ." :‘,

by A5 v ';»l-m



s —— = W Rl

-t

7
r’l‘

Puerfa con bivagras G 7




)42

SERVICIOS GENERALES,

Comprende este estudio el de algunas cuestiones que no
144

| eden inclufrse en ninguns de las
lbnocimiento es indigpensable para -

ﬁtdero.
Los servicios generales son heterogéneos en B¥ naturale-

gticas SU dituqi&n por tedas las de-

i
A\, pero i
lts PO tienen como caracter

andencias del matadexo.

Trataré en seguida alguno
nte & deacribirlos,

g de 108 gervicios mas importan-

sin entrar detalladane por vagones de conci-

sin. ;
Qi_OEmiento.- Puede hacerse éste, 4 maderss alambre, vallados,
verjas metdlicabs ete.

namposterias
getal cercado por todos sus

‘ gl reeinto del patadero deyr
coljtados. Ia naturaless de 18 aotivi’ld del matadero obliga & cer-
oaglog no solo con un fin 1imi tative F @ino también con un fin defen-

nto de 108 distintos locales del ma-

giEruLACION. Ba el ompla-“"""
| s la buena eircula-

ordorac de vist
or del ontablccimiento.

inadas @& la eiroulacidn son 1lo® patios ¥

1a8 partes dost
p entre los di

stintos dopartanlntﬁs del

;callal, que deben existl
bl pavimento de estas

tenerse en el

1 peneficio de desperdicios 88

o la matansa Yy ©
el cltablccit&.uu

dfa, debe proveerse
g donde la lus solar ne
“(

W '...-.
o)

hage g.noralncnto de

3} una planta de alumbrados para lad parte

Y
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penetra, ¥y pare los on808 en que pox cirounstancies especialesy haw

¥y& qQue seabajar ds noche © al ananecer.

- Aguge= Do esto servicie ye hemos hablado utmmonta atrés. I

%n el matadero se producen gran

|

. gantidad de sguas Buciass 1O Bolas |

gs de la uatmsa. sine porque le limpleza del

por lavedes repetidess . pura arzastrar todes
pevedess también las calles,

regados paye quiter todo rese

mente por las necesidud

estableciniento se hLaes

las auozedadu Que %€ aﬂhhrm a plsom ¥

ostablos, corrales, ohes sexin

9&‘19'.
to do 1mumnu.as.

o & necesided de depurar las sguas
geniduales del metadere antes de

pdbnu se reconoce actualmente cono cosa

verterlas a m gorziente
evitan la depuracidn, %eles,

indispensabls. ey alguned rosones que

QU0 s |
a)~ Cuande se viertan on ﬁ‘ﬂmﬂn‘ generals Cuya® &guas pasen
nad tu'“ por una ‘an )
cua.n“ las aguas vayan ‘
e n‘tMutuntmtﬂlum

e)= cundouva.cmw“

pazs ningune ,.,wun & monos de 50O nesrode
108 oireunsiancles on la produccibn y eu la

santidad de aguas gucins 00 cado mataderoy resulta airfatl psopener

uuupomuu..nndmuumw a-hunuumu‘
P e iR suente ol grode do dspuresin que se
Bepu |

devesy la mtanla
de enoonipa¥ss una & solueidn pasisfactorise
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" Las aguas suclas de los mtadoni grraptran én suspens
gifn grasas, carne, sangm, pohsbnl de pio.‘l.-.; ;3010!. part!bulu ali-
‘menticias, excremenions eta. o%3. B mewunto'ticno‘ poxr objeto
Beparar todas estas mrt!qﬂu y destruir en cuanto sea posible las
substancias putreseiblies ¥ patégenas, clarificande lus aghas y hee
eiéndolas inofensivas mediante la minersliszasién de la materia or-
glnice disuelta. , T e ‘
# " ia depuracifn puede obtenerse por tres procedimientons
a) » Meednico. i
b) - cuimieo.

e) - Biolégico.
in la précticas cada uno tiene yalor distinte. 5Sn reas

1idad el prosedimiento necdnice mo es una depuracién projlamente di-

sino uns fase preliminar del método quinice o biolbgice; pere

chiay
gonformsn con esta clarificacifn.

on algunos ostablocinientos Be
aoidn mecdnica. ILas 8ZuAS, antes de llegar |

ben pasar por distintss rejillas de paso
ouds Vves mEnoress donde se wvin resogiendo 108 residuos o6lides, tas
1e8 “mo_tgp'ml de ocarnés p“l; hueso by particulas alimentiocis, ‘plew
tas naterias pase & la alberca, « decanta=

a) =

a la estacién depuradoras

dragy ©%0. 1impia do €9

eidn. : |
jas distintas materias que todavia arres

1a ..psm;l‘n do |
mediante una detencién en

on slbercus eppeoiales,

trs 6l sgus 8@ hade
el agus oasi en reposo plerde, en vire

1s velocidad de 1a corriente} |
tud de la densidad, la® matorias pesadus que arresiis ¥ poco a poce

ge vén deposi tando 6 o) fondo,donde Tormsn un pedimento de barro

que e8 pregiso exireer de ves en cusndo.
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Lus aguas usf celificades  ueden sufrir uns filtracidn a tree
vés de un tabique o depdsite de turbay yeso, 0ok, carbén Wegetal,; a~

renay evey; que retiene las perticulas mas £inas que no s8¢ decantaron

POr el repobo. : ) g
Pars los pequeiios makaderos, Dezault propene el sigulente modew
lo'de » Degitasidn meaional”. Véass fig: SAIMEM. e 1 |
e VR j En le figurus 1-1 entreda,
R Sl W | 2~ eansl de dlatribueibn. 3.3
| &y -'- f tope der etencibn y evacuae
P ‘( oién de las materias flotane
L dle ! . |tes, 4= poxo de limpleza,
Tz o | |5e5 compuerts. 6= Teguerss
2% 0, 7 _lr(, s L superficiales. 7-7 barros,
g o ,L‘:‘ ‘ﬁ yl 8-8 evacuacidn. W
NS =" | Bsto modelo se compone seglin
z = 7z i & e vé en el croquis, de uns a
i alberca de llegada; owa nnvoig

4 /-,:«:l"- estd construfda con grem pen |
ﬁfiﬁg diente, unida & otra alberea H

M.‘ii_ inelinada hacis el mismo punto, #

1impiese comin & las dos albercas., lLas mete-
miento, ¥ son evacuadus a

y de un compartimiento de ;
rias pesadas se decantan en el primer comparti

is segunda albsros de 1impiesa por intermedio de
materias flotantes BOD detenidas por regueras en la superficie y reco=

gidas con fines utilitarios, pudiendo ser amontonadas con las meteries
D} esta forma, el entretenimiento de la decantsoiln es econd-

una eompuerta. Jlas

pesudnde -
migo y ®e puede huoer edpidamente sin perjudicar en nads &y funeionae

miento.
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las aguas residuales que aalon d. citas fosas contienen toda-

via une gran cantided de uaterias en nuaponaiﬁn ricas em a:ao ¥ Ths.
cilmente desconponibles, pero estas materias son de pequenas d:u;n.

© siones para su destruceiln y es proeiao-xocurrlr & la Prﬂﬂipitacién

‘quinics o & la depurseiln biol‘gioq-
b}~ preecipitacidn quinicas zste proaodimionto; lur !nplounn en las

- aguas residuales de ciortsu tnﬂuutrias, se ht nﬂlieqda & las a~

IIf
i3

guas sucias del maiadero.
Les prinecipios 3oatrulo- dt esta d.puxustﬁn consisten en

tratar ¢l agua clarificada por Mmtnat‘l mediante un produeto
que precinite las materias azoadas duu-ltul el precipitado se

roooae en el fondo del colecior, 3¢

ZA 5 Los conptructores han dado formas diversas a la fosa de pre- ,
) . eipitacién; a continuaeién Feproduciré la do 1a casa de v“.qdhh«

Ay A 59/ 45%L ﬂm¢ﬂ 25 AAWJHL
5/‘%7/ /
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manera que el liquido para decantar estd obligade a recorrer uns ii-

nes sinuosa en sentido vertieal; durante esto recorrido, las materia

coaguladas por precipitacidn y las materias coloidales enouentran un
punto faverable para separarse de la corriente y acumularse en un
punto cualquieras asf{ ocurre que los cuerpos pesados Be pracipitan
al fondo y las materias ligeras se remontan a la auperfioie. Eate'

resultado se fecilita conteniendo la mass de agua por medio‘de e8=-

cluaas.
Didtintos procedimientos se han puesto en prictica para'

distribuir automdticamente 1a cantidad de agua para depurar,

Como materias precipitantes se han utilizado multitud de

productos quimicos, Los mas usados soni la cal, que precipita el

&z0e en la proporcidn de 50% y tiene una notable accidn microbici-

day 1las sales‘da magnesia ¥ férricas, los dcidos minerales, sales

de alvminio y distintaa mezelas de unos y otros han dado oxctlcnto
resultado, Guarin y Rolans recomiendan el Sulfato f‘rrice, solo °

asociado al Sulfato de aluminio, como el mejor preecipitante del a-

gua de matadeross ) {{
Los precipitados He depositan en el fondo y cuando adquie-

rer un gran volumen @8 P34°1'° extraerloss ésto se hace por medio de

pombae adecuadas 0 DOT dispositivos especiales, ILos barros o uo¢1¢
n en une fosa especial, haste que, una Vez Becos,

nentos se deposita
amente fuera del establecimienteo, XEl diutine1

pueden extraerse direo; |
stos barros mo ha sido resuelto todav{e po¥ la higiene,

de e
: g4 se quiere una mayor clarifiicacién, puede filtrarse el a=

gua 8 gu salide de la fosa de precipitaciény la materia empleada o

mo filtro se
materia combustible, cok, garbfn vegetal, etc,

semoverd periddicamente, cada dos o tres mMEBES} si es
una vez seca debe



marse; la arenay tizay etCay debe calcinarse antea de dcaeuharla.-

mente, imperfecta; deaa. gin arrastirar muchas materiss putrescibles

y ®in destrulry muchos microg‘rmonen; ooon&nﬁclnnnte en’ calte.a; los
barros tienen po
de explotacién, reactivods personal,
obetante estas dificultades ¥ gustos,

tan este método de de

e) =

del suelo arabley
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La precipitacién de les aguas €8 quimica ¥ bactersolégica=

St E« B

co valor fertilisante y la instalacibn y 108 gastos

etcye gon conss.dcublqa. !u
il

muchos mataderos modernos aeﬁp-

;-e-_‘:,_%‘x oTix iiee g e

Fe——

puracién para sus aguas sucias.
I.n. depuracidn natuzel mediante irrigacidn

Dopura.cién pioldgicas
no es econfmica, ni ncuoj;ua para las a-

guas del nataderos 4 i %
os avtificial comprende estas tres opera-

cantaecidng solabilisacién y mineralisacién. |
emos hablado atrés. La solubilizacién
palir de la fosa de decantacién con 1

La depuracidn pioldgl

ciones ”fonc:l.alou de

pe la decantacién ya h

e uss pars las aguss Que al
tienen un 307 de materias en suspensién o en estado mm;

on la fopa sépticas AuS puede verse en la figura del fimal de

esta plginas perdn de
de los miorobio® iﬂlh““

Los lechos bacteri |
el siguientes disponer una fosa especial de un volumen de 1,60 |

o 1,75 4o material/ filtrante enciua de uns red de canales my

por las mismas agueBe | {
anos, tienen come pﬂ.nuph cientifi
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préximos para faciliter la sireacidn de sus g¢apas profundus, es de-.
eir, realigar un suelo artificlial apto para ls multiplicacidén Oﬂpan.

tdnea y el trabajo de les gérmenes que omidan y mitrifican las i

rias orgénicas.
Los mejores materiales para estos lechos son lasescorias

de loo altos hornos; escorias de ferrerias, lapugolano gue &e en-

cuentra en las regiones voludnicss o el cuarzo mashacado en fragme=

tos del tafiafio de un hueve de gallina.

hstos ma.terialeu pueden dimoneru en romu nuy divamn;

no es neoesnﬂ,o empleal materialen de difornntel tamailos, ni ence-

rrarlos entre mures de mampostoria. Un lecho bacterial puede depu=

rar fioilmente ol dfs um metro ofivico de {quido por metro cuadre

do de superfigcic..
A la salida del £11%¥0

para Yegoger 61 asus

bqotqrim,pupdo disponerse una pe-

queila alberca y comprobar si se ha realizade la

depuracidne
21 método piolbgice de
dero o8 de reciénte aplic én (20 a 22 afios)s pero e el que ofrece

nis gerantias sonitarias Jr’f ventajus uen&nim._ por lo cual ya estd

- muy difundido. \ {‘
Lap agus®

1a depuracidn de las aguas de mates

nuciu del matadere ssl tratadas, pu-un nrtun
pin peligro de nimguis. clave, & lad corrientes de aguasy ¥ pueden

pe al rieg% porque han gido desprovistas de tods materie

destinar

civae f
' |
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MATADEROS DE MHEPELLIN.

71 matadero actual de Medellin es solo uma habilitacidn de

al cualquiera, dedicado a la matanza.

=
o]
-

Pars relatar y discutir nuestros sistemas, empezaré tomando

las reses a la-salida de la Feria, hiasta colocarlas, despues de car
S~

nizadas, en los lugares de expendios
(W

Cads carnicero compréa ek ganado que necesifa en su estable-

cimiento y lo deposita, €I el mismo local de la feria, en manos de

& fifa 1 i uTondofios Mejias & Cias" J ésta

una compafiia particularl jias & Cias" y esta se encarga

de transportar, alojals carnizar y llevar despues de baneficiada Ig |

res, al lugar de su expendios Tl valor pagade por todas estas ope-

raciones a dicha compadifas €8 de $1.00 por cabeza.
@s este un sistens admirable que simplifica, de una maners

r
racional y con gran economia pala los carniceros las operacicnes gue

ento en gue 8e€ compra la res, Yy el de venta en

mediahe entre el mom
2g de advertir

rehuye, con el bajo precio, la responsabi-

; ue la compaiii
1ae carnicerias. q ompailia encargada de las o-

peraciones antes dichass
qﬁ dad de una res odrian >
te O enfe e P traer sobre é1.

lidad que la muer
4rga con alguna frecuencia de estas OPGra-

También el Municipio P aL
o de las reses se hace por un espacio méximo

ciones. Kl alojamient

de 8 dias.
nto al seguro de los animales que han de banefi-
1

8.5 6T R0 TSR

los carniceros han empleado Gltimamente un sis

ciarees
cada carnicero deposita en un encar-

tema cooperativo muy gencillos

n valor jgual a & 0+40 por cada res gue pone en ma-

T

gado de €llds
hacen ls repartiwidn de

y al final de cada mes,

xistentes, proporcionalmente al importe de cada unoe.

losg fondo® e
( UNIVERSIDAD NACTOMAL
Facultad de Minas
Zama de Medellin
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TS 0 o= Tunto el Municiplo, como la Gompatife sntes citads ties
nen sus curres de tranpporte de oarne que son, on t‘r-

Bines uen&mlea, de buenas eondicioms Msl‘m“l. Bl Munieipio tu-

ne ¢inco oarxros: Un Jrook\mar oon um capacidad do i6 a 20 mu ¥

oonu dispcsinivon de ganchos y tmwm.ms, muy mplotos; 01 incenves

niense que se obBeIvs en eBte spursto on el creside ninero de porsce

nal que regquiere AU MANEJOs & veess einco ¥ uu honbres. k:. mua..

plo 1o mﬁ_m Fore veszy ¥ 8010 pars llever a la plepy de m b4

Bl costo de esie aparako fub de § 5.000 .

punca & las oamicer!u. "
Cunt?0 earrves Dodge, con una capacided de 6 & & reses y que con con= ?

ua.tutaotoriu de higiene hacen un transporte urbanoe musn

diciones
de estos oarros tiemne destinande el Mumicipio M h T'6C0=

—

te. Uneo
lecoifn de los huesos que 86 orcctﬁs cada wemana.

AIMINISIRA c;gg,._‘.’ mtunlllm“ ol Municipio administre Mmtamto .1

1l

i

i
1

nataderte
Lste sistens debe desaparacer entre nosetzes, ya que entd compyoies

do que 1s sdniniptrecién indirecta del Uatadere proporcions mayeres
ventajos econéuicns sl sunieipio, pues s pérdids que éste obiiene

cadn mos don el sishens 4‘“: es alrededor de § 200.00; 1o cual

#m ¥y sencille de sus M&Mnu{

pusds verse gon un eetudio | |
‘Siendo el loesl del nuurn pﬁuu de lee

- dellfn un sitio desprovisto de multitud de |

din 0nltivos uﬂ"“’w pexe Lo ocomoufs higiénicas que debe exi
del gonsdo, wolo mo dediearé aquf & enunelar aques _f;

tir en le matensh
11as partes Que debian existiy, v las que aln estdn inconpletas,

to en su maquinaris, 00mO en ou sistems empleados. Bl pleno sdjunte |
dol motedyos ilustre pegfootamento s desoripoién, La meners Geuo
cuds uns 46 las paytes oritiocadnty debiere funoionar, puede m u
pliaments 8 través del estudio anterior. Con el m estd .1 “Iﬂ




IS

lle de la’ trigerf& actual, que es un modolo de esta naturule;a.

son defectos del mataderos la falts de vias s&réa.-para el mo= f
vimiento de las carnes, la de carros para estiércbl, pielﬁit S&ngre |
localizacién ‘de 1a bleula, el paso de los Vvacunos en Bu

etc, la mala
por encima de la& nave de cerdos, la'#nlta de dis-

entradsn al mnt¢dero

popitives para 1a recolsceién de la pancre, la ‘entrads comin de cere
Py

I
K
1a falta de fritoririce. ote. etc. Muchos de nuout:o#i

dog ¥ vacunos,
sido va oriticados strds, y por Ssta

J

sistemas y dtiles empleados han

razbn no son oonsiderados de nuevo.

Lo® tornoa empleados necesiten dos individuos para Su manejo, y i

gegtan de 15.a 20 minutos en descuartizar una res con esie aparato.

El hueso Queé resulta en ol matadero es caleinado en el hormo

cremsborio que se vé en el plano. La demands de este hueso caleina~

10 pruebs ls enorme existencis ( 300 a 400 tone
o1 metadero. Il Munieipio vende este hieso a {
% 0,20 la srroba ¥ o & 12,00 la tonelads. Bete hueso es con fwecue f

ado @ la cenizas Que proporcions el chamuscado de 108 cexe
dos, y s vendido & ¥ 9*””{*“ arrobs para abono. .

s pOn anaumﬁpadou en un loeal impropio que tiene ';..‘
aubosto. Tiene ¢l matadero un seldn de i

y los animales enfermos (generalmente ca.

do ¢s casi nula, ¢omo

1adusy que hoy tiene

cia mexcl

Los cerdo
b 4 t‘Jl de

regulars

g en ¢l horno antes oitado.
ra CQentral", que funciona en Hedellin, tiene “‘}
: |

matanss y supera bajo multitud de aspecios

dura de hierro

peceién de carned |
~ bén) won ineineradd ?
“La n.frisﬂf‘d°

departamento dedicado a la

al matader?

en usod.

piiplico actualmente
ral buenos dis positivos htatinlqond

e la refrigeradors Cent

Tien
f.5 abrosss © oxcelonte triperiss vésculss aérems a la entrada de los ]
via
eri orifiooss los cuales tienen una capacidad G 200 noviliony tuena
rig - |

rte y desague, bdscula, bzotc lﬁtdlitill; .tl&1

[ 3

pituaeifn para tPEnSHO
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Tuede beneficiar éste establcimiento 7 novillos simul tdneamente,

EE

v con el solo aumento de una tercera parte en la sala de mathnza, po-

d5{a atender perfecctamente al consumo actual del Municipio. Tiene a-

demis excelentes juegos de agua ¥ fuerza motriz,

T =

Una dependencia de este edificio se ha dedicado Ultimamente a la

preparacién gspecial de las carnes de cerdo, vendiendo este producto

en forma de salchichdn, queso de cabeza, mortadels, jamdén, chuletas,
i i || 3

msta dependencia funciona de una manera normal y en buenas con- |
; !

etce.
No fué posible ilustrar este comentario con los |
' |

por dificultades de dltima hora. J

|

|

diciones de higiene,

planos rewpectivos,

Un proyecto de disposicién de los locales para un matadero en

Medellin, puede verse en la pégina siguiente, La superficie dada a

los locales estd calculada de acuerdo con el consumo actual de la ciu |

dad. LoOS detalles de cada local pueden disefnarse deacuerdo con los

datos y céleulos que hay en el estudio anterio®.

Tems demasiado largo es analizar cada une de las partes y dar 1

1e a cada departamento la diaposicién y cantidad de maquinaria que

consumo necegita, ¥y POT esta

razén no he entrad ]
para puestro rado en este

detalles {[

(M
.H

cae Mhen
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PARTE PRIMERA.

Consideraciones generales. Historia. Divisidén. Cons-
Presupuesto de gastos. Principales datos estad. del consa

dellin. Necesidad ¥ ventajas de los mataderos mo-
rios para disenar un matadero. Partes esenciale

truccidn.
mo de carne en e
dernos. Datos necesa

De la pdgina 1 a la pag. 26

SEGUNDA PARTE. . Y ’
i ccion téecnica O de matanza. Naves de matanza de

Seccidn técnica o de MArELZR
3 . Taves_de matanga de ganado porcing. Mondongue ia,
&2 sl ya o Descripcion tecnica del Ioholonamiento. eto.:

aciadeyo de panzase
De la pag. 26 2 la page 99.

amiento técnico de los cadaveres y restos d
5 esta clase Ingtalaglones. ENTET -

TERCERA PARTEH,
Aprovech

matadero. imrento : : : : T
et ucg?%ﬁ de los decoml3Dds. Disolucion quimica. Incineracion.
Tratamiento de las pieles. etce

86,

Fundicidn de seboSe
De la pig. 59 a la page

CUARTA PARTE,

me. Cuernos. HE&
gTree Prgparaciones
De la pag. 86 @ la

QUINTA PARTE. jptaderos frigoriiicosé Su papel { gondigiones. Ac=

o ‘ jgeradas. Carnes congeladas Duragisd

cion del frio ‘-ggrnegnggggagiento. Produccggngdel frio, %?rgﬂ ae

dg,la c%ngervggéro: gapacidad. Presupuesto de ingtalacion., Tari

gagn' Tgitiozn 180« Reglamentos internose. Transporte. Frigorifi-
militaress €%%: .3 .

fet1a pgg? $61 a la paée 158

enerales. Cercamiento. Circulacién. Alumbra

SEXTA PARTEH. -"/-g’ﬁ_____.———- : :
do. EV cuaciaie§v;gigamient° 5e las aguas sucias. Metodes de depura
Oe a

. ¥
cidn. etce .
De la pag. 14l 2 l1a vaée

SEPT IMA PARTE/ os de Medellin., Transporte. Administracidne.
Mataderl
7 Hcionamiento.—Uﬁaervaclones. Planos etce

De la page 150 en adelante.

_—-/———_



